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RESTAURACJA

OKOLICZNOSCIOWE

Z UPA

(JEDNA POZYCJA DO WYBORU)

KREM Z POMIDOROW SAN MARZANO Z MOZARELLA
ORAZ PESTO BAZYLIOWYM
ROSOL Z PERLICZKI Z LANA KLUSKA | MLODA MARCHEWKA
ZUREK NA ZAKWASIE Z BIALA KIELBASKA ORAZ JAJKIEM

DANIE SERWOWANE

(JEDNA POZYCJA DO WYBORU)

PIERS Z KURCZAKA SUPREME, PUREE Z BATATA I DYNI, ZIELONY
GROSZEK, SOS DEMI GLACE
PIECZEN WOLOWA, KREMOWE PUREE, FASOLKA SZPARAGOWA, SOS
DEMI GLACE
MOZAIKA Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] W SZYNCE PARMENSKIE],
KREMOWE PUREE, CHIMICHURRI, FASOLKA SZPARAGOWA
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MENU DZIECIECE

ROSOL Z LANA KLUSKA I MEODA MARCHEWKA
PANIEROWANY FILET Z KURCZAKA, FRYTKI, MIZERIA
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PP (JEDNO DANIE DO WYBORU)

DEVOLAY Z MASLEM I KOPERKIEM
WOLNO PIECZONA KARKOWKA SZPIKOWANA CZOSNKIEM I ZIOLAMI
ROLADA Z KURCZAKA Z MOZARELLA, BAZYLIA, SUSZONYM
POMIDOREM ORAZ SOSEM
KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY
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BUFET ZIMNINY

(STALA KOMPOZYCIJA)

KLASYCZNY TATAR WOLOWY
CAPRESSE Z MOZARELLI I POMIDOROW
MINIBRIOCHE Z WEOSKA MORTADELLA I MOZARELLA, PESTO
BAZYLIOWE
MINICROISSANTY Z SEREM TELAGGIO, PROSCIUTTO CRUDO I RUKOLA
MINITARTALETKI Z SERKIEM PHILADELPHIA, LOSOSIEM [ RZODKIEWKA
DESKA WEDLIN ANCYPO ORAZ SELEKC]JI SEROW
KREWETKI TORPEDO Z SOSEM MARY ROSE
SLEDZIK PO KASZUBSKU
SALATA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM, GRZANKAMI
ORAZ PARMEZANEM

WRAPY Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM ORAZ SWIEZYMI WARZYWAMI
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N APO]JE

(SERWOWANE BEZ LIMITU)

WODA Z CYTRUSAMI
SOK JABLKOWY LUB SOK POMARANCZOWY
NAPOJE GAZOWANE (COLA, SPRITE)
KAWA Z EKSPRESU, HERBATA ORAZ DODATKI

INFORMACJE OGOLNE

Warunkiem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokos$ci 500 zt
na rachunek bankowy Organizatora. Ostateczne rozliczenie
nastepuje w terminie do 2 dni roboczych po uroczystos$ci.

Gwarantujemy wytaczno§¢ sali dla przyje¢ powyzej 20 osob
dorostych.

Ostateczne ustalenia dotyczace menu oraz liczby goS$ci
powinny zapa$¢ w nieprzekraczalnym terminie do 7 dni przed
uroczystos$cia.

W restauracji korzystamy z sezonowych produktow, dlatego
dopuszczamy mozliwos¢ modyfikacji dodatkow, jesli szef
kuchni uzna ich jakos¢ za niezadowalajacg.

Czas trwania uroczystoSci jest uzalezniony od rodzaju
wybranego menu. W wersji podstawowej jest to 7 godz., za$
w wersji rozszerzonej czas wydluzamy o 2 godz.

Za godzine zakonczenia uroczysto$ci uznajemy moment
umozliwienia obstudze porzgdkowania sali.

Istnieje mozliwo$§¢ odptatnego przediuzenia przyjecia
(600zt/godz.), przy czym musi si¢ ono zakonczy¢ najpozniej do
godz. 3.00.

Zapewniamy podstawowe dekoracje stotow.



Nie pobieramy optaty za przekazany przez panstwa alkohol,
tzw. optaty korkowej.

Dostarczenie witasnego bufetu stodkiego wigze si¢ z doptata
150 zt. Optata obejmuje przechowywanie ciasta, porcjowanie,
roztozenie na patery oraz kompleksowa obstuge stodkiego
stotu.

W razie konieczno$ci zapewnienia jednorazowych opakowan,
doliczamy 60 zt statej optaty.

JEZELI MAJA PANSTWO
DODATKOWE PYTANTIA,
Z PRZYJEMNOSCIA NA NIE

ODPOWIEM!

TEL. 501 512 540

IZABELA®DANCYPO.PL



