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Restauracja “Pod Sokotem”

Skoro to czytasz, z pewnosciq styszate$ o naszej restauracii.
“Pod Sokotem” to miejsce zrodzone z pasji do gotowaniaq,

szacunku do tradycji naszego regionu, a przede wszystkim

mitoSci dwojga mtodych ludzi, ktérzy postanowili tchng¢ w ten

lokal nowe zycie.

Od niemal 20 lat rozwijamy naszq dziatalno$¢ takze na rynku
branzy Slubnej, stale podnoszqc jako$€ Swiadczonych ustug
oraz dostosowujgc oferte do najnowszych trenddw.

Doktadamy wszelkich staran, aby odwiedzajgcy nas goscie
doSwiadczali niezapomnianych doznan zaréwno kulinarnych,

jak i estetycznych.
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S0kO LKA

Central

bedqcy
stonecznq

Park to wyjgtkowy projekt,

wynikiem fascynaciji
ltalig | je] jedzeniem.
Popularno$€ naszej nowej restauracii
jest dowodem na to, ze sprawdzamy

sie nie tylko w rodzimej kuchni.

www.pizza.sokolka.com

JesteSmy wiascicielami marki ANCYPO,
specjalizujgcej sie w produkcji

tradycyjnych wedlin oraz mies

dojrzewajgcych. Tylko u nas sprébujesz
prawdziwego

Kumpiaka Podlaskiego,

docenianego w kraju i za granicq.

www.ancypo.pl
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Projektujgc sale weselnq, staraliSmy sie, aby jej stylistyka nawigzywata do
stuletniej historii budynku, w ktérym znajduje sie nasza restauracja.
Ponadczasowy wystrdj oraz jasne naturalne barwy tworzq idealng przestrzen do
aranzacji zgodnie z najnowszymi trendami Slubnymi. Ponadto oferujemy

mozliwoS¢ wyboru migedzy klasycznym ustawieniem stotdw a stotami okrggtymi.

Sala bankietowa jest w stanie pomiesci¢
przyjecia do 140 osoéb.
W wypadku wiekszych uroczystosci,

liczqcych powyzej 90 gosci, skracamy

godziny otwarcia restauraciji i oddajemy
do Wasze] dyspozycji caty parter

obiektu.
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Co ]%Q&W

Wiemy, jak wazna

jest oprawa
przyjecia, dlatego nieodptatnie
udostepniamy Wam wiasne
elementy dekoracyjne, m.in.
Swieczniki, ozdoby stotu Pary
Mtodej, welurowe obrusy oraz
serwety w kilku kolorach.

Co sezon zmieniamy wystrdj sali,

wigc warto sprawdzi€ czym

aktualnie dysponujemy.

Na przetomie marca oraz kwietnia

zapraszamy wszystkie Pary Mtode na

bezptatng degustacje menu weselnego.

Aktualne menu znajdziecie na:

www.karczmapodsokolem.com/WESELA

07



POLAND

wyroznia?  BEI

RESTAURANTS

Gastronomia to nasza pasja, wymagajgca ogromnego
zaangazowania i nieustannego podnoszenia kwalifikacji. To nasza

codzienna praktyka, a nie tylko weekendowe eventy.

Od 2013 roku Restauracja “Pod Sokotem” otrzymuje wysokie noty
w przewodniku kulinarnym “POLAND 100 BEST RESTAURANTS".

Tworzymy marke ANCYPO produkujgcq tradycyjne wyroby
wedliniarskie, bo musimy mie¢ pewnoS¢, ze serwujemy to, co

najlepsze.

Doskonale rozumiemy, ze sq sytuacje losowe, na ktoére Pary Mtode
nie majg wptywu, dlatego zmiany w liczbie gos$ci nanosimy

réwniez na tydzien przed uroczystosciq.

NP
g o -

A




Nasz obiekt stale sie rozwija, dlatego zapraszamy gosci weselnych na odpoczynek

w jednym z dziesigciu komfortowo urzqgdzonych dwuosobowych pokoi.neclegowych,
znajdujgcych sie na poddaszu lokalu.

Kazdy z nich zostat standardowo wyposazony w klimatyzacje, bezptatny dostep do
Internetu oraz TV z telewizjg kablowq. WiozyliSmy réwniez duzo serca w ich wystroj,

abyscie mogli poczu€ sie jak we wtasnym domu.

Troszczymy sie o Was, zatem

w tym wyjgtkowym dniu jeden
z pokoi nieodptatnie udostepniamy
Nowozehcom.
To idealna przestrzeh na ztapanie
oddechu, odswiezenie lub

pozostawienie rzeczy osobistych.

Wiecej na:
www.karczmapodsokolem.pl/POKOJENOCLEGOWE
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Umow sie na spotkanie w Restauracii.

Zarezerwuj termin!

Bezptatnie rezerwujemy wybrang date na 7
dni, abyscie mieli czas na skonsultowanie
sie z innymi podwykonawcami.
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,;ea Podpisz umowe i wptac zadatek.

e Zapraszamy na degustacje dan z menu weselnego
(marzec/kwiecien).

e Miesigc przed uroczystoscig spotkamy sie, aby omowic
szczegOty przyjecia.

e Otrzymacie od nas drogq mailowq ankiete przedweselnq
z prosbq o jej wypetnienie.

e Na 10 dni przed uroczystoscig przeslecie nam informacje
o liczbie GosSci oraz wybranym menu.

e W terminie do 2 dni po przyjeciu weselnym umowimy sie
na spotkanie rozliczeniowe.

Kontakt

® 501512540

© izabela@ancypo.pl
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