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DANIE SERWOWANE

(JEDNA POZYCJA DO WYBORU)

PIERS Z KURCZAKA SUPREME, PUREE Z BATATA I DYNI, ZIELONY
GREOS ZEKES@SIBENNRGIN @I
PIECZEN WOLOWA, KREMOWE PUREE, FASOLKA SZPARAGOWA, SOS -

—

BIENER G G
MOZAIKA Z POLEDWICZKI WIEPRZOWE] W SZYNCE PARMENSKIE],

S e

KREMOWE PUREE, CHIMICHURRI, FASOLKA SZPARAGOWA

Bezplatnie dostosowujemy dania gorgce do potrzeb osdb i
na dietach specjalnych.

MENU DZIECTIECE

ROSOL Z LANA KLUSKA I MLODA MARCHEWKA
PANIEROWANY FILET Z KURCZAKA, FRYTKI, MIZERIA
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BUFET G ORA-

(JEDNO DANIE DO WYBORUJ

DEVOLAY Z MASLEM [ KOPERKIEM
WOLNO PIECZONA KARKOWKA SZPIKOWANA CZOSNKIEM I
ROLADA Z KURCZAKA Z MOZARELLA, BAZYLIA, SUSZONY
POMIDOREM ORAZ SOSEM
KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY

Dania serwujemy na polmiskach, w zestawie z ziemniakami
oraz surowkas.

BUFET ZIMNY

(STAELA KOMPOZYCIJA)

KLASYCZNY TATAR WOLOWY
CAPRESSE Z MOZARELLI I POMIDOROW
MINIBRIOCHE Z WEOSKA MORTADELLA I MOZARELLA, PESTO

BAZYLIOWE

MINICROISSANTY Z SEREM TELAGGIO, PROSCIUTTO CRUDO I RUKOLA 1
MINITARTALETKI Z SERKIEM PHILADELPHIA, tOSOSIEM I RZODKIEWKA

DESKA WEDLIN ANCYPO ORAZ SELEKC]JI SEROW
KREWETKI TORPEDO Z SOSEM MARY ROSE
SLEDZIK PO KASZUBSKU
SALATA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM, GRZANKAMI ORAZ
PARMEZANEM
WRAPY Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM [ SWIEZYMI WARZYWAMI



BUFET SELEOD K I %,
<8

RODZA] USTALANY INDYWIDUALNIE (220 G/0OS.)

RS O0zliwos$é dostarczenia wlasnych wypiekdédw.

N APO]JE

(SERWOWANE BEZ LIMITU)
»
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20 %% SOK JABLKOWY LUB SOK POMARANCZOWY
NAPOJE GAZOWANE (COLA, SPRITE)
KAWA Z EKSPRESU, HERBATA ORAZ DODATKI

INF MACJE

Farunkiem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokoéci
500 zt na rachunek bankowy Organizatora, natomiast
pozostata kwote regulujag Panstwo w ciggu 2 dni roboczych
po uroczystosci.

Gwarantujemy wytacznos$c¢ sali dla przyje¢ powyzej 20 osob
dorostych.

Informacje o wybranym menu oraz liczbie gosSci
powinnismy otrzymac¢ od Panstwa w nieprzekraczalnym
terminie do 10 dni przed przyjeciem.

W restauracji korzystamy z sezonowych produktow,
dlatego dopuszczamy mozliwos¢ modyfikacji dodatkow
w zalezno$ci od ich dostepnosci.



Uroczystos¢ powinna zakonczy¢ si¢ do godz. 21.00.

W{ Przy wyborze menu powi¢kszonego o 2 dania gorace
f) (koszt: 240 zt/o0s.) oferujemy opcje wydtuzenia
czasu jej trwania az do godz. 2.00.
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Za koniec przyjecia uznajemy moment umozliwienia - J‘
naszym pracownikom porzagdkowania sali. T S

Obstuga muzyczna jest zobowigzana do dostosowywania ,
gtoSnosSci utworow w taki sposob, aby nie zaktocatly one .
spokoju pozostatym goSciom obiektu. \

Nie pobieramy optaty za dostarczony przez Panstwa
alkohol, tzw. optaty korkowej.

Zapewniamy podstawowe dekoracje stotow.

Skorzystanie z opcji przygotowania wtasnego bufetu
stodkiego wiaze sie z doptatg 150 zt. Kwota ta obejmuje
przechowywanie wyrobow, porcjowanie, roztozenie na

patery oraz kompleksowa obstuge stotu podczas

przyjecia.

W razie koniecznoS$ci uzyczenia jednorazowych
opakowan doliczamy 60 zt stalej optaty.

JEZELI MAJA PANSTWO
DODATKOWE PYTANTIA,
Z PRZYJEMNOSCIA NA NIE

ODPOWIEM!
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TEL. 501 512 540

IZABELA®ANCYPO.PL




