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Z U P A
( J E D N A  P O Z Y C J A  D O  W Y B O R U )

D A N I E  S E R W O W A N E
( J E D N A  P O Z Y C J A  D O  W Y B O R U )

KREM Z POMIDORÓW SAN MARZANO Z MOZARELLĄ 

ORAZ PESTO BAZYLIOWYM

ROSÓŁ Z PERLICZKI Z LANĄ KLUSKĄ I MŁODĄ MARCHEWKĄ

ŻUREK NA ZAKWASIE Z BIAŁĄ KIEŁBASKĄ ORAZ JAJKIEM

PIERŚ Z KURCZAKA SUPREME, PUREE Z BATATA I DYNI, ZIELONY

GROSZEK, SOS DEMI GLACE

PIECZEŃ WOŁOWA, KREMOWE PUREE, FASOLKA SZPARAGOWA, SOS

DEMI GLACE

MOZAIKA Z POLĘDWICZKI WIEPRZOWEJ W SZYNCE PARMEŃSKIEJ,

KREMOWE PUREE, CHIMICHURRI, FASOLKA SZPARAGOWA

Be zp ł a tn i e  modyf i ku j emy  dan ia  g o rąc e  d l a  o s ób  na  d i e ta ch
sp e c j a lnych .

Już od 
190 zł/os.



B U F E T  Z I M N Y
( S T A Ł A  K O M P O Z Y C J A )

KLASYCZNY TATAR WOŁOWY

CAPRESSE Z MOZARELLI I POMIDORÓW

MINIBRIOCHE Z WŁOSKĄ MORTADELLĄ I MOZARELLĄ, PESTO

BAZYLIOWE

MINICROISSANTY Z SEREM TELAGGIO, PROSCIUTTO CRUDO 

ORAZ RUKOLĄ

MINITARTALETKI Z SERKIEM PHILADELPHIA, ŁOSOSIEM 

I RZODKIEWKĄ

DESKA WĘDLIN ANCYPO ORAZ SELEKCJI SERÓW

KREWETKI TORPEDO Z SOSEM MARY ROSE 

ŚLEDZIK PO KASZUBSKU

SAŁATA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM, GRZANKAMI 

ORAZ PARMEZANEM

WRAPY Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM I ŚWIEŻYMI WARZYWAMI

N A P O J E
( S E R W O W A N E  B E Z  L I M I T U )

WODA Z CYTRUSAMI

SOK JABŁKOWY LUB SOK POMARAŃCZOWY

NAPOJE GAZOWANE (COLA, SPRITE)

KAWA Z EKSPRESU, HERBATA ORAZ DODATKI

50%  zn i ż k i  d l a  d z i e c i  p owyż e j  5  l a t ,  

d z i e c i  m ł od s z e  -  70  z ł  : )
M E N U  D Z I E C I Ę C E

ROSÓŁ Z LANĄ KLUSKĄ I MŁODĄ MARCHEWKĄ

PANIEROWANY FILET  Z KURCZAKA, FRYTKI, MIZERIA



Warunk i em  r e z e rwac j i  j e s t  wp ł a t a  z ada tku  w  wysokoś c i  500  z ł
na  r a chunek  bankowy  Organ i za t o ra .  Os t a t e c zne  r o z l i c z en i e
nas t ępu j e  w  t e rm in i e  do  2  dn i  r oboc zych  po  u ro c zys t o ś c i .

Gwaran tu j emy  wy łą c znoś ć  s a l i  d l a  p r zy j ę ć  powyże j  20  o sób
do ro s ł ych .

B U F E T  S Ł O D K I

RODZAJ USTALANY INDYWIDUALNIE (220 G/OS.)

I s tn i e j e  moż l i wo ś ć  do s ta r c z en i a  w ł a snych  wyp i e ków .

Dop ła ta  28  z ł / o s .

Informacje 
ogólne

DEVOLAY Z MASŁEM I KOPERKIEM

WOLNO PIECZONA KARKÓWKA SZPIKOWANA CZOSNKIEM 

ORAZ ZIOŁAMI

ROLADA Z KURCZAKA Z MOZARELLĄ, BAZYLIĄ, SUSZONYM

POMIDOREM I SOSEM

KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY

B U F E T  G O R Ą C Y
( J E D N O  D A N I E  D O  W Y B O R U )

Dop ła ta  40  z ł / o s .

Dan ia  s ą  s e rwowane  na  pó łm i s kach ,  w  z e s taw i e  
z  z i emn iakam i  o ra z  s u r ówką .



Osta t e c zne  u s t a l en i a  pow inny  nas t ąp i ć  w  n i ep r z ek ra c za l nym
te rm in i e  do  10  dn i  p r z ed  p r zy j ę c i em .

W re s t au ra c j i  k o r zys t amy  z  s e zonowych  p roduk tów ,  d l a t ego
dopusz c zamy  moż l iwość  mody f i ka c j i  d oda tków  w  za l e żnoś c i  od  i ch

dos t ępnoś c i .

Uroc zys t o ś ć  pow inna  zakończyć  s i ę  do  godz i ny  18 .
Za  godz i nę  z akończen i a  u ro c zys t o ś c i  u zna j emy  momen t

umoż l iw i en i a  ob s ł udze  po r ządkowan i a  s a l i .  

Zapewn iamy  pods t awowe  deko ra c j e  s t o ł ów ,  a  na  Pańs twa  życ z en i e
udos t ępn i amy  f o t e l  o r a z  ko ł y skę  do  s e s j i  f o t og ra f i c zne j .

N i e  pob i e ramy  op ł a ty  z a  do s t a r c zony  p r z e z  Pańs twa  a l koho l ,  t zw .
op ł a ty  ko rkowe j .

Wykor zys t an i e  w ła snego  bu f e tu  s ł odk i ego  w ią ż e  s i ę  z  dop ł a t ą  
w  wysokoś c i  150  z ł .  Kwota  t a  obe jmu j e  p r z e chowywan i e  c i a s t a ,

po r c j owan i e ,  r o z ł o ż en i e  na  pa t e ry  o ra z  komp l eksową  obs ł ugę  s t o ł u
w  t r akc i e  u ro c zys t o ś c i .

W raz i e  kon i e c znoś c i  z apewn i en i a  j edno razowych  opakowań
do l i c z amy  60  z ł  do  końcowego  r a chunku .

J E Ż E L I  M A J Ą  P A Ń S T W O
D O D A T K O W E  P Y T A N I A ,  

Z  P R Z Y J E M N O Ś Ć I Ą  N A  N I E
O D P O W I E M !

I z a b e l a  A n c y p o

T E L .  5 0 1  5 1 2  5 4 0
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