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KREM Z POMIDOROW SAN MARZANO Z MOZARELLA
ORAZ PESTO BAZYLIOWYM
ROSOL Z PERLICZKI Z LANA KLUSKA I MEODA MARCHEWKA
ZUREK NA ZAKWASIE Z BIALA KIELBASKA ORAZ JAJKIEM

PIERS Z KURCZAKA SUPREME, PUREE Z BATATA I DYNI, ZIELONY
5%&2‘15«, SOS DEMI GLACE
E PUREE, FASOLKA SZPARAGOWA, SOS
KEMI GLACE
MOZAIKA Z POLEDW W
KREMOWE PUREE, CHIMICH

ZEN WOLOWA, K

OWE] W SZYNCE PARMENSKIE],
RIFFRSOLKA SZPARAGOWA



ROSOL Z LANA KLUSKA I MEODA MARCHEWKA
ANIEROWANY FILET Z KURCZAKA, FRYTKI, MIZERIA
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KLASYCZNY TATAR WOLOWY
CAPRESSE Z MOZARELLI I POMIDOROW
MINIBRIOCHE Z WEOSKA MORTADELLA I MOZARELLA, PESTO
BAZYLIOWE

MINICROISSANTY Z SEREM TELAGGIO, PROSCIUTTO CRUDO

ORAZ RUKOLA
MINITARTALETKI Z SERKIEM PHILADELPHIA, LOSOSIEM
I RZODKIEWKA
DESKA WEDLIN ANCYPO ORAZ SELEKC]I SEROW
KREWETKI TORPEDO Z SOSEM MARY ROSE
SLEDZIK PO KASZUBSKU
SALATA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM, GRZANKAMI
ORAZ PARMEZANEM
WRAPY Z GRILLOWAN‘M KURCZAKIEM I SWIEZYMI WARZYWAMI
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WODA TWI

K ]ABLKOWY LUB SOK POMARANCZOWY
NAPOJE GAZOWANE (CMA SPRITE)
KAWA Z EKSPRESU, HERBATA ORAZ DODATKI
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DEVOLAY Z MASLEM [ KOPERKIEM
WOLNO PIECZON/} KARKOWKA SZPIKOWANA CZOSNKIEM
ORAZ ZIOLAMI
ROLADA Z KURCZAKA Z MOZARELLA, BAZYLIA, SUSZONYM
POMIDOREM [ SOSEM
KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY
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Warunkiem rezer t Wpla zadatku w wysokosci 500 zt

na rachunek b; Org atora. Ostateczne rozliczenie

w terminie d P rob ych po uroczystoseci.

ujemy Wylacznosc sall
\‘goroslyc

zngc powyzej 20 osé6b
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Ostateczne ustalenia powinny nastgpié¢ w nieprzekraczalnym
terminie do 10 dni przed przyjeciem.

W restauracji korzystamy z sezonowych produktéw, dlatego
dopuszczamy mozliwosé modyfikacji dodatkéw w zaleznosci od ich
dostepnoseci.

Uroczystosé powinna zakonczyé sie do godziny 18.
Za godzine zakonczenia uroczystosci uznajemy moment
umozliwienia obstudze porzadkowania sali.

Zapewniamy podstawowe dekoracje stoté6w, a na Parnstwa zyczenie
udostepniamy fotel oraz kotyske do sesji fotograficznej.

Nie pobieramy optaty za dostarczony przez Panstwa alkohol, tzw.
optaty korkowej.

Wykorzystanie wtasnego bufetu stodkiego wiaze sie z doptata
w wysokosci 150 zt. Kwota ta obejmuje przechowywanie ciasta,
porcjowanie, roztozenie na patery oraz kompleksowa obstuge stotu
w trakcie uroczystosei.

W razie koniecznosci zapewnienia jednorazowych opakowan
doliczamy 60 zt do koricowego rachunku.
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