
Menu Menu 
OKOLICZNOŚCIOWE OKOLICZNOŚCIOWE 



ROSÓŁ Z LANĄ KLUSKĄ I MŁODĄ MARCHEWKĄ

PANIEROWANY FILET Z KURCZAKA, FRYTKI, MIZERIA

D A N I E  S E R W O W A N E
( P R O S Z Ę  W Y B R A Ć  J E D N Ą  P O Z Y C J Ę )

1. KREM Z BIAŁYCH SZPARAGÓW Z ZIOŁOWĄ GRZANKĄ, OLIWĄ

PIETRUSZKOWĄ I PŁATKAMI MIGDAŁÓW

2. CONSOMME Z KURY Z MARCHEWKOWYM BRUNOISE I LANĄ KLUSKĄ

3. STAROPOLSKI ŻUREK NA WĘDZONYCH KOŚCIACH Z BOROWIKAMI 

I PIECZONĄ KIEŁBASĄ

1. DŁUGO PIECZONA ŚWIECA WOŁOWA Z TRUFLOWYM PUREE, MŁODĄ

FASOLKĄ SZPARAGOWĄ, DEMI-GLACE Z CHERRY I CHRUSTEM Z BATATA

2. ZŁOCISTA PIERŚ DROBIOWA SUPEREME Z FRANCUSKIM GRATIN

ZIEMNIACZANYM, PUREE Z ZIELONEGO GROSZKU, SALSA VERDE I

KARMELIZOWANĄ MARCHEWKĄ

3. KONFITOWANA NOGA Z KACZKI NA PUREE Z BURAKA Z KLUSECZKAMI

GNOCCHI, GROSZKIEM CUKROWYM I JUS Z TYMIANKIEM

4. POLĘDWICZKA WIEPRZOWA SOUS VIDE W BOCZKU, KREMOWE PUREE,

MŁODA MARCHEWKA GLAZUROWANA W MIODZIE, SOS DEMI GLACE

Z U P A
( P R O S Z Ę  W Y B R A Ć  J E D N Ą  P O Z Y C J Ę )

B e z p ł a t n i e  d o s t o s o w u j e m y  d a n i a  g o r ą c e  d o  p o t r z e b  o s ó b  

n a  d i e t a c h  s p e c j a l n y c h .

M E N U  D Z I E C I Ę C E



B U F E T  Z I M N Y
( S T A Ł A  K O M P O Z Y C J A )

1. KLASYCZNY TATAR WOŁOWY Z OGÓRKIEM I CEBULKĄ

2. MINI PTYSIE Z MUSEM Z TUŃCZYKA

3. MINI CROISSANT Z SZYNKĄ PARMEŃSKĄ I SEREM TALEGGIO

4. MINI BURGERKI Z PASTRAMI I KISZONKAMI

5. KREWETKI TORPEDO Z SOSEM MARY ROSE

6. WRAPY Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM I WARZYWAMI

7. SELEKCJA NASZYCH NAJLEPSZYCH WĘDLIN I SERÓW

8. SAŁATA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM

9. SAŁATA Z KARMELIZOWANĄ BRZOSKWINIĄ I BURRATĄ

10. OGÓRKI MAŁOSOLNE

11. PIECZYWO

N A P O J E
( S E R W O W A N E  B E Z  L I M I T U  W  C Z A S I E  T R W A N I A

U R O C Z Y S T O Ś C I )

WODA Z CYTRUSAMI

SOK JABŁKOWY LUB SOK POMARAŃCZOWY

NAPOJE GAZOWANE (COLA, SPRITE)

KAWA Z EKSPRESU, HERBATA ORAZ DODATKI

W A R T O Ś Ć  M E N U :
 

1 9 0  Z Ł / O S O B A  D O R O S Ł A

5 0 %  z n i ż k i  d l a  d z i e c i  p o w y ż e j  5  l a t ,  

d z i e c i  m ł o d s z e  -  7 0  z ł



1. DE VOLAILLE Z MASŁEM PIETRUSZKOWYM

2. KARKÓWKA PIECZONA W SOSIE Z PALONEJ CEBULI

3. SCHAB SOUS VIDE W LEŚNYM SOSIE GRZYBOWYM

4. ROLADA Z KURCZAKA Z RICOTTĄ I SZPINAKIEM

5. KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY

DODATKI DO WYBORU:

1. KREMOWE PUREE ZIEMNIACZANE

2. KASZOTTO Z WARZYWAMI

3. PIECZONE ZIEMNIACZKI Z MASŁEM I ROZMARYNEM

 D O D A T K O W E  D A N I E
G O R Ą C E

( J E D N O  D A N I E  D O  W Y B O R U ,  S E R W O W A N E
P Ó Ł M I S K O W O  W  T R A K C I E  T R W A N I A  U R O C Z Y S T O Ś C I )

 
D O P Ł A T A  +  4 0  Z Ł / O S O B A

B U F E T  S Ł O D K I  
D O P Ł A T A  +  2 8  Z Ł / O S O B A

I s t n i e j e  m o ż l i w o ś ć  d o s t a r c z e n i a  w ł a s n y c h  w y p i e k ó w .

KLASYCZNE CIASTA I TARTY - RODZAJ USTALANY

INDYWIDUALNIE (220 G/OS.)

O P C J E  D O D A T K O W E



U ro c z y s t o ś ć  p ow i n n a  z a ko ń c z yć  s i ę  d o  g o d z .  2 2 .0 0 .

Z a  j e j  ko n i e c  u z n a j e my  m o m e nt  u m o ż l i w i e n i a  n a s z y m  p ra c ow n i ko m
p o r z ą d kowa n i a  s a l i .  

O b s ł u g a  m u z yc z n a  j e s t  zo b ow i ą z a n a  d o  d o s t o s ow y wa n i a  g ł o ś n o ś c i  u t wo rów  
w  t a k i  s p o s ó b ,  a by  n i e  z a k ł ó c a ł y  o n e  s p o ko j u  p o zo s t a ł y m  g o ś c i o m  o b i e k t u .

N i e  p o b i e ra my  o p ł a t y  z a  d o s t a rc zo ny  p r z e z  Pa ń s t wa  a l ko h o l ,  t z w.  o p ł a t y
ko r kowe j .

Z a p e w n i a my  p o d s t awowe  d e ko ra c j e  s t o ł ów.

S ko r z y s t a n i e  z  o p c j i  p r z yg o t owa n i a  w ł a s n e g o  b u f et u  s ł o d k i e g o  w i ą ż e  s i ę  
z  d o p ł a t ą  1 5 0  z ł .  Kwo t a  t a  o b e j m u j e  p r z e c h ow y wa n i e  w y ro b ów,  p o rc j owa n i e ,

ro z ł o ż e n i e  n a  p at e r y  o ra z  ko m p l e k s ową  o b s ł u g ę  s t o ł u  p o d c z a s  p r z y j ę c i a .

W  ra z i e  ko n i e c z n o ś c i  u ż yc z e n i a  j e d n o ra zow yc h  o p a kowa ń  d o l i c z a my  6 0  z ł  s t a ł e j
o p ł a t y.

J E Ż E L I  M A J Ą  P A Ń S T W O
D O D A T K O W E  P Y T A N I A ,  

Z  P R Z Y J E M N O Ś C I Ą  N A  N I E
O D P O W I E M !

Iza b e l a  Anc y p o

T E L .  5 0 1  5 1 2  5 4 0

I Z A B E L A @ A N C Y P O . P L

Wa r u n k i e m  re z e r wa c j i  j e s t  w p ł a t a  z a d at k u  w  w y s o ko ś c i  5 0 0  z ł  n a  ra c h u n e k
b a n kow y  O r g a n i z at o ra ,  n at o m i a s t  p o zo s t a ł ą  k wo t ę  re g u l u j ą  Pa ń s t wo  w  c i ą g u  

2  d n i  ro b o c z yc h  p o  u ro c z y s t o ś c i .

G wa ra nt u j e my  w y ł ą c z n o ś ć  s a l i  d l a  p r z y j ę ć  p ow y ż e j  2 0  o s ó b  d o ro s ł yc h .

In f o r m a c j ę  o  w y b ra ny m  m e n u  o ra z  l i c z b i e  g o ś c i  p ow i n n i ś my  o t r z y m a ć  o d  Pa ń s t wa
w  n i e p r z e k ra c z a l ny m  t e r m i n i e  d o  1 0  d n i  p r z e d  p r z y j ę c i e m .

W  re s t au ra c j i  ko r z y s t a my  z  s e zo n ow yc h  p ro d u k t ów,  d l a t e g o  d o p u s zc z a my
m o ż l i wo ś ć  m o dy f i k a c j i  d o d at ków  
w  z a l e ż n o ś c i  o d  i c h  d o s t ę p n o ś c i .

Ważne Ważne informacjeinformacje
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