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POD SOKOLEM

RESTAURACJA




Z UPA

(PROSZE WYBRAC JEDNA POZYCIJE)

1. KREM Z BIALYCH SZPARAGOW Z ZIOLOWA GRZANKA, OLIWA
PIETRUSZKOWA I PLATKAMI MIGDALOW
2. CONSOMME Z KURY Z MARCHEWKOWYM BRUNOISE I LANA KLUSKA
3. STAROPOLSKI ZUREK NA WEDZONYCH KOSCIACH Z BOROWIKAMI
I PIECZONA KIELBASA

DANIE SERWOWANE

(PROSZE WYBRAC JEDNA POZYCIJE)

. DLUGO PIECZONA SWIECA WOLOWA Z TRUFLOWYM PUREE, MLODA
FASOLKA SZPARAGOWA, DEMI-GLACE Z CHERRY I CHRUSTEM Z BATATA
i ZLOCISTA PIERS DROBIOWA SUPEREME Z FRANCUSKIM GRATIN
ZIEMNIACZANYM, PUREE Z ZIELONEGO GROSZKU, SALSA VERDE I
KARMELIZOWANA MARCHEWKA
3. KONFITOWANA NOGA Z KACZKI NA PUREE Z BURAKA Z KLUSECZKAMI
GNOCCHI, GROSZKIEM CUKROWYM I JUS Z TYMIANKIEM

4. POLEDWICZKA WIEPRZOWA SOUS VIDE W BOCZKU, KREMOWE PUREE,

MLODA MARCHEWKA GLAZUROWANA W MIODZIE, SOS DEMI GLACE

Bezplatnie dostosowujemy dania gorgce do potrzeb oséb
na dietach specjalnych.

MENU DZIECIECE
4
ROSOL Z LANA KLUSKA | MLODA MARCHEWKA

PANIEROWANY FILET Z KURCZAKA, FRYTKI, MIZERIA



10.
11.

BUFET ZIMNIMNY
(STALA KOMPOZYCIJA)

KLASYCZNY TATAR WOLOWY Z OGORKIEM I CEBULKA
MINI PTYSIE Z MUSEM Z TUNCZYKA
MINI CROISSANT Z SZYNKA PARMENSKA I SEREM TALEGGIO
MINI BURGERKI Z PASTRAMI I KISZONKAMI
KREWETKI TORPEDO Z SOSEM MARY ROSE
WRAPY Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM I WARZYWAMI
SELEKCJA NASZYCH NAJLEPSZYCH WEDLIN I SEROW
SALATA CEZAR Z GRILLOWANYM KURCZAKIEM
SALATA Z KARMELIZOWANA BRZOSKWINIA I BURRATA
OGORKI MALOSOLNE
PIECZYWO

NAPO]JE

(SERWOWANE BEZ LIMITU W CZASIE TRWANIA
UROCZYSTOSCI)

WODA Z CYTRUSAMI
SOK JABLKOWY LUB SOK POMARANCZOWY
NAPOJE GAZOWANE (COLA, SPRITE)
KAWA Z EKSPRESU, HERBATA ORAZ DODATKI

WARTOSC MENU

190 Z2+t/70SOBA DOROSLA

80% znizki dla dzieci powyzej 9 lat,

dzieci mtodsze - 10 z}t
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BUFET St ODKI
DOPLATA + 28 ZL/OSOBA

KLASYCZNE CIASTA I TARTY - RODZA]J USTALANY
INDYWIDUALNIE (220 G/0S.)

Istnieje mozliwo§¢é dostarczenia wltasnych wypiekéw.

DODATKOWE DANTIE
G ORAGCE

(JEDNO DANIE DO WYBORU, SERWOWANE
POLMISKOWO W TRAKCIE TRWANIA UROCZYSTOSCI)

DOPLATA + 40 ZL/OSOBA

1. DE VOLAILLE Z MASLEM PIETRUSZKOWYM

2. KARKOWKA PIECZONA W SOSIE Z PALONE] CEBULI
B SCHAB SOUS VIDE W LESNYM SOSIE GRZYBOWYM
4. ROLADA Z KURCZAKA Z RICOTTA I SZPINAKIEM
5. KLASYCZNY KOTLET SCHABOWY

DODATKI DO WYBORU:

l. KREMOWE PUREE ZIEMNIACZANE
2 KASZOTTO Z WARZYWAMI
B PIECZONE ZIEMNIACZKI Z MASLEM I ROZMARYNEM
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Warunkiem rezerwacji jest wptata zadatku w wysokosci 500 zt na rachunek:-
bankowy Organizatora, natomiast pozostata kwote regulujag Panstwo w ciagu

2 dni roboczych po uroczystoS$ci.

Gwarantujemy wylacznos$¢ sali dla przyje¢ powyzej 20 oso6b dorostych.

Informacje o wybranym menu oraz liczbie goSci powinniSmy otrzymac¢ od Panstwa

w nieprzekraczalnym terminie do 10 dni przed przyjeciem.

W restauracji korzystamy z sezonowych produktow, dlatego dopuszczamy

mozliwo$§¢ modyfikacji dodatkow
w zaleznosci od ich dostepnoSci.

Uroczystos¢ powinna zakonczy¢ sie do godz. 22.00.

Za jej koniec uznajemy moment umozliwienia naszym pracownikom

porzagdkowania sali.

Obstuga muzyczna jest zobowigzana do dostosowywania gtoSno$ci utworow
w taki sposoOb, aby nie zaki6caly one spokoju pozostalym goSciom obiektu.

Nie pobieramy optaty za dostarczony przez Panstwa alkohol, tzw. optaty

korkowej.

Zapewniamy podstawowe dekoracje stotow.

Skorzystanie z opcji przygotowania wlasnego bufetu stodkiego wigze sie¢
z doptatg 150 zt. Kwota ta obejmuje przechowywanie wyrobow, porcjowanie,
roztozenie na patery oraz kompleksowa obstuge stotu podczas przyjecia.

W razie konieczno$ci uzyczenia jednorazowych opakowan do

oplaty.
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