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Chef-Empfehlung am Mittag
Vom 10. bis 13. November 2026

Im Preis sind Salat und Tagessuppe inbegriffen

Spaghetti Aglio e Olio Peperoncino 23

Spaghetti Aglio e Olio Peperoncino, und Crevetten 28

Rindsfleischvogel mit Kartoffelstock 23
Metzgete-Teller Blutwurst, Leberwurst, Rippli, 23
Sauerkraut, Salzkartoffeln

Wildgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce mit Spatzli 26
Pouletbrust mit Feta und Tomaten Giberbacken 26
Kroketten

Beliebte Klassiker

Heimische Schweine-Bauernbratwurst 23
Zwiebelsauce, Rosti

Fleischkase mit Spiegelei 23
Pommes frites, Gemiuse

Pouletgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce 28
Teigwaren, Gemuse

Schweins Cordon bleu 35
Pommes frites, Gemuse

Dessert-Empfehlung
Vermicelles, Meringue, Marroni Pliree, Rahm 12

Coupe Nesselrode 15
Vanilleglace, Meringue, Marroni Plree, Rahm

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie bitte unser Servicepersonal

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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Martinsgans

Vorspeisen

Ganseleber-Créme brilée, Brioche

Gédnse-Ragoutsuppe, Estragon

Gebratene Ginseleber, Quitten-Chutney, Kartoffelstock

Hauptgerichte

Rosa gebratene Gansebrust an Orangen-Thymian-Jus
mit Sellerie-Vanille-Piiree, karamellisierten Babykarotten
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Gansekeule, Rotkraut, Kartoffelstampf

Ganse-Metzgete:

Gebratene Ganseleber, Ginsekeule, Rosa gebratene Gansebrust,
mit Nuss gefiillte Apfel, Rotkraut, Kartoffelstampf

Dessert

Caramelchépfli mit Rahm
Rotwein-Zwetschgen mit Zimt Glace

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten kontaktieren Sie bitte unser Servicepersonal

Preise in CHF inkl. 8.1 % MwSt.
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