VALETINES MENU +
1.VORSPEISEN

STARTERS

GEGRILLTE ROTGARNELEN AUS DEM JOSPER
CHILI RELISH - LIMETTE
B

BEEF TARTAR MIT BONE MARROW MAYO
BRIOCHE
ACMO

3 GANG MENU 2. ZWISCHENGANG
129 € +5€ GEDECK INTERMEDIATE COURSE

TRUFFEL TAGLIOLINI
WINTER TRUFFEL
AOG

3. HAUPTGANGE

MAIN COURSE
SIGNATURE JOSPER BEEF CUTS

IN BUTTER GEBRATENER HUMMERSCHWANZ
B G

) SERVIERT MIT:
4 GANG MENU TRUFFEL POMMES
149 € +5€ GEDECK GA

GEROSTETE KAROTTEN - AHORNSIRUP - RICOTTA
G

GEGRILLTER BROKKOLI - MISO - TAHINI
AFN

4. DESSERT

SWEET FINISH

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN
BANANENEISCREME
AGCH




