
Croissant pur beurre BRIDOR 31000

Poids 60g
Dimension cuit, environ 17 x 7 x 5,5cm
Ingrédients

farine de BLÉ, beurre fin (LAIT) 23%, eau, levure, sucre, ŒUFS, sel, gluten de BLÉ, 
agents de traitement de la farine (alpha-amylases, hémicellulases, acide ascorbique). 
Œufs issus de poules élevées au sol

Allergènes Blé, lait, œufs. Peut contenir des traces de : graines de sésame, soja, fruits à coques
Valeurs nutritives pour 60g : énergie 919kJ (220 kal), lipides 12g (dont acides gras saturés 7,5g), glucides 23g 

(dont sucres 3,4g), fibres 1,3g, protéines 4,5g, sel 0,6 g
pour 100g : énergie 1823kJ (436 kal), lipides 23g (dont acides gras saturés 15g), glucides 
45g (dont sucres 6,8g), fibres 2,6g, protéines 8,9g, sel 1,2 g

Conservation Réfrigérateur, décongelé : 24 heures 
Produit surgelé, ne pas recongeler un produit décongelé

Mise en œuvre Décongélation : 30-45 minutes à température ambiante. 
Préchauffage du four : 190°C. 
Cuisson au four à air pulsé : 15-17 minutes à 165-170°C, oura ouvert. 
Refroidissement et ressuage sur grille : 15 minutes à température ambiante

Dimension colis 39 x 29 x 24,5 cm
Conditionnement 70 pièces


