
LA ROSERAIE
15H - 22H    -    LES JARDINS DE ROCHEBOIS

COCKTAILS
Nos créations

LE DUCK DE ROCHEBOIS
WHISKY INFUSÉ AU MAGRET DE CANARD,               
LIQUEUR DE FRANGELICO, JUS DE POIRE, JUS DE CITRON,
OEUF

MOCKTAILS

VINS
Nos classiques 

ECLIPSE ROSE 
TEQUILA EL JIMADOR, LIQUEUR DE CHAMBORD,       
PURÉE DE FRAISE, SIROP D’ANANAS, JUS DE CITRON ET
MENTHE FRAÎCHE 

LE LOV’EGGS
RHUM BACARDI, LIQUEUR DE POMME, LILLET ROSÉ, SIROP
DE VANILLE, JUS DE CITRON, OEUF 

LA ROSERAIE
VODKA GREY GOOSE, LIQUEUR DE MARASQUIN, SIROP DE
ROSE ET CONCOMBRE FRAIS

ASCENSEUR EMOTIONNEL 
GIN BOMBAY SAPPHIRE, INFUSION THÉ VERT,              
SIROP PENJA WHITE PEPPER, SIROP DE VIOLETTE,           
JUS DE CITRON ET MENTHE FRAÎCHE

15 €

15 €

UNE ODE FLORALE
GIN BOMBAY SAPPHIRE, COINTREAU, JUS D’ORANGE SANGUINE,
JUS DE CITRON, SIROP DE ROSE, OEUF, BITTER HIBISCUS

LE NUAGE D’APOLLON
RHUM BACARDI, COINTREAU, PURÉE DE COCO, JUS DE CITRON,
JUS DE PAMPLEMOUSSE, CHANTILLY MAISON À LA NOIX DE
COCO

ROCHEBOIS LUXURY
ST GERMAIN, CHAMPAGNE, PURÉE DE PASSION, JUS DE
CITRON, JUS DE CRANBERRY

18 €

Vos classiques 14 €

Bergerac, Réserve,
Château Vari, 2019

ROUGES 

Lussac Saint Emilion, Château
Barbe Blanche, 2020                                                

Hautes Côtes de Nuits,
Domaine La Chablisienne, 2022

12.5cl / 75cl 

9 € / 45 €

11 € / 55 €

14 € / 70 €

Bergerac, Réserve,
Château Vari, 2022

BLANCS 

Pouilly fumé,
Domaine Dominique Guyot, 2023

Chablis, 
Domaine Laroche, 2023

9 € / 45 €

11 € / 55 €

14 € / 70 €

Symphonie,
Château Ste Marguerite, 2024

ROSÉS

9 € / 38 €

Nos créations 13 €

LITCHI FIZZ
JUS DE LITCHI, SIROP DE RHUM, SIROP D’HIBISCUS,
PÉTILLANT

NECTAR DE BRUMES 
CEDER’S GIN’S, JUS D’ABRICOT, PURÉE DE COCO,
PERRIER, POIVRE TIMUT, CHANTILLY NOIX DE COCO

VIBRANCE FLEURIE 
MARTINI VIBRANTE, SIROP DE FLEUR DE SUREAU,
PERRIER, PÉTILLANT

MARGARITA
MOJITO
PORNSTAR MARTINI
CAÏPIRHINA
PIÑA COLADA
ET BIEN D’AUTRES....

Variété,
Château Vari, 2024

44 €

Fantastique,
Château Ste Marguerite, 2024

 65 €

18 €
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SOFT

7 €

Thé glacé maison 6 €
5 €

Schweppes Tonic 
Schweppes Agrumes
Orangina

Coca Cola / Coca zéro

Limonade bio de Sarlat 

Leffe blonde 0%

5 €

5 €

5 €

5 €

Kombucha Goa Bio et local 
Le Kombucha est une boisson pétillante à base de thé,
originaire d’Asie, consommée pour ses propriétés liées au
bien-être. Il est produit à partir d’un mélange de thé et de
sucre, fermenté.

Citron - gingembre 
Framboise - Hibiscus 

Orange sanguine - Cardamome 
Cola Chaï

8 €

Martini Floréale / Vibrante 6 €

Brasserie BAM :
Blanche  
IPA 
Blonde

BIÈRES 

Distillerie La salamandre 8 €

Campari

Porto rouge / blanc

Pastis L’ort (4cl) - local

Ricard (4cl) 5 €

5 €

5 €

6 €

5 €

C’est l ’une des vraies rares distillerie de Dordogne,
située à 4 km de Sarlat sur la route de Montignac
(Grotte de Lascaux).

Le Gatinoix - Le chataignier - Le pêcher

Bailey’s

Get 27 / 31

Coq’ o” Rico 

Amaretto Disaronno

Saint Germain

Limoncello
Cointreau

7 €

8 €

10 €

7 €

8 €

8 €

8 €

Martini rosso / bianco

6 €

APÉRITIF

LIQUEURS

Suze

6 cl

6 cl

Jus de Fruits Alain Milliat  33cl 6 €
Nectar d’abricot Bergeron
Nectar de Fraise
Orange de Sicile 

Pomme Reinette 
Ananas



LA PIÈCE DU BOUCHER 28

DESSERTS
COUPE DE FRUITS ROUGES ET
CHANTILLY

LA ROSERAIE
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TAPAS
PLATS FROIDS

GASPACHO DU JOUR 8

HOUMOUS DU JOUR 

GRILLADES
De la ferme à l’assiette...

CÔTE DE BŒUF À PARTAGER      
(1KG MINIMUM) 

90

BURRATA CRÉMEUSE, CRÈME DE
TOMATE ET BASILIC, ÉCLAT DE PISTACHE 

14

PLATEAU DE CHARCUTERIES 

19ASSIETTE DE FROMAGES 

BOCAL DE FOIE GRAS PELLEGRI, 
COMPOTÉE D’OIGNON AU VIN
ROUGE 

CŒUR DE CANARD EN PERSILLADE 

CHORIZO PIQUANTE ET PIQUILLOS  

BROCHETTE DE POULET LAQUÉE 
À LA SAUCE TERIYAKI ET SÉSAME DORÉ 

BROCHETTE DE GAMBAS, MAYONNAISE
SHIRASHA 

TARTINE CROUSTILLANTE AU CABECOU 

DEMI - MAGRET DE CANARD / ENTIER

20SAUCISSE DE TOULOUSE 

28

TARTE AU CITRON ET CITRON VERT

LÉGUMES GRILLÉS (AUBERGINES,
COURGETTES, POIVRONS, MAÏS, OIGNON
ROUGE, CHAMPIGNONS)

POMME PAPILLOTE, ÉPIS DE MAÏS

Accompagnements et sauces....

POISSON DU MOMENT 

BROCHETTE DE LÉGUMES 
CRÈME D’HERBES, ET DE TOFU FUMÉ

SAUCE VIERGE DE LÉGUMES

SAUCE CHIMICHURRI

SAUCE AU POIVRE

PLATS CHAUDS

14

24/28

19

18

12

9

13

16

12

6

2.5 /LA BOULE

ASSIETTE DE FRUITS COUPÉS

COUPE DE GLACES/SORBETS

8
16

8

Uniquement le vendredi et samedi 

Uniquement le vendredi et samedi 


