
LA PIÈCE DU BOUCHER 28

DESSERTS

LA ROSERAIE
Tous les samedis

LES JARDINS DE ROCHEBOIS

TAPAS
PLATS FROIDS

GASPACHO DU JOUR 8

GRILLADES
De la ferme à l’assiette...

BURRATA CRÉMEUSE, CRÈME DE
TOMATE ET BASILIC, ÉCLAT DE PISTACHE 

14

19ASSIETTE DE FROMAGES 

CŒUR DE CANARD EN PERSILLADE 

CHORIZO PIQUANTE ET PIQUILLOS  

BROCHETTE DE POULET LAQUÉE 
À LA SAUCE TERIYAKI ET SÉSAME DORÉ 

BROCHETTE DE GAMBAS, MAYONNAISE
SHIRASHA 

20SAUCISSE DE TOULOUSE 

LÉGUMES GRILLÉS
POMME PAPILLOTE
ÉPIS DE MAÏS

Accompagnements et sauces au choix...

SAUCE VIERGE DE LÉGUMES
SAUCE CHIMICHURRI
SAUCE AU POIVRE

PLATS CHAUDS

BROCHETTE DE LÉGUMES 
CRÈME D’HERBES, ET DE TOFU FUMÉ 14

DEMI - MAGRET DE CANARD / ENTIER 24/28

PLATEAU DE CHARCUTERIES 19

BOCAL DE FOIE GRAS PELLEGRI, 
COMPOTÉE D’OIGNON AU VIN
ROUGE 

18

12

9

13

16
COUPE DE FRUITS ROUGES ET
CHANTILLY

6

2.5 /LA BOULECOUPE DE GLACES/SORBETS

TARTE AU CITRON ET CITRON VERT 8

HOUMOUS DU JOUR 8


