
Whisky’n Nuts

Velours des Tropiques

Le Ciel Pourpre

Prix nets TTC en euros - Taxes et services compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Whisky Jack Daniel’s infusé à la vanille, liqueur
de noix locale, jus de poire, sirop de cookie, sirop

de cannelle, blanc d’oeuf

“Un hommage aux saveurs boisées et chaleureuses. 
 Une création réconfortante, idéale pour les soirées d’automne.”

El spicy
Tequila Reposado El Jimador, Grand Marnier, jus

de cranberry, sirop d’épices, sel épicé

“Un mélange audacieux et vibrant. 
 Un cocktail de caractère, à la fois fougueux et raffiné.”

Rhum Bacardi Carta Blanca, sirop de vanille, sirop
d’ananas, banane et kiwi frais

“Une invitation au voyage, entre douceur et exotisme. 
Un cocktail “smoothie” qui évoque la chaleur et le soleil des îles, à savourer
même au cœur du Périgord.”

Gin Bombay Sapphire, liqueur de mandarine
Napoléon, jus de cranberry, sirop de myrtille

“Un équilibre raffiné entre fruits et fleurs.
Élégant et vif, ce cocktail célèbre la fraîcheur dans toute sa subtilité.”

Lueur d’Automne
Tequila Patron Silver, Cointreau, jus de

pamplemousse, sirop de citrouille épicée, purée
de yuzu, tonic infusé aux épices

“Une création audacieuse qui éveille les sens. 
 Un mariage vibrant entre chaleur et vivacité.”

COCKTAILS
15€



Prix nets TTC en euros - Taxes et services compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

Le Duck de Rochebois
Whisky Jack Daniel’s infusé au magret de canard, liqueur de

noisette Frangelico, jus de poire, ingrédients secrets

“Une création singulière et raffinée. 
 Une expérience chaleureuse et surprenante, pensée pour les curieux en quête
d’émotions nouvelles.”

Rochebois Luxury
Liqueur St Germain, Champagne brut de Venoge,

jus de cranberry, purée de fruit de la passion

“Un éclat de luxe et d’élégance. 
 Chaque gorgée dévoile une fraîcheur pétillante et une complexité raffinée.

La signature d’un instant d’exception.”

Rouge baiser
Liqueur de framboise Chambord,

Champagne brut de Venoge, purée de
framboise, jus de fraise

“Un cocktail sensuel et délicat. 
 Une gorgée suffit pour ressentir l’élégance et la séduction d’un

moment suspendu.

Fleurs de Minuit
Vodka Grey Goose, Champagne brut de

Venoge, jus de litchi, arôme naturel de pomme,
sirop de fleurs de sureau

“Un vent de légèreté et de finesse. 
 Un cocktail lumineux, parfait pour célébrer avec élégance.”

COCKTAILS
18€



Prix nets TTC en euros - Taxes et services compris 
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération

L’innocent
Gin Tanqueray sans alcool infusé aux épines de
sapin, pétillant sans alcool “Guilia”, jus d’abricot,

sirop d’amaretto

“Une création douce et harmonieuse. 
 Une alliance délicate entre sérénité et éclat.”

L’Orée des Bois
Jus de poire, sirop de noisette, sirop de cannelle,

crème fouettée 

“Une promenade automnale en verre. 
 Un mélange onctueux et réconfortant, entre gourmandise et élégance.”

Vibrante Evasion
Martini Vibrante, pétillant sans alcool “Saint Charles

Du Roy”, eau pétillante

“L’élégance du spritz revisitée sans alcool. 
 Un mocktail sec, raffiné et vivifiant, qui conserve l’esprit festif des grands classiques.”

Caribbean Dream
 Sirop de rhum, jus de litchi, jus d’ananas, jus de

cranberry, purée de fruit de la passion, eau pétillante

“L’appel des tropiques sans excès. 
 Un équilibre entre intensité fruitée et fraîcheur, pour un voyage sans escale.”

MOCKTAILS
13€
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