DESALPES

Kiiche
Menuplanung

MENUPLAN KW 06 02. - 08. Februar 2026
MENU MENU VEGETARISCH ABENDESSEN
Gemdsesuppe / Salat Tofu-Warfeli an
Montag Bratchigeli an Weissweinsauce | Weissweinsauce Rihrei
02.02.2026 | Trockenreis Trockenreis Randen Salat
Erbsli Erbsli
. Griesssuppe / Salatteller
Dienstag - ; . .
Gemuse-Lasagne Gemduse-Lasagne Griessbrei
03.02.2026
Orangensalat /wetschgenkompott
Selleriesuppe / Salat
Mittwoch Schweinsschnitzel Saltimbocca | Safran Risotto Waadtlander Quiche
04.02.2026 | Safran Risotto Grine Bohnen
Grline Bohnen
Donnerstag | Raclette Stube Raclette Stube Belegte Brotli mit
05.02.2026 Ei und Schinken
Klare GemUsesuppe / Salat Quinoa-Burger
Freitag Fischstabli mit Tartarsauce Salzkartoffeln Kdse-Gemuse Salat
06.02.2026 | Salzkartoffeln Lauchgemiise
Lauchgemse
Samsta Kartoffelsuppe / Salat
9 Schweinsgeschnetzeltes an Gratinierte Hornli Auflauf mit
07.02.2026 " g : Ry
Krauterrahmsauce Spatzlipfanne Schinkenwdirfeli
Geburtstag IR N
Spatzli, Ruebli Riebli
Frau Hofer . .
Zitronencreme
Bouillon mit Fladli
Rinds-Fleischvogel Gemuseteller Café Complet
SIIER, Gnocchi Romaine Gnocchi Romaine Kase-Fleischplatte
08.02.2026

GemUsegarnitur
Schwarzwalder Becher

Fleisch, Gefltigel, Wurst und Backwaren ausschliesslich aus CH Produkten. Ausnahmen werden speziell deklariert.
Das Kuchenteam berdt sie gerne bezlglich Lebensmittelallergien.
Fischstabli Wildfang, Atlantik
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