DESALPES

MENUPLAN KW 44

Kiiche
Menuplanung

26. Oktober bis 01. November 2026
MENU

Abendessen
Gemusesuppe / Salat ,
Montag Kalbsbradtchigeli an Gekochtes £ Belegte Brotli mit Ei,
. . Kartoffelstock \
26.10. Weissweinsauce B Schinken und Spargel
Riebli-Duett
Kartoffelstock
Riebli-Duett
Dienatan Kartoff‘elsuppe‘/ Salat ‘ o
Schweinsschnitzel an . Griesschopfli mit
27.10. N Nudeln an Pilzsauce .
Rahmsauce, Nideli Aprikosen
Pfirsich
Grossmuttercake
Bouillon mit
Mittwoch GemUusestreifen / Salat SOJageschpetzeltes Wurst-Kise Salat
Pouletgeschnetzeltes an Reis ol
28.10. - . Brotli
Krdutersauce Broccoli
Reis
Broccoli
selleriesuppe / Salat Gerducherter Tofu Hornliauflauf mit
Donnerstag Speck und Wurst ) "
Sauerkraut Gemuse und Kdse
29.10. Sauerkraut )
Salzkartoffeln Grlner Salat
Salzkartoffeln
Mocca Creme
Penne an
Freitag Karottensuppe /Salat Rahmsauce mit Frihlingsrollen mit
Penne an Rauchlachs- LT
30.10. . Cherry Tomaten und Rieblisalat
Rahmsauce mit Cherry Avocado
Tomaten und Avocado
Geflligelcremesuppe / )
Samstag Salat Uberbackene /wetschgenkuchen
31.10. Kalbsbratwurst Rostigaletten mit Rahm
Rostigaletten
Rahmspinat
Bouillon mit Eierstich /
Sonntag Wildschwein Entrecote an Gemuseteller mit Café Complet
01.11. Pilzsauce, Spatzli Spatzli Kase-Fleischplatte
Rotkraut mit Maroni
Vermicelles mit Rahm

Fleisch, Gefliigel, Wurst und Backwaren ausschliesslich aus CH-Produkten. Ausnahmen werden speziell deklariert. Das
Kiichenteam berdt sie gerne bezlglich Lebensmittelallergien

Lachs Meerwasser Aquakultur Norwegen, Wildschwein EU
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