MALT DEBLE
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DESCRIPTION

Notre malt de blé, produit a partir de variétés de blé blanc et rouge, est parfait pour les bieres
de blé comme les Witbiers et les American wheat ales, ou comme complément dans d'autres
styles de biére. Sa richesse en protéines favorise la tenue de la mousse.

PARAMETRE VALEUR

Humidité <5,0% /’\\
Extrait (base séche) >81,5% / RECOLTE \
Différence fine-grosse <1,5%

Couleur (°EBC) 4,0-5,0

Couleur (°Lovibond) 2,0-2)4

Protéines (base séche) <12,0%

Indice de Kolbach 35-40%

Temps de saccharification 15 min.

pH 5,6-6,1

Calibrage <22 mm <1% Pays d’origine :
Calibrage > 2,5 mm >96% Ukraine
Impuretés <0.1% Types de biére:
Certification de sécurité alimentaire ISO 22000:2018 Bieres de blé
Présence d'OGM Sans OGM

Taux d'utilisation :
Jusqu’a 60%

Options d’emballage:
Sacs de 25 kg, en vrac

Durée de conservation :
Jusqgu’a 24 mois
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Veuillez noter que la spécification ci-dessus est sujette aux écarts analytiques standards et peut différer des parameétres réels, lesquels seront
clairement indiqués dans le bon de commande ou le contrat. La durée de conservation indiquée est une estimation basée sur des conditions de
stockage idéales ; la durée réelle peut varier en fonction des méthodes de manutention et des conditions environnementales spécifiques.



