DESCRIPCION DE LA MALTA

Nuestra Malta Pilsner es ideal para cervezas tipo lager y otras claras. De color palido, sa-
bor limpio y alto poder Extractivo, ofrece una base versatil para numerosos estilos. Tost-

ada ligeramente a 80-85 °C, es nuestra malta mas clara, con elevado poder enzimatico
y comportamiento fiable en maceraciones por infusiéon simple o decoccién.

PARAMETROS TiPICOS

PARAMETRO VALOR (EBC)
Humedad 4,5 % max.
Extracto 80,5 % min.
Diferencia fina/gruesa 1,5 % max.

Color

3,5-4,2 EBC (1,9-2,2°L)

Coloracién posterior

6,6 EBC (3,0 °L) max.

Proteina total 11,5 % max.
indice de Kolbach 37-42 %
Poder diastasico 260 WK min.
FAN 130 mg/L min.

Beta-glucanos

160 mg/L max.

Friabilidad

85 % min.

Tiempo de sacarificacién

15 minutes max.

Viscosidad (a 20 °C)

1,6 mPa-s / cP max.

pH 5,9-6,1

Vidriosidad 1,8 % max.
Calibraciéon < 2,2 mm 1,8 % max.
Calibracién > 2,5 mm 90 % min.
Impurezas vegetales 0,5 % max.

Variedad de cebada

Sebastian/Gulliver

Presencia de OGM

Sin OGM
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COSECHA

2025

Color:
3,5-4,2 EBC

Ideal para:
Lagers, Pilsners

Proporcién de uso:
Hasta 100 %

Opciones de embalaje:
Sacos de 25/50 kg,
big bags, a granel

Vida atil:
Hasta 24 meses

Almacenamiento:
Conservar en lugar fresco
y seco (<25 °C, <35 % HR)



