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Udvezlank nélunk

ott, ahol a k6zb6sség ereje és a fold tisztasaga talalkozik.

Hiszlink a gondoskoddasban. Hisszlk, hogy a j6 étel torténete messze a
konyhank el6tt kezdddik. Hiszink a féldben, amelyet dvunk; a kezekben,
amelyek gondozzak; és azokban az emberekben, akik nap mint nap
tesznek azért, hogy valdédi érték keriiljon a tanyérra. Ovjuk a jovét.

Szentendrei-sziget kincseit mutatjuk be meninkdén keresztul, melynek
alapjat a sajat, vegyszermentes farmunk és szomszédos gazdak
biztositjak, akik mindannyian a k&zdsséglink részei; allattartdk,
kertészek, gylimolcsfeldolgozdk és kézmilves termelbk, akik vellnk
egyutt hisznek a tiszta alapanyagok és a gondos munka erejében.

Csapatunk ebbdl a sokrétegl, él8 szdvetbdl alkotja meg azt a
gasztrondmiai élményt, amelyre most vendégil latunk. Minden fogasunk
egy apro tisztelgés a természet el6tt, amely korllvesz bennlinket és
azok elétt, akik velink egyutt dolgoznak azért, hogy a termdéfdld és a
vendégasztal kozti tavolsag Ujra kdzelebb kerlljén egymashoz.

kdszdnjik, hogy velink eszel és részévé valsz annak a tdérténetnek,
amelyben a természet, a k6zdsség és a vendéglatas harmédnidja irja a
kévetkezd fejezetet.

3 FOGAS A KETELKEDOKNEK

(VALASZTHATO 3 FOGAS)
snack - eléétel - f6étel - desszert - petit four

17990

4 FOGAS AZ INCSELKED OKNEK

(VALASZTHATO 4 FOGAS)
snack - 2 el6étel - f6étel - desszert - petit four

22990

6 FOGAS A BIZALMASOKNAK

(DEGUSZTACIOS MENU)
snack - 3 eléétel - féétel - pre desszert - desszert - petit four

29990

GYERMEKEKNEK

hisleves - rantott csirke, krumplipiré vagy hasédbburgonya / hazi pestos tészta - brownie

4990

Etlapunk teljes kindlata a hatoldalon taldlhaté. Araink forintban értendéek és tartalmazzak az AFA-t.
A szédmla végosszegéhez 15% szervizdijat szamolunk fel.
Ettermiink meniije szezondlis alapanyagokra épiil, igy a menivaltozas jogat fenntartjuk.



Elc'ifogc’lSOk

1,4, 6,7,9,12,15
RETEK KIMCHI GAZPACHO

burrata, kenyér, oliva

. , 1,3,4,10,12
TOTFALUSI PISZTRANG CEVICHE

bodza kombucha, meyer kosho, shiso

UJHAGYMA 7810

koji, farmunk flszerei, kesudié

FOétkek

7,12,15
MANGALICA

(+1990)
medvehagyma, burgonya, kecskesajt, jus

6,7,12,15,16
GOMBA

medvehagyma, burgonya, kecskesajt

FARM CSIRKEMELL 81415

fokhagyma, kert zéldjei, quinoa

Desszert

., 3,78
CSOKOLADE

ChocoCard tejcsokolddé, aszalt meggy, szlretlen olivaolaj

Add - on

SAJTFOGAS "8 12

3990

PAPIM KENYERE, VAJ "’
2990

ALLERGENEK
1. glutén 2. rékfélék 3. tojas 4. halak 5. féldimogyord 6. széjabab 7. tej 8. diéfélék 9. zeller 10. mustdar 11. szezdmmag 12. kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok
13. csillagfirt 14. puhatestlek 15. fokhagyma 16. gomba

Sajnos nem tudunk olyan vendégeket fogadni, akiknek teljesen cukor-, sé-, fokhagyma-, hagyma-, péréhagyma-, ecet- és/vagy napraforgéolaj-mentes étkezésre van
szikséglk. Ha nem vagy biztos benne, hogy tudunk-e az igényeidnek megfeleld ételt biztositani, kérjik, vedd fel vellink a kapcsolatot elézetesen.
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Welcome to Papi

where good food begins with good land.

At Papi, we believe that great dishes start long before they reach the
kitchen. They begin in the soil we care for, in the hands that tend to it,
and in the community that surrounds us.

Our menu is built on the produce of the Szentendre Island - grown on
our own chemical-free farm and sourced from neighbouring farmers,
gardeners and makers who share our respect for clean ingredients and
honest work.

From this thoughtful network, our team creates the flavours we serve
you today. Every dish is a quiet nod to the land around us and the people
who help bring the farm and the table closer together.

Thank you for dining with us - for being part of a story shaped by nature,
community and genuine hospitality.

3 COURSES - FOR THE CURTOUS

(CHOICE OF 3 COURSES)
snack - starter - main - dessert - petit four

17990

4 COURSES - FOR THE PLAYFUL

(CHOICE OF 4 COURSES)
snack - 2 starters - main - dessert - petit four

22990

6 COURSES - FOR THE EXPERTS

(FIXED TASTING MENU)
snack - 3 starters - main - pre dessert - dessert- petit four

29990

FOR CHILDREN

chicken broth - fried chicken with mashed potatoes or French fries / homemade pesto pasta - brownie

4990

The full & la carte menu can be found on the back. Prices are in HUF and include VAT.
15% service charge is added to the final bill.
Our menu is based on the seasonality of the garden, therefore we might change the menu in the period of booking and arriving.



Starters

1,4,6,7,9,12,15
RADISH KIMCHI GAZPACHO

burrata, bread, olive

) 1,3,4,10,12
TROUT CHEVICE from TOTFALU

elderflower kombucha, meyer kosho, shiso

7,8,16
SCALLION

koji, herbs, cashew

Mains

7,12,15
MANGALICA PORK
(+1990)

ramsons, potato, goat cheese, jus

MUSHROOM & 7121516

ramsons, potato, goat cheese

7,8,12,15
FARM CHICKEN

garlic, greens from the garden, quinoa

Desserts

3,7,8
CHOCOLATE

ChocoCard milk chocolate, sour cherry, olive oil

Add - on

7,8,11,12
CHEESE
3990

1,7
PAPI’'S BREAD, BUTTER
2990

ALLERGENS
1.gluten 2. crustaceans 3. eggs 4. fish 5. peanuts 6. soybeans 7. milk 8. tree nuts 9. celery 10. mustard 11. sesame seeds 12. sulphur dioxide and sulphites
13. lupin 14. molluscs 15. garlic 16. mushroom

Unfortunately we cannot accomodate guests who require a meal completely free of sugar, salt, garlic, onion, leek, vinegar and/or sunflower oil. If you are unsure
whether we can cater for you, please contact us in advance.



	Előfogások
	TÓTFALUSI PISZTRÁNG CEVICHE
	koji, farmunk fűszerei, kesudió


	Főétkek
	MANGALICA
	medvehagyma, burgonya, kecskesajt, jus
	6, 7, 12, 15, 16


	FARM CSIRKEMELL
	fokhagyma, kert zöldjei, quinoa
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	Starters
	TROUT CHEVICE from TÓTFALU
	koji, herbs, cashew
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