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Véritable sanctuaire de la cuisine japonaise au cœur du Triangle d’Or, UNI invite
ses convives à un voyage sensoriel authentique.

À l’image d’un Inrō, petite boîte japonaise autrefois utilisée pour conserver secrets
et trésors le restaurant dévoile peu à peu ses merveilles avec élégance,
accueillant les convives dans une atmosphère où l’enchantement visuel
rencontre l’émotion gustative.

À la fois discret et audacieux, UNI incarne le Japon d’hier et celui de demain, orné
d’une infinité de détails précieux.

L’art du Japon, révélé
avec élégance‌
Un véritable sanctuaire de la cuisine japonaise au cœur du Triangle d’Or



Un espace où les invités peuvent admirer de près
l’art du maître Itamae, dans une expérience
culinaire immersive.

Capacité :

Jusqu’à 22 convives en dîner assis
Jusqu’à 15 convives en cocktail debout

Une atmosphère raffinée et accueillante, idéale
pour les dîners assis ou les cocktails élégants.

Capacité :

Jusqu’à 41 convives en dîner assis
Jusqu’à 50 convives en cocktail debout

 

SALLE PRINCIPALE

Espaces du restaurant
Un cadre intime où chaque espace raconte sa propre histoire

SUSHI BAR 

SALON PRIVÉ

Parfait pour accueillir des dîners confidentiels,
dans une atmosphère feutrée et sophistiquée.

Capacité :

Jusqu’à 10 convives en dîner assis

Une collection d’espaces
intimistes où le temps s’arrête
et chaque geste devient un art



SALON PRIVÉ

SUSHI BAR 
SALLE PRINCIPALE

EN
TR

ÉE

Conçu comme un espace fluide et continu, UNI relie naturellement la salle principale, le Sushi Bar et le salon privé.

Grâce à cette configuration ouverte, les dîners de groupe organisés dans la salle principale restent intégrés à l’atmosphère partagée du
restaurant, tandis que les clients du Sushi Bar circulent librement dans cet espace, créant une véritable continuité.

Pour une ambiance plus intimiste, le Sushi Bar peut être réservé pour une expérience semi-privative,
ou bien l’ensemble du restaurant peut être entièrement privatisé pour une exclusivité totale.

Plan du lieu



Le Chef Akmal Anuar signe un menu où les techniques culinaires japonaises
traditionnelles rencontrent une créativité contemporaine audacieuse.

Derrière le comptoir Itamae, le maître sushi transforme chaque mouvement
précis en une véritable performance gastronomique.

Le Chef‌
Une fantaisie culinaire‌



Chaque bouchée chez UNI est une invitation au voyage, alliant finesse
japonaise et créativité audacieuse.

L’expérience débute au comptoir Omakase, où l’Itamae orchestre ses
créations comme un poème, des perles d’oursin aux nigiri de saison, chaque
pièce raconte son histoire.

Puis, plongez au cœur du restaurant, superpositions de textures, murmures
de traditions, instants de découverte.

Ici, chaque plat est conçu avec intention, un subtil jeu entre l’oursin, le dashi
raffiné et les garnitures de saison, formant une véritable chorégraphie de
saveurs.

Un sanctuaire
japonais au cœur du
8ᵉ arrondissement

UNI n’est pas simplement un repas, mais une véritable narration du
temps et du savoir-faire qui se déploie dans chaque assiette.‌



Termes du contrat
Merci de lire attentivement les conditions suivantes :

Exclusivité
Veuillez contacter notre Event Manager concernant la privatisation exclusive du lieu, adaptée aux besoins spécifiques de votre événement.
Un mois avant la date prévue, les menus, régimes alimentaires, nombre d’invités et détails finaux devront être confirmés.
L’apport de nourriture ou de boissons extérieures peut être autorisé sur demande et pourra entraîner des frais supplémentaires.

Modalités de paiement
Un acompte correspondant à 50 % du montant total TTC est exigé à la signature du devis pour confirmer la réservation.
Le solde restant devra être réglé au plus tard 48 heures avant l’événement.
Toute modification du nombre de convives, des espaces ou de la disposition pourra entraîner un ajustement du budget initial.

Annulation d’espaces
En cas d’annulation totale ou partielle, l’acompte sera retenu si l’annulation intervient moins de 7 jours avant la date prévue.
Le montant total sera dû pour toute annulation effectuée dans les 48 heures précédant l’événement.

Conditions générales

DJ Set
Live Music

Options proposées



UNI capture l’esprit du Japon moderne au cœur de Paris, un lieu où le

minimalisme raffiné rencontre une créativité audacieuse, mêlant tradition et

innovation à travers chaque plat et chaque détail.

EMAIL:

 EVENTS@UNI-FR.COM 

ADRESS:
10 Rue de La Tremoille - 75008 Paris
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