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Marudon no Shiobana Edamame 8
Edamame a la fleur de sel de Maldon

Karar Edamame 10
Edamame épicé

Omisoshiru 12
Soupe miso
Kvar 15

Concombres frappés,
pamplemousse, assaisonnement japonais

Wakame Sarada 17
Salade de wakamé,
sauce sésame, noix caramélisées

Maguro no Sashimi 55
Sashimi de thon « New Style »,
copeaux de truffe, ponzu au sésame

Miso Ir1 kuro Tara 49
Black cod au miso, daikon mariné

Wagya Sando 55
Sando de Wagyu A5,

compotée d’oignons,

mayonnaise a la moutarde



Supaishi Samon
Saumon épicé

Supaishi Maguro
Thon épicé

Kkani to Tobiko
Crabe royal et tobiko

25

45

kani to Abokado Hando Roru
Crabe royal et avocat

Supaishit Samon Hando Roru
Saumon épicé

Supaishit Maguro Hando Roru
Thon épicé

Hotate Hando Roru
Saint-Jacques

Hamachi no Hando Roru
Sériole et truffe

Uni no Hando Roru
Oursins

p)

18

18

24

55




M-Gguro Akami 20

Thon Akami

Maguro Chatoro 25
Thon Chitoro

Maguro Otoro 28
Thon Otoro

Samon 16
Saumon

Hamachi 20
Sériole

Wagyua Nigir 206
Wagyu

karabmerosu Ebi 55

Crevettes Carabineros

Hotate 22
Saint-Jacques

Otoro Migiri o 31

Otoro et foie gras

Chatoro Nigiri 55
Chitoro, caviar Oscietre et oursins

Aburt Samon Nigir 17
Saumon flambé

Aburt Wagya Nigiri 25

Wagyu flambé, kizami wasabi

Supplément caviar ou oursins : +10€




Chokoréto Tato
Tarte chocolat et sel de Maldon

16

Matcha Aisu kurimu
Glace artisanale au matcha

18

Mochi 1pc
Tarte chocolat et fleur de sel

$)




