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旬·恩 Omakase  HK$698.00

加一服務費��%サービス料  Subject to ��% Service Charge
客人自攜酒水范收開瓶費持  ち込み料金を別成いたします

·年轻人的第一次Omakase·

主廚
推介

SUSHI
MASA

·つけもの漬物

·さきづけ先付
海膽鮮貝夏菜凍
Sea Urchin , Shellfish & Summer Vegetables Gellee

·蒸し物
螢光魷魚茶碗蒸
Firefly Squid Chawanmushi

·季節·料理
原隻鮑魚配鮑魚肝醬
Simmered Whole Abalone with Abalone Liver Sauce

·握り寿司
時令寿司5貫
Seasonal Sushi (5 pieces)

·和牛サーロイン薄焼き
薄燒西冷A4和牛
Wagyu Sirloin Aburi

·海膽·料理
海膽Taco
Sea Urchin Taco

·吸い物
鯛魚濃湯
Sea Bream Soup

·甘味

·さしみ旬の刺身
蘋果木煙燻初鰹
Applewood Smoked Hatsukatsuo (Bonito)

櫻鯛薄造
Sakura Dai Usuzukuri

·     政·招牌壽司
飄雪鵝肝吞拿魚腹壽司
Signature Snowflake Foie Gras Fatty Tuna Sushi

尖沙咀梳士巴利道18號K11 MUSEA 5樓506號舖
Shop No. 506 on Level 5 of K11 MUSEA, Victoria Dockside, 18 Salisbury Road, Tsim Sha Tsui, Kowloon

銅鑼灣京士頓街地下 Fashion Walk 地下 H2B鋪
Shop H2B, G/F, Fashion Walk, 9 Kingston Street, Causeway Bay

香港中環荷李活道10號大館01座LG1樓LG103號舖
Shop 01-LG103,Block1, Tai Kwun, 10 Hollywood Rd, Central


