CARTES DES VINS

VIN ROSE

Chateau de Pampelonne, Cotes de Provence 2023.

Domaine de Rimauresq - Cru Classé, Cotes de Provence 2024.
Clos Venturi, Vin de Corse 2022.

Chéateau Minuty « Rose & Or » Cdtes de Provence 2024.
Chateau Simone, Palette 2022.

Chateau Minuty « 281 » Cbtes de Provence 2024.

VIN BLANC

SUD ET PROVENCE

Chateau de Pampelonne, Cotes de Provence 2023.

« L'Amour a la Plage » Vignoble de Ramatuelle, Cotes de Provence 2024
Domaine de Rimauresq - Cru Classé 2024.

Chéateau Jasson, Cdtes de Provence 2024,

Domaine De La Grange Des Péres, Pays D'Hérault 2018.

RHONE
Condrieu « Combe De Malleval » Stéphane Ogier 2021.
Chéateau de Beaucastel, Chateauneuf Du Pape, Famille Perrin 2018

LOIRE
Domaine Le Fay d’'Homme, Muscadet-Monniéres St Fiacre 2020.
Sancerre, Domaine Prieur 2023.

BORDEAUX
Chéateau Cantelaudette, grave de Vayres 2022.

BOURGOGNE

Méacon Village, Guillot Broux 2022.

Chablis, Domaine des Malanges 2023.

Chabilis, domaine Laurent Tribut 2019

Chabilis 1er Cru « Les Fourneaux » Samuel Billaud 2022.
Meursault « Bois de Blagny » Comtesse de Cherisey 2019.
Bourgogne Blanc, Leroy 2016.

Beaune 1er Cru « Clos des Mouches » J.0rouhin 2018.
Puligny Montrachet 1er Cru « Les Champs Gains » D.Lafon 2016.
Puligny Montrachet 1er Cru « La Truffiere » B.Ente 2020.
Batard Montrachet, Fontaine Gagnard 2021.

Corton Charlemagne, Dugat-Py 2017

VIN ROUGE

RHONE

Cétes du Rhones « Le Temps est Venu » Stéphane Ogier 2021.
Saint Joseph, Gripa 2021.

Céte Rétie « Fructus Voluptas » Domaine Jamet 2022,
Chéateauneuf du Pape « Hommage a J.Perrin » 2016.
Chéateauneuf du Pape, Chateau Rayas 2007.

VERRE

12
16

12

16

18

13

BOUTEILLE

60
65
75
80
120
145

60
60
65
Q0
490

130
3580

52
65

55

60
%0
90
150
255
240
320
330
620
750
850

55

95
190
850
1400

MAGNUM

10

150

280

120
120

BORDEAUX

Chéateau Haut Marbuzet 2017.
Pauillac du Chateau Latour 2016.
Chéateau Lynch Bages 2013.
Chateau Margaux 2013.

Petrus 2002.

LOIRE
Sancerre « Moussiére » A.Mellot 2020.
Saumur Champigny « Le Clos » Clos Rougeard 2014.

PROVENCE
Chateau de Pampelonne 2023.

BOURGOGNE

Brouilly Vieilles Vignes, G.Descombes 2020.

Rully 1er Cru « Clos Du Chapitre » Dureuil Janthial 2019.
Gevrey Chambertin, Rossignol Trapet 2020.

Chambolle Musigny, Amiot Servelle 2020.

Chassagne Montrachet « La Goujonne » H.Lamy 2019.
Paommard 1er Cru « Epenots » Violot Guillemard 2014.

Chambolle Musigny “1er Cru « Charmes » Amiot Servelle 2018.

Vosne Romanée « Précolombiére » G.Mugneret 2018.
Vosne Romanée 1er Cru « Chaumes » Meo Camuzet 2018.
Volnay 1er Cru « Santenots Du Milieu » Comtes lafon 2018.
Vosne Romanée « Clos du Chateau » Liger Belair 2016.
Richebourg, Meo Camuzet 2014.

CHAMPAGNE

Laurent Perrier La Cuveée

Vranken Pommery Cuvée Diamant
Moét & Chandon Grand Vintage 2015
Ruinart Blanc de Blancs

Laurent Perrier Grand Siecle n°24
DomPérignon

Armand de Brignac

Krug 171&éme Edition

Cristal Roederer 2013

Selosse Initial

Selosse Substance

Krug 2002

Salon S 2013

CHAMPAGNE ROSE

Laurent Perrier Rosé

Moét & Chandon Grand Vintage Rosé 2015
Ruinart Rosé

Selosse Rosé

VERRE

15

18

22

28

BOUTEILLE

95
210
320

1200
5500

105
420

70

65
120
150
180
185
190
295
325
415
420

1850
2900

130

150
260
480
520
540
550
550
610
850
100
1750

170
220
260
250

MAGNUM

280
290

520

1350

440
460
520




COCKTAILS

BOISSONS

COCKTAILS SIGNATURES

JUICY HONEY
REFRESHING & TROPICAL
Vodka Beluga
Saint Germain
Fresh watermelon juice

Honey
Lime
FLAMINGO SPRITZ

FRESH, FRUITY & SPARKLING
Vodka Lehman

Melone syrup

Campari infused melon
Lime

Prosecco

KIWI SILK

SOUR & TROPICAL
Tequila Arette blanco
Cointreau

Kiwi cordial

Agave syrup

Yogurt clarification

COCKTAILS CLASSIQUES

Pornstar Martini
Espresso Martini
Bellini

Apérol Spritz
Hugo Spritz
Margarita

MOCKTAILS

HYDRATATION
Eaux de coco
Ananas
Gingembre
Citron vert

CYBELE COCONUT
Eau de coco

Virgin Colada
Pina Colada

DETOX
Céleri
Pomme
Gingembre

FROSTY PASSION

EXOTIC, SWEET & SMOOTH

Cachaga Yaguara infused strawberry
Passion fruit
Verjuice
Simple syrup
Vanilla Giffard

MINT TO BE
REFRESHING, TROPICAL & HERBAL
Rhum Tidal
Clarified mint
cucumber cordial
Soda water

ANIS BL.LOSSOM
REFRESHING, FLORAL & HERBAL
Gin Mare -
Hibiscus syrup
Skinos

Pastis 1212
Lime juice

BOOST
Carotte
Orange
Curcuma
Gingembre

25

24

20

25
28
33

EAU

Evian sox
Badoit soa
Chateldon 75z

SOFT ::.

Coca Cola

Coca Cola Zéro

Fanta

Thé glacé

Fuzetea péche

Sprite

Perrier

Redbull

Fever Tree Tonic Water
Fever Tree Ginger Beer

JUS PRESSE 2.

Orange
Citron

JUS DE FRUIT 2.
ALAIN MILLAT

Pomme Reinette
Poire Willimas
Tomate

BIERES ET CIDRES .

Corona
Blue Coast IPA
Magners Cider
1664 0°

10

10

10
12
12

CAFE

Expresso
Décafeiné
Noisette

Double expresso
Creme
Cappuccino
Iced Coffee

THE

Kusmi Tea Breakfast

Kusmi Tea Camomile

Kusmi Tea Jasmin

Kusmi Tea Verveine Menthe
Kusmi Tea Thé vert a la Menthe
Kusmi Tea Fruits Rouges
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