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Vorspeisen
Starter

Knoblauchvaguette . 6,50€
Garlic bread”

Mediterrane Tomatensuppe s 7,50€

Tomato soup Mediterranean style

Carpaccio vom Weideoclisen mit Parmesan, Ruccola, Xirschlomaten, 13,50€

Beef carpaccio lopped with parmesan cheese

Burrata Carpaccio mit Pistazien & Xi 7 schtomatern s 12,50€

Burrata Carpaccio, pistachio and cherry tomatoes

Gemischter Vorspeisenteller vegetarisch 6io.zs 15,50€
Mixed vegelarian appetizer plate

Gemischiter Vorspeisenteller mit hausgemachter Antipastr 26.:0.5/tr 1 Person  14,50€

Gemischiter Vorspeisenteller mit hausgemachiter Antipasti z 6.0 filr 2 Personen  28,00€

Mixed appelizer plate wilh hiomemade antipasti for 1 or 2 people
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Salate
Salads

Gemischter Salat mit Schafskdse und Artischocken 6oz 14,50€
Mixed salad with goat cheese & artic/iokes

Gemischiter Salat mit Rnusprig gebratenen Hahnchenbrusistrelfen s 16,50€
Mixed salad with crispy chicken breast slices

Gemischiter Salat mit saftigen Steakstreifen ..  18,50€

Mixed salad with juicy steak stripes

Gemischiter Salat mit Stretfen von gebratenemn LAachis cio:1750€
Mixed salad with fried salmon

Gemischter Salat mit getratenen Garnelen und CRampignons sio.: 17,50€

Mixed salad with grilled mushrooms and sirimps

Beillagensalar ... 4,50€
Small mixed salad”

Alle unserer Salate werden mit hausgemachtem Dressing serviert. Auf Wunsch ertialten Sie aucti Zssig & O
Our salads are served with homemade [rench dressing. Please let us know tf you need vinegar & oil.
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Flammikuchen Tartes

FHammkuchen classic mit Jrischikdse, Speck & Zwiebeln ..o 13,50€

Classic tarte with creamt cfieese, bacon and onions

Flammbkiuchen Thunfisch mit Frischikdse & Swiebeln . 13,50€

Tarte with tuna, creamt crieese and onions

FlammpRichien vegetarisc/t mit Frischikdse und [rischiem Gemiise .o — 12,50€

Tarte vegelarian with cream cheese and fres/ vegetables

HammRuchen Caprese mit frischem BastliRum s 13,50€

Jarte caprese with mozzarella cheese and fres/t basil

Flammbkichen mit Lachs, Hausgemacthite Pesto aus getrockneten Jomaten & Dill -z
14,50€

Tarte with fresh salmon, homemade tomato pesto from dried toamatos & dill’
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Pasta

Linguine Carbonara mit Speck, Fi & Safine oo  14,50€

Linguine Carbonara with bacon, egg & cream

Pasta Matriciarna mit Ajﬂeaé & Tom&zfeﬂfﬂ/(e 12 14,50€

Pasta matriciana witf bacon & fomaro sauce

Penne Arvatiata mit Xalamata Oltven & Kapern, pikant .s 14,50€

Penne Arrabiata with olives & capers, spicy

Linguine Aglio e Olio mit Xnoblauchsofle und Xirschtomaten, pikant ; 12,50€
Linguine with olive oil, fresh garlic and cherry tomatoes, spicy

Pasta vegetarisch, leichtes Tomatenaroma mit frischem Gemiuise , 13,50€

Vegetarian pasta with a light tomato sauce and [res/ vegetables

Pasta Alfredo mit Hilhinchenbruststretfen, Champignons & Sahne .o  16,50€

Pasta alfredo with chicken breast stripes, miishrooms & cream

Tagliatelle mit Lachs und Zucchini-Sahine-Soffe .o 18,50€

Tagliatelle with salmon in creamy zucchini saice

Pasta _Jrutti di Mare ,c; 18,50€
Pasta with sea food”
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Fisch fish

Calamari vom Grill mit RosmarinRartoffeln und frischiem Grillgemiise z.2  22,50€
Fried squid with rosemary potatoes and frestily grilled vegetables

Gegrilltes Lactisfilet mit Rosmarinkartoffeln und frischiem Grillgemuise .z 23,50€
Grilled salmon filet with rosemary potatoes and [reshly grilled vegetables

Zanderfilet mit Rosmarinkartoffeln & Grillgemiise -.- 21,50€
Pike perc/l fillet with rosmary potatoes & grilled vegetables

Calamari gebraten in (hilli, Xnoblauct, Xalamata Oliven, Tomatensofie & Gemiise 22,50€

Calamari [ried in pepper with kalamata olives, tomatoe saice & vegetables

Gemischte Fischplatte mit Rosmarinkarftoffeln & Gemiise :.: 32,50€
Mixed [is/ plate with rosmary potatos & vegelables



FHer=o0 Bar
N° Fine Drinks & Food TP

B ESE
Fleisoh
Meat

FHiahnchenbrustfilet mit Rosmarinkarioffeln, Gemiise & Krduterbutter s 19,50€
(hickenbreast fillet with rosemary polatoes, vegetables & hert butter

Surf and Turf Platte mit Rosmarinkartoffeln und Gemiuse 262 32,50€
Surf and Turf plate with rosemary potatoes & vegetables

Homestyle Burger 180g naclt Art des Hauses mit Pommes oz 18,50€
FHomestyle burger 180g with frenc/ fries

Veggieburger mit Pommes 1oz 14,50€

Veggieburger with frenct: fries

Currywurst mit Pommes 11,50€
Currysausage with frenc/ fries
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Fleisch
Meal

Picatta Milanese, Xalbsfleisc/i paniert in Fi und Parmesan mit Pasta ,oo.: 2750€

Picatta Milanese, thinly sliced veal breaded in egyg and parmesan with pasta

Wiener Schnitzel (Kalb) dazu Pommes iios 24,50€
Wiener Schnitzel (breaded veal cutlet) with steak fries

Hubertus-Schnitzel vom Rind, (hampigon-RalimsofSe, Pommes ii.e 25,50€

Jried beef Schnitzel with french fries and mushroom creme-sace

Schiferschnitzel vom Rind, viberbacken mit Schafskdse & Hollondaise, Pommes 25,50€
Fried Schnitzel, gratinated with goat cficese Wit/ frenchl fries ii.s

Argentinischies Rumpsteak 200g mit Rosmarinkartoffeln & Gemiise .- 29,50€
Argentinian rumpsteak 200g wit/ rosemary potatoes & vegetables & hert butter

Kalbssteak 200g mit Rosmarinkartoffeln & Gemuse .- 29,50€
Veal steak 200g with rosemary potatoes & vegetavles
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Dessert

Schoko-Souffle mit Vanilleers .,,, 750€

Small chiocolate cake with vanilla ice creamt

Apyfelkiichile mit Vanilleets ., 8.50€
Apple rings baked in dough with vanilla icecream

Allergene Zusatzstoffe
1. Gelreideprodukte (glutenhallty) a. (hinin

2. Fisch b. Kojfein
3. Kretstiere c. Farvstoffe
Schwefeldioxide und Sulfite d. Aromen
Sellerie

Milch und Laktose

Sesamsamern

Nisse

Franiisse

10. Zzer

11. Lupinen

12. Senf”

13. Soja

14. Weichitiere
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