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Le Social Club

ALL DAY
Lundi au Jeudi : 14h - 22h

Vendredi : 14h - 18h
Samedi : 12h - 18h

Dimanche : 15h - 22h

Découvrez également 
Le Comptoir du Social Club

Des buffets variés à savourer pour des moments
conviviaux et de partage !

Lundi au Vendredi - 12h à 14h 
39€ (hors boissons)

Vendredi & Samedi - 19h à 22h
 49€ (1 boisson incluse)

Chaque Dimanche - Brunch de  12h à 14h 
59€ (hors jours de fête)

Découvrez une carte simple et réconfortante, pensée pour plaire à

tous, à tout moment de la journée. Nous sommes fiers de mettre à

l’honneur les produits locaux et régionaux, comme le miel récolté au

Château, pour une cuisine authentique et savoureuse.

Ici, on ne sert que du bon temps !



Calamars panés crispy
Mayonnaise épicée ......................................................................................................................... 16.

Le Social Club

À PARTAGER

Planche de fromages & charcuterie
Assortiment de produits régionaux .................................................................................. 29.

Saumon fumé
Sélectionné par nos chefs ......................................................................................................... 26.

Caviar
En dégustation ................................................................................................................................ 105.

Foie gras
En bouchées ........................................................................................................................................ 28.

Bao du Chef
Poulet croustillant, coleslaw yuzu ....................................................................................... 18.



Margherita
Tomates, mozzarella, basilic .................................................................................................. 18. 

SANDWI’CHICSANDWI’CHIC
Frites maison et salade mesclun

Avocado toast
Pico de Gallo, pickles d’oignon rouge, oeuf poché................................................. 19. 

Burger 
Steack haché Angus, maroilles, compotée d’oignons, cornichons,
tomate, salade, chipotle-mayo .............................................................................................. 27.

Trois Fromages
Tomates, mozzarella, chèvre, parmesan, origan .................................................. 18. 

Reine
Tomates, mozzarella, chiffonnade de jambon, champignons .................. 18. 

LES PIZZASLES PIZZAS
Cuites sur pierre et  servies avec mesclun

Diavola
Tomates, mozzarella, chorizo, poivrons ........................................................................ 18. 
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WORLDFOOD

Végétarien



LES FRAÎCHEURSLES FRAÎCHEURS
Soupe froide aux petits pois
Petits pois, menthe et yuzu, tartine de pois gourmand ................................... 14.

Salade César (entrée ou plat)
Salade façon César, œuf parfait .................................................................................... 16/26.
Choix entre poulet croustillant & saumon fumé

Salade du marché
Salade fraîcheur de notre chef .............................................................................................. 14.

Le Social Club

SPÉCIALITÉS DES CHEFS

MENU DU MARCHÉ - 39€
Entrée du jour 

ou 
Soupe froide

Burger du château 
ou 

Poisson du marché

Dessert du jour 
ou 

Mousse au chocolat

Végétarien Végan / Option véganPescetarien 



Poké bowl saumon
Avocat, concombre, edamamé, sésame, wasabi, sauce soja .................... 28.

LES  PLATSLES  PLATS
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SPÉCIALITÉS DES CHEFS

Pièce du boucher
Bavette sauce Chimichurri, frites maison, salade ................................................ 28.

Cookie fondant 
En demi-cuisson fondant, chocolat et caramel (15 min d’attente) ....... 12.

Café gourmand
Assortiment de mignardises .............................................................................................. 16.

LES DESSERTSLES DESSERTS

Panna Cotta
Aux fruits de saison ...................................................................................................................... 11.

Poisson du marché
Poisson du jour et accompagnement du marché ............................................ 27.

Mousse au chocolat
Façon grand-mère ................................................................................................................;;..... 11.


