
Le Social Club

ALL DAY

Découvrez une carte simple et réconfortante,
pensée pour plaire à tous, à tout moment de
la journée. Les chefs mettent à l’honneur les
produits locaux et régionaux, comme le miel
récolté au Château, et revisitent les saveurs
traditionnelles françaises avec quelques
touches venues d’Asie. Une cuisine
authentique et savoureuse, généreuse et
conviviale, à partager autour de la table.

Ici, on ne sert que du bon temps !

Lundi au Samedi - 12h à 14h30 
Dimanche au Jeudi - 19h à 22h



Le Social Club

À PARTAGER 

Calamars panés crispy
Mayonnaise épicée ..................................................................................................................... 16.

Planche de fromages & charcuterie
Assortiment de produits régionaux ............................................................................. 29.

Saumon fumé
Sélectionné par nos chefs .................................................................................................... 26.

Caviar
En dégustation ............................................................................................................................ 105.

Foie gras
En bouchées ................................................................................................................................... 28.

Bao du Chef
Poulet croustillant, coleslaw yuzu ................................................................................... 18.

Prix nets en euros, taxes et service compris - Si vous présentez une intolérance ou une allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en
faire part à la prise de commande.



Le Social Club

WORLDFOOD

Margherita
Tomates, mozzarella, basilic ................................................................................................. 18. 

SANDWI’CHICSANDWI’CHIC
Frites maison et salade mesclun

Avocado toast
Pico de Gallo, pickles d’oignon rouge, oeuf poché................................................ 19. 

Burger 
Steack haché Angus, maroilles, compotée d’oignons, cornichons,
tomate, salade, chipotle-mayo .............................................................................................. 27.

Trois Fromages
Tomates, mozzarella, chèvre, parmesan, origan .................................................. 18. 

Reine
Tomates, mozzarella, chiffonnade de jambon, champignons ................. 18. 

LES PIZZASLES PIZZAS
Cuites sur pierre et  servies avec mesclun

Diavola
Tomates, mozzarella, chorizo, poivrons ........................................................................ 18. 

Pescétarien Végétarien Végan / Option végan

Prix nets en euros, taxes et service compris - Si vous présentez une intolérance ou une allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en
faire part à la prise de commande.



Le Social Club

SPÉCIALITÉS DES CHEFS

Pescétarien Végétarien Végan / Option végan

LES FRAÎCHEURSLES FRAÎCHEURS
Soupe froide aux petits pois
Petits pois, menthe et yuzu, tartine de pois gourmand ................................. 14.

Salade César (entrée ou plat)
Salade façon César, œuf .................................................................................................... 16/26.
Choix entre poulet croustillant & saumon fumé

Salade du marché
Salade fraîcheur de notre chef ............................................................................................ 14.

MENU DU MARCHÉ - 39€
Entrée du jour 

ou 
Soupe froide

Burger du château 
ou 

Poisson du marché

Dessert du jour 
ou 

Mousse au chocolat

Prix nets en euros, taxes et service compris - Si vous présentez une intolérance ou une allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en
faire part à la prise de commande.



Prix nets en euros, taxes et service compris - Si vous présentez une intolérance ou une allergie à certains produits, nous vous remercions de nous en
faire part à la prise de commande.

Le Social Club

SPÉCIALITÉS DES CHEFS

Pescétarien Végétarien Végan / Option végan

Poké bowl saumon
Avocat, concombre, edamamé, sésame, wasabi, sauce soja .................... 28.

LES  PLATSLES  PLATS
Pièce du boucher
Bavette sauce Chimichurri, frites maison, salade ................................................ 28.

Cookie fondant 
En demi-cuisson fondant, chocolat et caramel (15 min d’attente) ....... 12.

Café gourmand
Assortiment de mignardises .............................................................................................. 16.

LES DESSERTSLES DESSERTS

Panna Cotta
Aux fruits de saison ...................................................................................................................... 11.

Poisson du marché
Poisson du jour et accompagnement du marché ............................................ 27.

Mousse au chocolat
Façon grand-mère ................................................................................................................;;..... 11.



Le Social Club

ORIGINE DES 
PRODUITS & VIANDES

Née, élevée, abattue

COMPTOIR
CARTE ALL DAY
ROOM SERVICE

LA VOLAILLE : HAUTS-DE-FRANCE

LE BOEUF : HAUTS-DE-FRANCE

MIEL DU JARDIN DU CHÂTEAU


