
DALLE ORE 12:30

B U O N A 
PASQUA



A N T I PA ST I
Sfrollino alle erbette e formaggella di montagna
Fesa di tacchinella in crosta di erbe provenzali, 

insalata di grasselli
Brunoise di verdure, uova emulsionate al dragoncello
Crudo di Parma “Graziano Casa” stagionato 18 mesi, 

giardiniera artigianale

P R I M I
Risotto Carnaroli allo zafferano e crema di ortiche, 

composta di asparagi bianchi e verdi scottati,         
demi-glace di vitellone

Pici all’uovo trafilati al bronzo, ragù di ricciola, 
pomodori datterini e loro crema

S E C O N D I
Tagliata di Gregorio, rucola e patate al forno

Capretto della tradizione bresciana al burro di malga, 
polenta taragna

D O L C E
Dolce della festa accompagnato da flûte                               

di Spumante o Moscato

I N  A B B I NA M E N T O
Bianco Tenuta La Vigna “Torrazza” 
Rosso Tenuta La Vigna “Rubinera”

 Acqua, Caffè e Colomba pasquale

A D U L T O  € 7 0
B A M B I N O  € 3 0


