!

NIAT
), 7/

SN
S2

GIARDINO

AAAAAAAAAAAAAAAAAAAA

MENU




Mo ol NFT N

ANTIPASTI

Focaccia a lunga lievitazione
farcita con erbette e taleggio

Cialda di mais croccante
con salmone affumicato
e cremoso al formaggio

Crudo di Parma “Casa Graziano” 30 mesi
con carciofo alla romana

Boccetta del Marchese Salumificio Santini
con polenta taragna

PRIMI

Risotto Carnaroli
alla crema di patate americane,
burro di malga, salvia e bitto

Maccheroncini fatti in casa “33 tuorli”,
ragu di funghi cardoncelli e anatra,
demi glace di vitellone

SECONDI

Trancetto di merluzzo croccante in oliocottura,
vellutata di carote alla curcuma

Stecco artigianale alla frutta

Tagliata di Gregorio,
pesto di rucola e patate speziate al forno

DOLCE

Dolce delle feste con
calice di spumante o moscato

Acqua
Caffe accompagnato da pandoro e panettone
Dalla cantina:

Tenuta la Vigna rosso “Rubinera”
Tenuta la Vigna bianco “Torrazza”

At € 70
Bambno €55




