
M E N Ù



Menù Santo Stefano

A N T I P A S T I
Flan di primizie invernali,                             

fonduta di formaggelle di monte e                     
cialda di Grana Padano DOP

Crudo di Parma “Casa Graziano” 18 mesi           
con carciofo alla romana

Boccetta del Marchese Salumificio Santini          
con polenta taragna

P R I M I
Risotto Carnaroli                                                        

alla crema di patate americane,                     
burro, salvia e ragù d’anatra

Maccheroncini fatti in casa “33 tuorli”,
ragù di funghi cardoncelli e                                   

crema di formaggio d’alpeggio

S E C O N D O
Tagliata di Gregorio,

pesto di rucola e patate speziate al forno

D O L C E
Dolce delle feste con 

calice di spumante o moscato

Acqua 

Caffè accompagnato da pandoro e panettone

Dalla cantina:
Vino bianco e rosso 

Selezione “Il Giardino”


