
déjeuner

Les sandwiches

B e s c h i k b a a r  t o t  1 7 . 0 0  u u r 

PAIN 

Croque-Monsieur  9.00
Gekookte ham - gruyère - bechamelsaus

Steak tartare  16.00
Klassieke steak tartaar (100 gr.) - truffelmayonaise 

Morceaux de Boeuf 14.50
Gebakken biefstukpuntjes - paddenstoelen - ui - pepermayonaise

Supplement gebakken gamba’s + € 5,-

Boulet à la Liegeoise 13.50
Luikse gehaktballetjes – brood of frites

carpaccio 16.00
Gerookte rundermuis - Comté - pepermayonaise

Oeuf Bénédictine 11.50
Getoast brioche brood - gepocheerd ei - Hollandaisesaus - ham of zalm

Pain au chèvre 13.00
Geitenkaas uit de oven - abrikozen jam

Thon  13.00
Tonijnsalade - bieslook - rode ui - kappertjes

Rillettes de saumon fumé 14.50
Zalm – dragon – mosterd – kappertjes

Omelette au choix 9.50
Keuze uit: naturel, gekookte ham (+ € 3,-) of zalm (+ € 4,-)

et croissants 
Patisserie 

Café gourmand  12.50
Drie huisgemaakte lekkernijen - koff ie of thee naar keuze

tarte au citron meringuée  5.50
Citroentaart met meringue schuim

tarte aux pommes  5.50
Appelkruimeltaart

Pâtisserie du jour  6.00
Gebak van de dag

SANDWICHES

Club sandwich  16.50
Pulled chicken - eiersalade - tomaat - mosterdmayonaise - bacon - frites

Club sandwich hamburger  16.50
Runderhamburger - gruyère - saus Andalouse - tomaat - frites 

PETIT-DÉJEUNER 
CROISSANT of toast 

Aardbeienjam 4.50 

Roerei 8.50
Keuze uit: naturel, gekookte ham (+ € 3,-) of zalm (+ € 4,-)



déjeuner

G e s e r v e e r d  m e t  b r o o d  e n  b o t e r 

Plat du Jour v.a. 22.50
Wisselende dagschotel

ragoût  de champignons 14.50
Paddenstoelen - brood of frites  

plats principaux
G e s e r v e e r d  m e t  f r i t e s  e n  r e m o u l a d e s a u s

Steak tartare 24.00
Klassieke steak tartaar (180gr.)

Poussin  22.00
Klein kippetje - dragon - sinaasappel - Bearnaisesaus

Steak frites  24.00
Diamanthaas met keuze uit: Bearnaise-, peper- of roquefortsaus

Bavette de boeuf 25.50
Bavette - stroganoffsaus

Supplement gebakken eendenlever + € 10,-

palette  de pecheur 29.50
Diverse vissoorten - garnalensaus 

ravioles 22.50
Ravioli - paddenstoelen - truffel - morillesaus

Salade terre 19.50
Gebakken biefstukpuntjes – pepermayonaise

Supplement gebakken gamba’s + € 5,-

Salade chèvre  18.50
Warme geitenkaas - abrikozenjam

Salade Niçoise 19.50
Tonijn - ansjovis - ei - haricots verts- aardappel - rode ui  

– tomaat - olijven

Croquettes de crevettes 15.00
Garnalenkroketten - remouladesaus 

Croquettes de boeuf 14.00
Runderkroketten – mosterdmayonaise

soupe à l’oignon 7.50
Franse uiensoep - gruyère crouton

bisque 9.00
Huisgetrokken bisque - brood - boter

salades

soupes & croquettes



Apéro

VIANDE 
petites croquettes de boeuf 10.00
Rundvleesbitterballen – mosterdmayonaise, 8 st.

Oeuf mayonnaise 8.00
Halfzacht gekookte eitjes – remouladesaus - cornichons

Escargots 14.50
Slakken – brood - kruidenboter, 6 st.

Boulet à la Liegeoise 13.50
Luikse gehaktballetjes – brood of frites

Bruschetta 10.00
Knof l ooktoast - tomaat, 4 st.

Supplement serranoham + € 6,-

POISSON 
Huitres 12.60
Special geay nr. 3 oesters – Franse topping - citroen (vanaf 3 st.)

Les calamars 9.50
Gefrituurde inktvisringen – remouladesaus – citroen, 8 st.

crevettes frites 9.50
Gefrituurde garnalen - remouladesaus - citroen, 8 st.

VÉGÉTARIEN
Olives 5.50
Zoete olijven

Pain avec beurre et tapenade 8.00
Brood – gezouten boter – olijventapenade

Croquettes au chèvre 10.00
Geitenkaaskroketjes – abrikozenjam, 8 st.

ragoût  de champignons 14.50
Paddenstoelen - brood of frites 

Frites maison 7.50
Franse frites – gruyère - truffelmayonaise

Camembert 14.50
Honing - brood

Assiette de fromages 17.50
Vijf Franse kazen van kaashandel de Brink

MIXTE
Aperitif mixte 14.50
Gemengde bittergarnituur - remouladesaus - 

mostermayonaise - citroen, 12 st.

Planche 24.00
Franse borrelplank

b o r r e l h a p j e s  g e h e l e  d a g  v e r k r i j g b a a r

petit plats



diner

entrees
B e s c h i k b a a r  v a n a f  1 7 . 0 0  u u r 

VIANDE
 

Steak tartare 16.00
Klassieke steak tartaar (100 gr.) 

Carpaccio de boeuf 16.00
Gerookte rundermuis - croutons - Comté - pepermayonaise

Escargots 14.50
Slakken - brood - kruidenboter, 6 st.

roullaux de canard et truite 16.00
Gerookte eendenborst - rilette van forel - balsamico

MENU SURPRISE - VERRASSINGSMENU
Laat u verrassen door de chef met een door hem uitgekozen 3 of 4 gangenmenu van de maand, het menu blijft uiteraard een verrassing!

 Verrassingsmenu 3 gangen  47.50
 Verrassingsmenu 4 gangen  54.50

Twijfelt u over de wijnen in onze wijnkaart? Vraag onze sommelier naar de beste keuze speciaal op maat voor uw gerechten, voor elk budget!

d i n e r  v a n  1 7 . 0 0  -  2 1 . 3 0  u u r

VÉGÉTARIEN
Soupe à l’oignon 7.50
Franse uiensoep - gruyère crouton

brie de meaux 14.50
Mousse van brie de meaux - walnoot - peer - brood

carpaccio de betterave jaune 14.50
Gepofte gele biet - geitenkaasbavarois - notencrunch

POISSON
Huitres 12.60
Special geay nr. 3 oesters – Franse topping - citroen (vanaf 3 st.)

ballotine de poison 16.50
Gepocheerde witvis - zalmmousse - spinazie - ricotta

plateau de poissons (vanaf 2 pers. prijs is p.p.) 17.00
Diverse vissoorten vanaf 2 personen



diner
plats principaux

Plat du jour v.a. 22.50
Wisselende dagschotel

Côte de boeuf 600/700 gr. 38.00 p.p.
Café de Paris boter – pepersaus, per 2 pers.

POISSON
palette  de pecheur 29.50
Diverse vissoorten - garnalensaus 

Bouillabaisse 24.50
Vissoep - schaal- en schelpdieren

VÉGÉTARIEN 
ravioles 22.50
Ravioli - paddenstoelen - truffel - morillesaus

pommes frites 3.00
Remouladesaus

végetables 3.00
Seizoensgroenten

Salade 3.00
Frisse groene salade

Gamba’s 5.00
Gebakken gamba’s, 5 st.

Foie de canard 10.00
Eendenlever

    Supplements

VIANDE
Poussin 22.00
Klein kippetje – dragon – sinaasappel – Bearnaisesaus – frites

Steak tartare 24.00
Klassieke steak tartaar (180 gr.) - frites

Steak frites  24.00
Diamanthaas met keuze uit: Bearnaise-, peper- of roquefortsaus

Supplement gebakken eendenlever + € 10,-

Bavette de boeuf 25.50
Bavette - stroganoffsaus

Supplement gebakken eendenlever + € 10,-

Entrecôte 32.50
Entrecôte - gecaramelliseerde rode ui - chimichurri

       desserts

tarte aux fruits de saison 9.50
Minidessert - slofbodem - crème Suisse - seizoensfruit

Café gourmand 12.50
Drie huisgemaakte lekkernijen – koff ie of thee naar keuze

Crème Brûlée 12.50
Creme brûlée - perzik

mousse au chocolat 12.50
Madeleine - chocolademousse - caramel sinaasappelsaus - pernod

gâteau aux fraises 12.50
aardbeiencake - basilicumgel - aardbei-basilicumijs

Assiette de fromages 17.50
Vijf Franse kazen van kaashandel de Brink

bistro specials


