
THE ART OF MIXOLOGY



Per gli intenditori esperti o per gli esploratori curiosi, 
The Doping vi dà il benvenuto nel mondo degli alcolici. 
La nostra selezione di liquori è curata con attenzione 

per completare l’ambiente del bar. La tradizione e la ricerca degli 
ingredienti sono la chiave della nostra filosofia, per garantire che ogni 
cocktail sia un capolavoro. Unitevi a noi e concedetevi un’esperienza 

indimenticabile, dove ogni drink racconta una storia e ogni visita 
diventa un’avventura.

For seasoned connoisseurs or curious explorers alike, 

The Doping welcomes you to the world of spirits.

Our extensive selection of spirits is carefully curated to complement  

the bar’s ambiance. Tradition and research in ingredients are key 

to our philosophy, ensuring every cocktail is a masterpiece.

Join us and indulge in an unforgettable experience where every drink 

tells a story and every visit becomes an adventure.



Seven Summits

Seven Summits (le Sette Vette) è il nome 
con cui si identificano le montagne più 
alte di ciascun continente.

A definirle così fu l’alpinista Richard 
Bass, che nel 1985 fu il primo a scalarle 
tutte. Da allora rappresentano una delle 
sfide più iconiche dell’alpinismo.
I nostri cocktail si ispirano alle culture, 
alle materie prime e ai sapori delle terre 
che circondano queste vette. Ogni drink 
è pensato per raccontare l’essenza di quei 
luoghi, dalle valli ai versanti più estremi.

Seven Summits refers to the highest 
mountains on each continent.

The concept was introduced by 
mountaineer Richard Bass, who in 
1985 became the first to climb all 
seven. Since then, they’ve come to 
represent one of the most iconic 
challenges in mountaineering.
Our cocktail list draws inspiration 
from the cultures, ingredients, and 
flavours found at the base and on 
the slopes of these peaks. Each drink 
is crafted to capture the essence of 
these extraordinary places.

Everest (8.848 m) – Asia
Aconcagua (6.962 m) – South America

Denali (6.190 m) – North America
Kilimangiaro (5.895 m) – Africa

Elbrus (5.642 m) – Europe
Vinson (4.892 m) – Antarctica

Kosciuszko (2.228 m) – Oceania



Cocktail
Cocktails

Tutti i nostri cocktail vengono creati con ingredienti naturali e realizzati da noi. 
All our cocktails are made using natural ingredients and made by us.

DENALI (6190 MT) 18

Mitchers small batch Bourbon Whisky, 
cordiale di salice, menta, acqua faba

ANCANCAGUA (6962MT) 18

Plantation Bianco 3 Stars, 
sciroppo di mirtilli e peperoncino, 
acqua di cocco, homemade ginger beer

ELBRUS (5642MT) 18

Ketel One Vodka, salamoia di cetriolo, 
rosmarino, coriandolo, Vermouth dry, 
sherry wine.

KOSCIUSZKO (2228MT) 18

Montelobos Mezcal al peperone rosso, 
Okar Bitter, strawberry wine

VINSON (4892MT) 18

Tanqueray Ten all’ alga nori 
e mandorle, schrub agli agrumi, 
pino mugo

KILIMANGIARO (5895MT) 18

Elephant Dry Gin, pompelmo rosa, 
vaniglia del Madagascar, starfruit soda

EVEREST (8848MT) 18

Mutemuka Sakè, cordiale di 
mandarino e mango, angostura bitter, 
kombucha allo zenzero e pesca

COCKTAIL CLASSICI | CLASSIC COCKTAILS

Per tutte le richieste di Cocktail Classici, non esitare a chiedere al nostro staff.
Tutti i nostri cocktail classici hanno un prezzo di €16.
For any Classic Cocktail request, feel free to ask our staff.

All of our classic cocktails are priced at €16.



Menù Food
Food Menu

AETHOS BURGER 24

Hamburger di carne di Fassona, 
pomodoro, lattuga, cipolla rossa 
caramellata, fontina DOP, ketchup 
fatto in casa, servito con patatine fritte 
o insalata 

Fassona beef meat patty, tomato, 
lettuce, caramelised red onion, 
fontina cheese, homemade ketchup, 
served with French fries or salad 
G U LA F AS 

ALPINE SALAD 22

Misticanza, pollo ruspante agli agrumi, 
salsa valdostana, crostini di pane 
casereccio, guanciale croccante

Mixed salad, free-range citrus-
marinated chicken, Aosta Valley sauce, 
homemade croutons, crispy bacon  
U G AS LA F

DOPING SALAD 22

Misticanza, asparagi verdi, pesca, toma 
di capra, barbabietola e nocciole

Mixed salad, green asparagus, peach, 
goat cheese, beetroot and hazelnuts
F AS LA

PINSAMI 18

Pomodoro, mozzarella di bufala 
e basilico

Pinsa with tomato, buffalo mozzarella 
and basil
G LA 

PINZUCCHINI 18

Crema di zucchine, pesto di pistacchio, 
pomodori secchi e mandorle 

Courgette cream, pistachio pesto, 
dried tomatoes and almonds 
G F

VELLUTATA DEL GIORNO 16

con crostini alle erbe

Soup of the day woth herb croutons 

TAGLIOLINO 20

al pomodoro fresco e basilico

Fresh tomato and basil tagliolini
G U SD

GNOCCHI AL RAGÙ DI FASSONA 22

Gnocchi with Fassona beef ragù 
G U AS SD LA

CONTROFILETTO DI MANZO 32

servito con patatine fritte

Beef sirloin, served with French fries 

FOCACCIA ALL’OLIO D’OLIVA 14

servita con hummus

Olive oil focaccia served with hummus
G SE



Menù Food
Food Menu

FRITTI | FRIED

DOPING FRIES 8

Patatine fritte con maionese al tartufo

French fries with truffle mayo 
U AS F G

FIORI DI ZUCCA IN PASTELLA 10

serviti con salsa tartara

Battered courgette flowers 
served with tartar sauce 
G F AS U

DESSERT | DESSERTS

TIRAMISÙ 12

G LA U F

DOLCE DEL GIORNO 14

Dessert of the day
G U LA F

GELATI E SORBETTI FATTI IN CASA 12

Homemade ice creams and sorbets  

FRUTTA DI STAGIONE 10

Seasonal fruit



NAZIONALI CLASSICI ITALIANI 7

ARTIGINALI 8

LIQUORE WHYMPER 12

Amari & Liquori 
Bitters & Liquors

Sakè 
Sake

RISO SAKE VERO 12

TATENOKAWA SEIRYU  14

HEAVENSAKE JUNMAI12 14

OTOKOYAMA SOTENDEN 13

HATSUMAGO DENSHO 10

WADA 1999 25

KODAKARA YUZU 15

KODAKARA PEAR 15

KODAKARA MOMO SAKURA 15

Whisky giapponesi
Japanese Whisky

HARMONY 24 

YAMAZAKI 12Y 36 

YAMAZAKI DISTILLER RESERVE 25 

SUNTORY CHITA HIBIKI  20

HAKASHU 12Y 38 

HKASHU DISTILLER RESERVE 25

KURAYOSHI 12Y 20

NIKKA COFFEE GRAIN 20

NIKKA COFFEE SINGLE MALT 20

NIKKA FROM THE BARREL (BLEND) 16

Whisky

Whisky

GLEN MORAY 10Y   16

GLEN MORAY 18Y 21

HIGHLAND PARK 12Y 16

COMPASS BOX THE PEAT MONSTER 16

MACCALAN 12Y 20

MACCALAN 15Y 35

MITCHERS (BOURBON WHISKEY)  18

OCTAVE BUNNAHABHAIN 2008 25

OLD PULTNEY 12Y 18 

WHISKY POLITICIAN 16

WHISKY PORT ASKAIG 100° OVERPROOF 18

WHISKY PORT ASKAIG 8Y 14

COTSWOLDS RESERVE MALT 25

WEST CORK SINGLE MALT 14

SMOKEY JOE 12

WATERFORD HERITAGE HUNTER 28

WATERFORD CUVÉE ARGOT 18



Whisky giapponesi
Japanese Whisky

RUM CLAIRIN - HAITI

CLAIRIN 2017 WORLD CHAMPIONSHIP 20

CLAIRIN SAJOUS RELEASE 4.0 18

CLAIRIN LE ROCHER 18

CLAIRIN COMMUNAL 16

RUM HABITATION VELIER - 

BARBADOS 

HABITATION LAST WARD 2009 25

HABITATION WORTHY PARK 2007 25

RUM PLANTATION - 

THE CARIBBEAN

RUM PLANTATION GUYANA 2008 20

RUM PLANTATION ORIGINAL DARK 10

RUM PLANTATION XO 30

Rhum, Ron & Rum

RON ZACAPA - PANAMA

ZACAPA 23 17

ZACAPA XO 25Y 30

FLOR DE CANA - NICARAGUA

FLOR DE CANA 12Y 16 

FLOR DE CANA 18Y 20

MORE FROM AROUND 

THE WORLD

DIPLOMÁTICO RESERVE EXCLUSIVA 12

RUM HAMPDEN ESTATE 16 
OVERPROOF 60°

RUM KIRK & SWEENEY RESERVA 15

EL-DORADO SKELDON 2000 58

Rhum, Ron & Rum

Tequila & Mezcal

TEQUILA CASAMIGOS ANEJO 22

TEQUILA CASA DRAGONES BLANCO 25

TEQUILA OCHO REPOSADO 18

MEZCAL ALIPUS SAN JUAN 18

MEZCAL MONTELOBOS 16

MEZCAL NUESTRA SOLEDAD 12 
SANTIAGO MATATLÁN

MEZCAL SIERRA NEGRA 25 
TAPEZTATE VAGO

NIKKA TAKETSURU PURE MALT 20

TAKETSURU 21Y 95

MIYAGIKYO NO AGE SINGLE MALT 22

MIYAGIKYO DISCOVERY PEATED 55

YOICHI APPLE BRANDY FINISH 2020 42

YOICHI NO AGE SINGLE MALT 20

CHICHIBU PARIS EDITION 2023 70 

CHICHIBU THE FLOOR MALTED 2009 95



COGNAC VAUDON XO FINE BOIS 30

ARMAGNAC CASTAREDE VSOP 20

FRANÇOIS VOYER GRANDE 20 
CHAMPAGNE VSOP

CALVADOS

CHARLES DE GRANVILLE HORS D’AGE 15

PÈRE MAGLOIRE VSOP 15

PÈRE MAGLOIRE XO 15

Cognac, Brandy 
& Armagnac

Gin Vodka

ABSOLUT 12

BELVEDERE 16

CHOPIN 25

ELIT 20

ETNA 15

HAKU 16

KETEL ONE 15

ACQUEVERDI 17

BROCKMANS 20

MONKEY 22

PROFESSORE A LA MADAME 18

PROFESSORE MONSIEUR 18

GIN MARE 18

GARDEN SWIFT 20

 KAIKYO 17

GLACIALIS 17

PORTOFINO 20

PORCELAINE SHANGAI DRY GIN 18

PORCELAINE SHANGAI 18 
DRY GIN MANDARIN

ROKU 18

SABATINI 17

SILENT POOL 18

ELEPHANT LONDON DRY  18

ELEPHANT ORANGE & COCOA 18



AYAS

CHAMPOLUC IPA 5,2% VOL 10

AYAS PALE ALE 5,4% VOL 10

ANTAGNOD APA 5,2% VOL 10

BIRRA SAN BERNARDO 

GNP TRIPEL AL GENEPY 5,8% VOL 10

HELLES G.F LAG. CHIARA 4,8 % VOL 10

IBEX LAGER CHIARA 6,8 % VOL 10

GRANDA

KLOE LAGER ALC 5 % VOL 8

SWEETCH BLANCHE ALC 4,7% VOL 8

DG. IMPERIAL RUSSIAN ST. 10% VOL 8

Birre 
Beer

ESPRESSO LAVAZZA 4

ESPRESSO DEK 4

CAFFÈ AMERICANO 4

CAFFÈ MACCHIATO 4,5

CAFFÈ MAROCCHINO 4,5

CAFFÈ CORRETTO 6

CAPPUCCINO 5

CAFFELLATTE 5

LATTE MACCHIATO 5

CAFFÈ SHAKERATO | ICED COFFEE 6

ORZO E GINSENG 5

TÈ E INFUSI | TEA AND HERBAL TEAS 6

CIOCCOLATA CALDA 8 
con o senza panna | 
with or without whipped cream

BOMBARDINO 7.5
Eggnog, served hot with whipped 
cream on top

VIN BRULÉ | MULLED WINE 7

Caffè
Coffee

ACQUA NATURALE / FRIZZANTE 0.75 L 6

COCA COLA / COCA COLA ZERO 6

BIBITE GASSATE LURISIA  6
Aranciata | Orange Soda 
Limonata | Lemon Soda 
Chinotto 
Gazzosa | Soda

FEVER TREE 6

SUCCHI DI FRUTTA 7
Fruit Juices

Bevande
Beverages

Bevande
Beverages

SPREMUTA DI ARANCIA 8
Orange Juice 

TÈ FREDDO PESCA O LIMONE 7
Peach or Lemon iced tea



dopingbar.it


