
Un bufé de inspiración mediterránea con una cuidada selección 
de productos frescos, locales y de temporada.

A Mediterranean-inspired buffet featuring a curated selection of fresh,
local and seasonal produce.

Cada domingo, nuestra chef elabora una propuesta única de platos
principales —arroces, hamburguesas, carnes, pescados y creaciones

especiales— con ingredientes de proximidad y de temporada, 
celebrando lo mejor de la gastronomía mallorquina. 

Descubre la selección de esta semana.
Each Sunday, our chef crafts an exclusive selection of main courses —
rice dishes, burgers, meats, fish and special creations— using locally

sourced, seasonal ingredients, celebrating the finest of Mallorcan
gastronomy. Discover this week's selection.

Nuestro Bottomless Brunch incluye acceso a nuestro bufé, la elección de un
plato principal, Cava, Mimosas y Bloody Marys con Grey Goose ilimitados.
Our Bottomless Brunch includes access to our buffet, a choice of one main

dish, and unlimited Cava, Mimosas, and Grey Goose Bloody Marys.

AETHOS SUNDAY BRUNCH
 SUNDAY 12:30-15:30 | 65€

COCKTAILS
 

PALOMA - 14€
 

ESPRESSO MARTINI - 12€
 Grey Goose, licor de café, café

 

Patrón Reposado, lima y soda de pomelo
 

NEGRONI - 12€
Bombay Sapphire, Martini Fiero, vermut

Bombay Sapphire, Martini Fiero, vermouth

Patrón Reposado, lime, grapefruit soda

Grey Goose vodka, coffee liqueur, espresso
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