WINEand
DINEgy

WEDNESDAY DINNER | 75€

12 pratos para partilhar (3 por pessoa), incluindo 2 copos de vinhos selecionados. Pratos adicionais
disponiveis a 12€.
12 dishes to share (3 per person), including 2 glasses of selected wines. Additional dishes available at €12.

MAINS

TOMATO
Tomates frescos, burrata e manjericao
Fresh tomatoes, burrata and basil

MUSHROOMS ON A SKEWER
Espetada de cogumelos, miso e molho de soja
Mushroom skewer, miso, and soy sauce

PIMIENTOS PADRON
Pimentos padrén, molho romesco e lima
Padrén peppers, romesco sauce and lime

OYSTER
Ostras grelhadas, molho de magé e limao
Grilled oysters, apple and lemon sauce

SQUID ON A GRILL
Lula grelhada, molho de ervas e limao fermentado
Grilled squid, herb sauce and fermented lemon

SEA BREAM
Dourada, azeite de alho e brdcolis grelhados
Sea bream, garlic olive oil and grilled broccolini

TUNA
Atum grelhado, puré de batata-doce e molho ponzu
Grilled tuna, sweet potato purée and ponzu sauce

CHEEKY PORK
Bochecha de porco, molho de ervas e pickles
Pork cheek, herb sauce and pickles

EGGPLANT
Beringela grelhada, molho de iogurte e trigo sarraceno
Grilled aubergine, yogurt sauce and buckwheat

BABY CHICKEN
Franguinho grelhado, batata-doce e molho de limao
Grilled baby chicken, sweet potato and lemon sauce

CHEESE TART
Tarte de requeijao com péra bébada
Fresh cheese tart, poached pear

BERRIES
Frutos vermelhos, gema e sorbet de manjericao
Red berries, egg yolk and basil sorbet

Pregos com IVA incluido a taxa legal em vigor. Para informagées sobre alergénios, por favor, consulte os nossos colaboradores antes de fazer o seu pedido. Nenhum
prato, produto alimentar ou bebida, incluindo o couvert, pode ser cobrado se nao for solicitado pelo cliente ou se for inutilizado.

Prices include VAT at the current legal rate. For allergen information, please consult our staff before placing your order. No dish, food item, or drink, including the
couvert, may be charged if not requested by the customer or if rendered unusable by them.
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