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18.00-23.00



SPICY CHICKEN POPCORN

Bocconcini di pollo* fritti e piccanti, serviti con
salsa allo yuzu e pepe di Sichuan

Spicy battered chicken bites* with yuzu and
Sichuan pepper dipping sauce

G-U-S-SE

AVOCADO CROCCANTE

Spicchi di avocado croccanti, chipotle sauce
Crispy avocado wedges, chipotle sauce
G-U

GYOZA

Gyoza* alla piastra, soy sauce, chili oil e lime
Pan fried gyoza*, soy sauce, chili oil and lime
G-S-SE

PATATINE FRITTE AL PARMIGIANO

(PER 2 PERSONE)

Patatine* fritte croccanti, Parmigiano Reggiano e
truffle mayo

Crispy French fries*, Parmigiano Reggiano and
truffle mayo

G-U-LA

THE DOPING SALAD

Iceberg alla brace, blue cheese dressing, bacon
croccante e cipolla rossa marinata al vino rosso
Chargrilled iceberg, blue cheese dressing, crispy
bacon and red wine pickled red onion
LA-AS-U

BEEF SANDWICH

Pan brioche tostato, homemade roast beef,
scamorza affumicata, peperone arrosto e honey
mustard con patatine fritte

Toasted brioche bread, homemade roast beef,
smoked scamorza, roasted pepper and honey
mustard with french fries

G-U-LA-SP-AS

EMPANADAS

Empanadas* croccanti ripiene di manzo e spinaci
Crispy empanadas filled with beef and spinach
G-U-LA-AS

21

PICANHA

Picanha alla brace, chimichurri
Chargrilled picanha, chimichurri
AS

DOUBLE SMASH BURGER

Doppio hamburger di manzo* schiacciato, cheddar,

cipolla grigliata e bun tostato, con patatine fritte

Double smashed beef patty*, cheddar, grilled onion

and toasted bun, with french fries
G-U-LA

BRANZINO ALLA BRACE

Servito con glassa al miso

Chargrilled sea bass with a savory miso glaze
G-P-S-SE-AS

Pizze

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella, basilico fresco
Tomato, mozzarella, fresh basil

A-G

ZUCCA E TALEGGIO

Crema di zucca arrosto, Taleggio DOP, mozzarella

di bufala, salvia e pepe di Timut

Roasted pumpkin cream, Taleggio DOP, buffalo
mozzarella, sage and Timut pepper

G-LA

FICHI & RICOTTA

Mozzarella di bufala, Prosciutto di San Daniele,
mostarda di fichi e ricotta salata

Buffalo mozzarella, San Daniele prosciutto, fig
mostarda and salted ricotta

G-LA-SP-AS

BURRATA E CRUDO

Pomodoro, mozzarella, burrata intera, prosciutto
crudo

Tomato, mozzarella, whole burrata, prosciutto
crudo

A-G-L

DIAVOLA

Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala,
salame piccante, 'nduja e miele di castagno

San Marzano tomato, buffalo mozzarella, spicy
salami, 'nduja and chestnut honey

A-G-L

21

25

24



Dessert

PAN BRIOCHE TOSTATO
TirBrie flambé, miele di castagno, polline d'api e
timo limonato
G-U-LA
12

GELATO AL FIENO
Patata dolce cotta nella cenere, caramello d’acero
Hay ice cream, sweet potato crumble & brown butter
caramel
G-LA
12

TIRAMISU
Savoiardi bagnati al caffé con crema morbida al
mascarpone € cacao
Coffee-soaked ladyfingers, velvety mascarpone
cream, and cocoa
G-U-LA
12

Glutine / Gluten G, Soia e derivati / Soy and derivatives S, Uova e derivati / Eggs and derivatives U, Frutta a guscio e derivati / Nuts and
derivatives F, Crostacei e derivati / Crustaceans and derivatives C, Semi di sesamo e derivati / Sesame seeds and derivatives SE,
Pesce e derivati / Fish and derivatives P, Lupino e derivatives / Lupins and derivatives L, Arachidi e derivati / Peanuts and derivatives
A, Molluschi e derivati / Shellfish and derivatives M, Latte e derivati / Milk and derivatives LA, Anidride solforosa e solfiti / Sulphur
dioxide and sulphites AS, Senape e derivati / Mustard and derivatives SP, Sedano e derivati / Celery and derivatives SD

* Prodotto surgelato all'origine oppure congelato presso la nostra struttura mediante abbattimento rapido della temperatura.
* Product originally frozen or frozen in our kitchen using rapid blast-freezing.
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