
Langue de veau sauce gribiche 37,95

Blanquette de veau sur tagliatelles au beurre 
persillé

38,95

Lasagne della nonna, buffala fraîche des fermes 
Fuoco et pesto de basilic aux noix

31,95

Jarret d'agneau braisé aux épices Marocaines 39,95

Steak-frites (macreuse 8oz), sauce crémeuse aux 
trois poivres

40,95

Pavé de saumon rôti, beurre blanc à l'échalote 39,95

Gravlax de saumon mariné, pain bagel et fromage 
à la crème avec frites et salade

38,95

Duo de boudins blanc, embeurée de choux et 
frites

37,95

Salade tiède de gésiers de canard confits 31,95

Gâteaux chocolat framboise 14,95

Desserts du jour (hors table d'hôte)

 Café filtre ou thé inclus

Salade endives pommes et amandes roties

Crème de tomate

Ou

Ou

Cœur de buffala, tomate et pesto de basilic au noix

Les plats principaux

Salade verte

Ou

Huîtres servies avec mignonette et citron
6 Huîtres: 21,95

12 Huîtres: 36,95

Disponible de 11h à 14h30

Mercredi 28 octobre 2026

Table d'hôte

Les entrées

Plat du jour: Tartiflette au chamfleury et petite salade verte                                                                                           
26,95                                                                                  

Plat du jour:                                                                       
Croque croissant jambon emmental, frites et salade                                                              

24,95


