
Tagliatelles au veau braisé façon osso bucco 32,95

Moules marinière et frites 35,95

Filet de morue braisée à la portugaise 39,95

Steak-frites (macreuse 8oz), sauce crémeuse aux 
trois poivres

40,95

Gravlax de saumon mariné, frites, salade, pain 
bagel et fromage à la crème

38,95

Langue de veau sauce gribiche 38,95

Tartiflette au Chamfleury et petite salade verte 34,95

Rognons de veau sauce aux deux moutardes 39,95

Gâteaux chocolat framboise 14,95

Disponible de 17h à 21h30

Samedi 31 octobre 2026

Table d'hôte

Les entrées

Huîtres servies avec mignonette et citron
6 Huîtres: 21,95

12 Huîtres: 36,95

 Café filtre ou thé inclus

Buffala fraîche des fermes Fuoco, tomate rôtie et pesto de 
basilic aux noix

ou
Potage à la courge butternut

Salade verte

Les plats principaux

ou

ou
Petit pot de mousse de foie de volaille au Porto

Desserts du jour (hors table d'hôte)


