
www.cafecherrier.ca
3635 Saint-Denis, Montréal
Téléphone : 514-843-4308

Stationnement 
Stationnement payant au 457 Rue Cherrier

Parcomètres dans les rues Malines et Saint-Denis



RÉSERVATIONS
DE GROUPES  

Le petit salon, espace privé à la fois intime et discret, peut
accueillir jusqu’à 33 personnes assises. Il est doté d’une
télévision et d’un système de son indépendant de la salle
principale, offrant un cadre idéal pour vos réunions,
conférences ou repas en famille.



Conditions générales
Privatisation du petit salon : sans frais de location pour les groupes de
25 personnes ou plus.
Pour les groupes de moins de 25 personnes, des frais de location de
200 $ s’appliquent uniquement si vous souhaitez privatiser l’espace.

Réservations acceptées du mardi au samedi pour le dîner ou le
souper, et le dimanche uniquement pour le brunch (maximum 12
personnes).

Menus et options
Pour les groupes de 25 personnes et plus, le menu de groupe ci-
dessous est proposé. Menu classique à trois services, avec option
végétarienne sur demande.

Organisation et confirmation
 Le nombre final de convives doit être confirmé une semaine avant la
date de l’événement.

Les réservations sont confirmées par courriel et peuvent nécessiter un
dépôt pour les grands groupes (30 personnes et plus).

Restrictions et politiques
Brunch du dimanche : maximum 12 personnes, aucune privatisation
possible.

Contact
Binidza Cruz
info@cafecherrier.ca



MENU GROUPES
À PARTIR DE 25 PERSONNES

LE MENU EST SUJET  À CHANGEMENTS SELON LA DISPONIBILITÉ DES PRODUITS. 
ALLERGIES: COMMUNIQUEZ-NOUS VOS RESTRICTIONS ALIMENTAIRES ET NOUS

NOUS FERONS UN PLAISIR DE LES ACCOMMODER.

Les entrées
Potage du moment

Petite salade verte

Assiette de charcuterie et condiments

Mini gravlax de saumon mariné, yaourt au citron vert

Bedaine de saumon fumé à chaud

Les plats principaux

Spaghetti pomodoro, buffala fraîche des fermes Fuoco et pesto

Rognons de veau, sauce aux deux moutardes

Joue de porc braisée sur raviolis farcis au porcini, sauce forestière

Pavé de saumon rôti en croûte de pistache et beurre citronné

Boudin noir aux pommes caramélisées et purée de pommes  de terre

Jarret d’agneau aux épices marocaines

Les desserts

Île flottante caramel salé et crème anglaise

Marquise au chocolat et petits fruits

Café filtre ou thé

54,95

Taxes et pourboire non inclus



Tataki de thon et wakamé
60

Crevettes marinées sur guacamole
60

Croûton de chèvre chaud et miel de romarin
58

Mousse de foie de volaille au Porto
48

Crevettes croustillantes et sauce basilic thaï
68

Taxes et pourboire non inclus

MENU APÉRO
BOUCHÉES PRIX À LA DOUZAINE

PLUS D’OPTIONS 
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