VEGETARISK OG FYLDIG

DAGENS VARME RET
Pariser plantebgf med kapers, peberrod, rodleg og pickles.

DAGENS SALAT
Salat af svampe, grenne linser fra Puy, bladselleri og bld kornblomst.

PALZEG
Svampe terrine med tomat relish — grontsags deller med syltet beder.

SALAT BUFFET
Bland selv salat buffet m. honning/chili dressing.

BROD
Friskbagt bred med sesam.

DAGENS VARME RET
Marokkansk "Tagine” med rodfrugter, kikeerter, tomat spidskommen og
hvidleg hertil fladbred og yoghurt.

DAGENS SALAT
Ris salat med lyse rosiner og terrede mango.

PALEG
Carpaccio af beder m. citronolie - £9 med gren mayonnaise.

SALAT BUFFET
Bland selv salat buffet m. citronolie dressing.

BROD
Brod Surdejsbrod — i form.

DAGENS VARME RET
Selleri med brunet smar hertil Panisse pé ingrideerter, chilimayo og kalsalat.

DAGENS SALAT
Hvid bennesalat med palmekal og aebler.

PALZEG
Bonnepure med sprad topping - saltbagt redbede med svampe mayo og
hjertesalat.

SALAT BUFFET
Bland selv salat buffet m. goma dressing.

OSTE
Oste fra Arla unika med stikkelsbaer marmelade.

BROD
Q@landshvede med merk ol.
Velbekomme!
Og god weekend.

TIRSDAG

DAGENS VARME RET
Kartoffel porre suppe med creme fraiche og ristet cashewngdder hertil sma
Italienske boller.

DAGENS SALAT

Salat af bagte graeskar med pistacie og karry.
PALZG

Hytteost med bagte redbeder - spicy kikaertesalat med jalapenos.
SALAT BUFFET

Bland selv salat buffet m. pesto dressing.
OSTE

Lille oste tallerken med kompot af blommer.
BROD

Koldhaevet brad.

DAGENS VARME RET

Pasta penne med blomkalspurre, stegte svampe, og spinat gratineret med
parmesanost.

DAGENS SALAT
Radbede salat med lakridspulver og ristet fennikelfre.

PALEG
Butternuts squash med pistace — bagte rodleg og mozzarella med
basilikum.

SALAT BUFFET
Bland selv salat buffet m. creme fraiche dressing.

KAGE
Dremmekage med kokos topping.

BROD
Focaccia med rosmarin.




