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MUSE VILLAS

Votre fin d’année,
en toute Intimité




Des fétes de fin d’année,
qui vous ressemblent

Célébrer les fétes dans une villa ou 'on se sent immédiatement
chez soi a quelque chose de particulier.

Toute la famille réunie sous le méme toit, les petits-déjeuners qui
s'éternisent en terrasse, les aprés-midis entre piscine et océan,
puis les grandes tablées qui rassemblent toutes les générations a
la nuit tombée.

A Maurice, cette période de 'année a une saveur toute
particuliere. C’est le coeur de I'été, les journées sont longues, le
lagon invite a s’évader et I'lle vit au rythme des célébrations de
Noél et du Nouvel An. Plus gqu’un décor, Maurice fait pleinement
partie de I'expérience.

Chez muse villas, nous avons imaginé une nouvelle facon de vivre
ces fétes de fin d’année. Des villas privées d’exception, associées a
un service cing étoiles discret et entierement personnalisé. A vos
cbtés, votre Villa Host imagine un itinéraire sur mesure, adapté a
VoS envies, a votre rythme et a votre famille. La villa, Maurice et
ceux que vous aimez se réunissent alors pour créer des Moments
qui nappartiennent qu’a vous.




Des attentions pensees
DOUr VOUS

Nous avons imaginé une série d’attentions qui accompagnent
naturellement votre séjour. Certaines célebrent la magie de Noél,
d’autres vous permettent simplement de savourer davantage le
temps passé ensemble.

Inclus dans votre séjour

o Petit-déjeuner continental chaque matin

» Décoration festive de la villa & sapin de Noél
 Visite du Pére Noél kit i
« Séance photo en famille offerte i 3
o Activités Little Explorers pour les enfants
» Votre Villa Host dédié

» Conciergerie disponible 24h/24, 7j/7
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Et pour aller plus loin, a vous d’imaginer la suite. Les prochaines
pages réunissent une sélection de Festive Moments et d’expériences
a choisir selon vos envies. Avec votre Villa Host, composez des
vacances et un itinéraire qui vous ressemblent.




Le GoUlt
d’étre ensemble

Pour les fétes de fin d’année, nos Chefs revisitent les traditions de Noél et

du Nouvel An a travers les saveurs de Maurice.
Brunchs et diners se savourent en famille, dans l'intimité de votre villa ou

sous le ciel tropical.




Diner du réveillon de Noél

24 décembre
Amuse-bouche

Entrée froide

Poisson

Viande

Dessert

Brunch

25 décembre

Salé

Sucré

Boissons

Magret de canard séché et foie gras,
condiment mangue et poivre noir.
Gravlax de babonne aux agrumes.

Brioche feuilletée, petit pain au levain et beurre
infusé au massalé.

Huitres, thon et sabayon au vin de litchi,
ceufs de lompe et citron caviar.

e

Huitres, tartare de cerf, émulsion aux o
herbes, ail confit et sarrasin.

Boeuf Wellington, sauce au vin jaune et
morilles, jus de viande, creme de betterave au
beurre de cacao et petits Iégumes glacés.

Blche de Noél au chocolat noir, vanille et
feve tonka, ananas confit et noix de coco.
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Goujonnettes de capitaine, sauce tartare.
Croque-monsieur ou croque-madame traditionnel.
Assiette de charcuteries et de fromages.

Bar a ceufs : a la coque, au plat, brouillés, en omelette...

Sélection de pains, beurre et confitures locales maison.

Gaufres et garnitures au choix : creme chocolat-
amande, caramel au beurre salé, fruits frais et chantilly.

Banana bread généreux.
Pain perdu, creme a la vanille.

Assiette de fruits frais de saison.

Sélection de cafés chauds et glacés, et de thés.
Jus de fruits de saison fraichement pressés.

Chocolat maison, chaud ou glacé.



Diner de Gala
du Nouvel An

31 décembre

Amuse-bouche Effiloché de crabe, brioche et caviar,

Entrée

Poisson

Viande

Pré-Dessert

Dessert

jaune d’ceuf confit et sauce Albufera.

Velouté de champignons, praliné noisette,
oignons confits et caramel de champignons.

Queue de langouste, bisque cacao-vanille, rago(t
et blettes.

Filet de cerf fagon Rossini, jus de viande a la
truffe, christophine et poire confite, purée de
pommes de terre au beurre noisette.

Comme un trou normand... Sorbet au yaourt et
citron vert, huile d’olive et liqueur de litchi.

Exotic Saint-Honoré with mango, vanilla and
passion fruit.

Brunch du Nouvel An

1er janvier
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Brioche au crabe, créme onctueuse.
Pain soufflé, tomate confite et burrata.

RoOsti de pommes de terre, poissons fumés,
creme fouettée et garnitures de saison.

Bar a ceufs : a la coque, au plat, brouillés, en omelette...
Sélection de pains, beurre et confitures locales maison.
Pancakes moelleux et crépes, accompagnements au
choix : caramel au beurre salé, chocolat et fruits.

Sélection de viennoiseries maison : croissants, pains au
chocolat et chaussons a la mangue.

Sélection de cafés chauds et glacés, et de thés.
Jus de fruits de saison fraichement pressés.

Chocolat maison, chaud ou glacé.
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Diner du Nouvel An
Menu Végétal (Option)

31 décembre

Amuse-bouche Coeur de palmier et agrumes, émulsion a la
creme de coco, huile de combava.

Entrée Bouillon de champignons fumés, ravioles aux
morilles et a la truffe, tartare d’algues et huile de
graines de courge.

Plat principal Céleri-rave roéti et confit, jus végétal a la noisette,
crumble salé de sarrasin aux herbes, creme de
betterave au beurre de cacao.

Pré-Dessert Comme un trou normand... Sorbet coco et
citron vert, huile d'olive et liqueur de litchi.

Dessert Chocolat noir et sorbet vanille, praliné de noix
de cajou, biscuit cacao et mousse au chocolat.




[IMart de celebrer

Noél, le passage a la nouvelle année ou simplement le
bonheur d’étre réunis... Les fétes de fin d’année offrent mille
occasions de créer des Moments qui comptent.

A la villa, imaginez une réception entiérement a votre image.
Diner privé, DJ, musiciens, feu d’artifice ou attentions
personnalisées : choisissez parmi notre sélection pour
composer, jusque dans les moindres détails, le Moment que
vous avez envie de partager.

Découvrez aussi nos Moments Signatures : escapades privées
en mer, découvertes de Maurice, expériences
gastronomiques et bien plus encore.

Avec votre Villa Host, sélectionnez vos expériences et
composez un itinéraire de fétes qui ne ressemble qu’a vous.







Spectacle
de Séga

Spectacle
de feu

Danses
multiculturelles

Trio Jazz
Live

Saxophoniste
Live

Saxophoniste, DJ
& Percussionniste

Guitaristes
(Solo, duo ou
trio)

Pianiste Solo

Pianiste &
Chanteur

Piano & Violon

Violoniste Live

Feu d’artifice

Plongez au cceur de la culture mauricienne
au rythme d’un spectacle de séga
authentique, vibrant et haut en couleur.

Une performance spectaculaire ou le feu s’invite
a la féte pour captiver petits et grands.

Découvrez la richesse culturelle de Maurice a
travers un spectacle réunissant plusieurs danses
traditionnelles de I'le.

Créez une atmosphere élégante au son d’un
trio jazz, entre grands classiques et morceaux
contemporains.

Les mélodies d’'un saxophoniste accompagnent
votre soirée d’une touche a la fois élégante et
chaleureuse.

Saxophone live, percussions et DJ se
rencontrent pour une soirée rythmée et
résolument festive.

Les musiciens évoluent parmi vos invités au fil
d’'une performance acoustique, créant une
ambiance conviviale et intimiste.

Des mélodies jouées en live au piano pour
accompagner votre soirée avec élégance.

Piano et voix s’accordent pour une performance
live raffinée et chaleureuse.

L’harmonie du piano et du violon pour apporter
une touche d’élégance a votre soirée.

Une performance au violon imaginée pour
accompagner les Moments les plus précieux de
votre soirée.

Célébrez les fétes de fin d’année avec un feu
d’artifice privé, un Moment spectaculaire a partager
avec ceux qui comptent le plus.
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A la carte
Moments Signatures
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| a Table du chef

Profitez d’un diner privé avec votre Chef dédié. Observez chaque geste,
savourez chaque assiette et partagez un Moment privilégié autour de la table.




oLl ikl a7 18

TYM LT

Une escapade privée
en mer

Embarquez pour une journée en toute intimité et découvrez les plus
beaux paysages du littoral mauricien, dans un cadre privilégié ol confort
et élégance sont au rendez-vous.




Apéritif au coucher du
soleil face au Morne

Savourez I’heure dorée face au Morne, classé au patrimoine mondial de
TUNESCO. Un apéritif privilégié, entre lumiere dorée et panorama d’exception.



Diner a la flamme

Diner de langoustes
grillées

Chasse au trésor

Cinéma
sous les étoiles

Les pieds dans le sable, laissez-vous porter
par les flammes et les saveurs d’un diner au
feu de bois, imaginé rien que pour vous.

Au bord de l'océan, savourez une langouste
fraichement grillée au feu, accompagnée de
grands vins.

Une chasse au trésor imaginée sur mesure
pour évelller la curiosité, partager des éclats
de rire et créer de précieux Moments en
famille.

Une séance de cinéma a ciel ouvert, sous les
étoiles. Plaids, popcorn et un peu de magie
pour un Moment a partager en famille. '




Little Explorers

Pensé spécialement pour nos plus jeunes hétes, Little Explorers
propose une sélection d’activités festives encadrées par notre Activity
Host. A la villa ou dans des lieux soigneusement choisis, chaque
expérience invite les enfants a explorer, créer, slamuser et vivre les
fétes a leur facon.
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Avec votre Villa Host, composez leur programme Little Explorers selon
leur age, leurs envies et leurs centres d’intérét. &
3

La sélection des fétes
o Chasse au trésor de Noél
« Atelier maison en pain d’épices
o Atelier créatif de Noél
o Décoration du sapin de Noél
o Patisserie de Noél
o Cinéma de Noél sous les étoiles
« Aventures en plein air
« Magquillage festif
e Soirée du Nouvel An

Pour les enfants de moins de trois ans, votre Villa Host pourra
également vous présenter notre service de babysitting et vous
accompagner dans son organisation.






Au plaisir
de vous accuelllir

Les plus belles fétes sont aussi celles que I'on prend le temps de
préparer.

La fin d’année est I'une des périodes les plus prisées a Maurice. Nos villas
privées, tout comme certains de nos Moments Signature, sont
disponibles en nombre limité et se réservent rapidement.

Afin de vous garantir le plus grand choix et de nous permettre d’imaginer
chaque détail de votre séjour, nous vous invitons a confirmer votre
réservation avant le 15 septembre 2026.

Conditions de réservation
o Séjour minimum de 7 nuits consécutives
« Pour tout séjour entre le 20 décembre 2026 et le 10 janvier 2027
o Réservation avant le 15 septembre 2026

Echanger avec Daniel sur WhatsApp
+230 59419881

Email
sales@musevillas.com




