
 

 
 

PICCOLA CUCINA TIROLESE    
 

Hausgemachte Tiroler Speckknödel  16,50 
Due canederli tirolesi allo speck con burro fuso su crauti, prezzemolo  

 
Hausgemachte Kaspessknödel  18,50 

Due canederli tirolesi al formaggio grigliati su crauti, prezzemolo 

 

Hausgemachte Brezenknödel 18,50 

canederli di pretzel fatti in casa, cavolo cappuccio rosso, uovo fritto biologico prezzemolo tritato 

 
Schweinsbratl Jause   18,50 

fettine sottili di arrosto di maiale con succo naturale 
canederlo allo speck con crauti, senape, rafano della Stiria 

 
Hausgemachte Tiroler Spätzle 16,50 

Spaetzle tirolesi – pasta tipica – con speck e cipolle tostate, insalata di cavolo bianco 

 
Hausgemachte Käsespätzle 18,50 

Spaetzle – pasta tipica – ai formaggi vari, insalata di cavolo bianco 

 
Tiroler Tris auf Krautsalat   18,50 

Tris tirolese su insalata di crauti, mezzelune, canederlo agli spinaci, gnoccho al formaggio 

 
Rostbratwürstln auf Arzler Sauerkraut   18,50 

Salsicce alla griglia su crauti, senape, patate fritte e prezzemolo 
 

*************************************************************************************************************** 
Tiroler Gröstl mit Krautsalat   18,50 

porzione tradizionale   |   traditional portion   21,50 
Patate fritte con manzo bollito e carne affumicata, pancetta arrosto, uovo fritto, insalata di cavolo 

 

*************************************************************************************************************** 
 
 

 

 

 

 

 

 



PICCOLA CUCINA VIENNESE    
 

Wiener Suppentopf   11,50 
Brodo di manzo con bollito, pasta per minestra, ortaggi a radice, erba cipollina, pane 

 

Original Wiener Saftgulasch   18,50 
porzione generosa     |   generous portion   21,50 

Spezzatino di manzo viennese, salsiccia viennese, uovo fritto con spaetzle – pasta tipica 

Wiener Backhendl   18,50 
porzione generosa   |   generous portion   21,50 

Pollo fritto alla viennese su insalata di patate e valeriana, limone 
Sacherwürstel 14,50 

Un paio di salsicce Sacher, più piccanti, più affumicate e più grandi, servite con salsa di gulasch, 

sottaceti, pane 

 

Der Tafelspitz   19,50 

porzione generosa   |   generous portion   25,00 

Manzo lesso, specialità austriaca con spinaci alla panna, e patate arrosto, rafano 
 

Das Wiener Schnitzel   18,50 

porzione generosa   |   generous portion   21,50 

Scaloppina di maiale alla viennese con insalata di patate e valeriana, mirtilli rossi 

 

PICCOLE GIOIE INVERNALI     
Kartoffel Gulasch mit Speck   18,50 

Gulasch di patate con pancetta Uovo fritto biologico, insalata di cavolo 
 

Breznknödl Gröstl   19,50 
Hash di brezel, Hash di brezel fatti in casa con crauti, Salsicce grigliate, uovo fritto biologico 

 

Züricher Geschnetzeltes   22,50 
Vitello a fette alla zurighese Filetto di maiale a fette, funghi fritti Rösti di patate fatto in casa, 

prezzemolo 
 

Heiße Blunzen Jause   18,50 
Spuntino di sanguinaccio piccante specialità tirolese e bavarese fette di sanguinaccio fritte del 
nostro macellaio del paese, crauti di Arzler, senape al dragoncello rafano stiriano, canederli di 

brezel fatti in casa 
 

Gebackene Erdäpflblattln   16,50 
Fette di patate al forno,su cavolo rosso castagn 

 

Hausgemachte Spinatknödel   18,50  
canederli di spinaci fatti in casa, in salsa di Gorgonzola, verdure grigliate, Parmigiano, 

prezzemolo 
 
 



 
BERNER RÖSTI   |   RÖSTI DI PATATE   |   HASHED BROWNS 

 
Rösti mit Rahmblattspinat   18,50 

Rösti di patate grattugiate con crema di spinaci, formaggio di montagna fuso 
uovo fritto, pomodorini ciliegini, insalata di rucola 

 
Rösti mit Kastanien Rotkraut   18,50 

Rösti di patate grattugiate, cavolo rosso con castagne e uovo fritto 

 
Rösti mit gegrilltem Freilandhendl   20,50 

Rösti di patate grattugiate con filetti di pollo ai ferri, crema di spinaci, insalata di rucola 

 
Rösti mit kleinem Tafelspitz   21,00 

Rösti di patate grattugiate con manzo bollito, crema di spinaci, rafano stiriano 
 
 

 
ZUPPE INVERNALI   |   WINTER SOUPS 

 
Cremige Knoblauchsuppe    8,80  

Zuppa cremosa all'aglio 

 
Cremige Kartoffelsuppe    8,80 

Zuppa cremosa di patate con castagne tritate e prezzemolo 
 

Hausgemachte Gulaschsuppe   10,50  

Homemade goulash soup, freshly baked bread 

Tiroler Speckknödelsuppe   8,80 

Zuppa di canederli allo speck tirolese, sostanza di bollito di manzo 

 

Tiroler Kaspressknödelsuppe   9,50 

Brodo di manzo lesso con canederlo tirolese ai formaggi 

 

 
 
 

 

 

 

 



CLASSICI DELLA CASA   |   CLASSICS 

 
Ofenfrischer Krustenbraten   20,50 

Maialino arrosto croccante al forno, con crosta croccante, sugo naturale, crauti e patate fritte 
 

Kotelette Natur   20,50 
Braciola di maialino arrosto alle erbe, verdure stufate, patate arrosto 

 
 

Kotelette mit Zwibelsauce 21,50 
Costoletta di maiale in salsa di cipolle, salsa di cipolle, cipolle fritte, patate al prezzemolo 

 
Bratwurst vom Thierseer Dorfmetzger   19,50 

Bratwurst rosso piccante su crauti di Arzler, Senape al dragoncello, rafano della Stiria, patate 

arrosto 

 

Gebackene Hirsch Schnitzerln   22,50  

Cavolo rosso castagna, patate fritte, mirtilli rossi 

 

 

Das Innsbrucker Schnitzel   24,00 

Cotoletta di manzo con salsa di pancetta e senape, pomodorini brasati 

servita con spaetzle biologici – pasta tipica – fatti in casa 

 

 

Zwiebelrostbraten 25,00 

Roast beef con cipolle, cotoletta di controfiletto, salsa alle cipolle. Cipolle croccanti, spätzle fatti in 

casa 

 

 

Filetstück vom heimischen Zander   25,00 

Filetto di lucioperca fritto alle erbe, broccoli, pomodorini brasati 

carote, patate al prezzemolo 

 

Zanderfilet Saltimbocca 26,00 

Saltimbocca di filetto di lucioperca, Val Passiria, Tirolo: fette di lucioperca avvolte nello speck, 

salvia, verdure grigliate, patate al prezzemolo 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



PASTICCINI   |   PASTRIES 

  

Kaiserschmarren   12,50 
porzione generosa     |   generous portion   17,80 

Kaiserschmarrn, salsa di mele e mirtilli rossi 

Tiroler Moosbeernocken   16,80 
Gnocchi tirolesi ai mirtilli rossi, con salsa alla vaniglia e mirtilli selvatici locali 

Wachauer Marillenknödel   16,80 
canederli di albicocche della Wachau, 2 pezzi, canederli di quark e albicocche, Burro, noci, 

pangrattato, composta di albicocche 

Marillen Palatschinken   8,80 
Apricot crepes, Wachau apricot jam 

Schoko Palatschinken   8,80 
Crêpes al cioccolato, con nocciole caramellate e salsa al cioccolato 

 

Waldbeer Waffeln   9,80 
Wild berry waffles, raspberries, blueberries, vanilla and chocolate sauce, whipped cream 

 
 

Apfelstrudel | Apple Strudel | Strudel di mele 
– con panna montata        6,80 
– con gelato alla vaniglia   7,20 
– con salsa alla vaniglia    7,20 

 

   
 

Gentile ospite, il nostro team di servizio sarà lieto di informarla sulle sostanze allergeniche presenti nei piatti offerti. 

 

 


