HERBSTSUPPEN
Tafelspitzsuppe mit Tiroler Speckknddel............ 7,50

Kastaniencremesuppe...............cccooeiiiiiiiiann, 8,50
glacierte, gehackte Kastanien, Lauch

Kurbiskokossuppe ..o, 8,50
Kirbiskerne, Kurbiskernol

Hausgemachte Gulaschsuppe.......................... 10,50
frisch gebackenes Brot

Wiener Suppentopf ...l 12,50
Rinderbouillon mit Tafelspitz, Nudeln
Wurzelgemuse, Schnittlauch, Brot

Tafelspitzsuppe mit Kaspressknodel.................. 9,50
Kaspressknddel mit Rasskase, Gouda
Tiroler Graukase

SCHMANKERLN

Vogerlsalat Kartoffelrosti..................................... 16,50
Vogerlsalat, Kirschtomaten, Salatgurken

weil3e Balsamico Dressing

hausgemachte Roésti, Sauerrahm

Kastanienrotkraut Kartoffelrosti........................... 17,50
Rotkraut auf Rosti, Bio-Spiegelei

Gefiillter Kaspressknodel ...........................oo 17,50
hausgemachter Kaspressknodel gefullt mit

frisch gebratenem Schweinsbratl & Sauerkraut

Kren, Senf

HeiBe Blunzen Jause...................cooceiiiiieenene, 17,50
eine Tiroler & Bayrische Spezialitat
gebratene Blutwurst vone Dorfuetzoer Pfluger, Thiersee

Arzler Sauerkraut, gebratene Serviettenknddel, Kren

Schweinsbratl Jause..................cooiiiiiiiiii 18,50
diinne Scheiben vom ofenfrischen Schweinsbratl
gebratene Serviettenknddel, Senf, Kren

Rostbratwiirstin auf Arzler Saverkraut..................19,50
vom Dorfmetzger Pfluger, Thiersee

Bratkartoffeln, Senf
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KLEINE TIROLER KUCHE

Tiroler Spatzle hausgemacht .............................. 16,50
Spatzle, gerosteter Speck, Rostzwiebel, Rucola
dazu frisch geschnittener Krautsalat

Kasespatzle hausgemacht..................oooiiini. 18,50
Spatzle, Bergkase, Rasskase, Goudakase, Rostzwiebel
dazu frisch geschnittener Krautsalat

Kastanienspatzle hausgemacht............................ 18,50
gehackte und glacierte Kastanien, Kastanienrahm
dazu frisch geschnittener Krautsalat

Tiroler Speckknddel auf Sauerkraut.................... 19,50
zwei Speckknddel, Arzler Sauerkraut, braune Butter
gehackte Petersilie

Hausgemachte Kaspressknodel............................ 20,50
zwei Kaspressknodel gegrillt, mit brauner Butter
Arzler Sauerkraut, Petersilie

Hausgemachte Spinatknodel............................. 19,50
zwei Spinatknddel, geschmorte Kirschtomaten
leichte Gorganzolasauce, Parmesan, Petersilie

Tiroler Trisauf Rucola................cc...coooiiin. 22,50
Schlutzkrapfen mit Spinatflllung, Kasenocke

Spinatknddel, Parmesan, braune Butter

dazu frisch geschnittener Krautsalat

D R T R R R R R R e e R S Tt

PFANNENFRISCHE GROSTL

Tiroler Grostl mit Krautsalat................................... 22,50
Tafelspitz & Selchfleisch, gerdsteter Speck, Petersilie
Bratkartoffeln, Spiegelei

Blunzen Grostl mit Sauerkraut............................... 19,50
eine Tiroler & Bayrische Kartoffelspezialitat mit Blutwurst

Vo Dorfueetzoer Pfluger, Thiersee, Bio Spiegelei
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KLEINE WIENER KUCHE

Wiener Backhendl am Knochen............................ 21,50
Kartoffel Vogerlsalat, Zitrone

Das Wiener Schnitzel.....................ooiiinn.a. 20,50
@m@za@L@e PO E DMl s ettt et e e e e 23,50
Schnitzel von der Schweinsrose

Kartoffel Vogerlsalat, Preiselbeeren, Zitrone

Wiener Sacherwiirstel................ccoooiviiin. 16,50
ein Paar Sacherwdurstel, wurziger, starker gerauchert
& grofer, in Gulaschsaft serviert, Essigurkerl, Brot
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Orig. Wiener Saftgulasch................................... 21,50
Rindsgulasch mit Wiener Warstl, Essiggurkerl, Spiegelei
dazu hausgemachte Spatzle

Der Tafelspitz..............ccoooiii e 26,50
Spezialitat altdsterreichischer Kiiche, Kalbinnen Tafelspitz
Steirer Kren, Rahm-Blattspinat, Bratkartoffeln



HAUSGEMACHTE KARTOFFELROSTI

Rosti mit Rahmblattspinat & Spiegelei..................... 19,50
geschmolzener Bergkase
geschmorte Kirschtomaten, Spiegelei, Rucola

Rosti mit gegrilltem Freilandhendl........................... 21,50
Rahmblattspinat, Kirschtomaten, Rucola

Rosti mit kleinem Tafelspitz.................................... 22,50
Kalbinnen Tafelspitz, Rahmblattspinat, Steirer Kren

KLASSIKER

Ofenfrisches Schweinsbratl................................... 20,50
Arzler Sauerkraut
hausgemachte Serviettenknddel

Huhnerbrust auf Kastanien Rotkraut.....................22,50
Oberbstervelehische Blo Qualltit

tranchiertes Hihnerbrust Filet

Kastanien Rotkraut, Kirschtomate, Petersilkartoffeln

Jung Schweinskotelette Kastanienrahm................... 21,50
Kotelette mit glacierten , gehakten, Kastanien
Kastanienrahm, Sprossenkohl, Rostkartoffeln

Tiroler Grillwiirstel Teller ..o, 19,50
Thierseer Dorfimetzoer

Rostbratwirstel, Bratwurst, Buren-Partywdrstel

gegrillte Zucchini, Melanzane, Paprika

Kartoffel Vogerlsalat

Gebackene Hirschschnitzel ...................cccciiii. 24,50
Kartoffelsalat, Preiselbeeren

Zircher Geschnetzeltes................cccoiiiiiiiiiiiiii.. 22,50
Schweinefilet geschnetzelt, gebratene Champignons
hausgemachte Kartoffelrosti, Petersilie

Zwiebelrostbraten....................ooii 26,00
Schnitzel vom Rinderriicken, Zwiebelsauce
Réstzwiebel, hausgemachte Spatzle

Das Innsbrucker Schnitzel.....................cooiiiiiinii. 26,00
Tranche vom Rinderrticken, Speck Senf Sauce
Kirschtomaten, hausgemachte Spatzle

Filetstliick vom heimischen Zander..........................26,00
Reglown Tirol, Passelertal

Tranche vom Zander in Krautern gebraten

Brokkoli, Kirschtomaten, Petersilkartoffeln
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