


SMOOTHIES & LICUADOS

INICIA TU DIÁ

TROPICAL VIBES | 110
licuado de naranja, guayaba, piña, aguacate 

y germen de trigo 

FRUTA DEL DÍA | 125
fruta, yogurt, granola y miel de abeja

POST WORKOUT | 110
yogurt, leche, limón, espinaca, plátano 

y miel de abeja 

BERRY NANA | 120
yogurt, leche, zarzamora, fresa, frambuesa,

naranja, plátano y miel de abeja 

PANCAKES CORTEZ | 160
dos pancakes, plátano, berries, miel de maple,

mermelada de frutos rojos y mantequilla 

POWER UP | 120
yogurt, leche, espinaca, fresa, aguacate,
mora azul, vainilla, Stevia y miel de abeja 

PANCAKES TRADICIONALES | 120
dos pancakes, miel maple o abeja y mantequilla 

MORA MORA | 110
yogurt, zarzamora y Stevia 

PAN FRANCÉS | 160
pan brioche, mantequilla, maple, nuez
garapiñada, miel maple y azúcar glass 

Desayunos

VERDE PERFECTO | 120
licuado de naranja, piña, espinaca, granada, 

plátano, kale, miel y chía 

*Todos los smoothies son de 450ml/12oz.
Leche de tu elección: entera, deslactosada y almendras.

MUNCHIES | 130
yogurt, leche, plátano, Nutella, vainilla

y costra de chocolate amaranto 

recomendación del chef
opción vegetariana



LO TRADICIONAL

A TU GUSTO | 140
dos huevos con jamón, machaca, tocino

o verduras y frijoles caseros 

VAQUEROS | 190
dos huevos estrellados, quesadilla gordita doble,

frijol y mezcla de quesos, salsa de chorizo,
aguacate, cilantro y cebolla morada

RANCHEROS | 140
dos huevos estrellados, tortilla de maíz frita, frijoles,

aguacate, cilantro y cebolla morada 

DIVORCIADOS | 140
dos huevos estrellados, tortilla de maíz frita, salsa

verde y roja, frijoles y aguacate 

Desayunos

CHILAQUILES | 135

crema ácida, queso fresco, cebolla morada
y frijoles en salsa roja, verde o mixtos 

Extras: Pollo | 45 (100 gr) | Birria | 65 (100 gr) | Huevo | 25 (2 pz)

recomendación del chef

opción vegetariana



PARA SEGUIRLE

CROQUE MADAME | 150
dos huevos estrellados, pan de masa madre, queso,

salsa bechamel de chipotle, jamón, aguacate 
y cebolla morada  

COSTRA DE CAMARÓN | 120
sofrito de camarón (80 gr), queso menonita, tortilla

de harina, crema de cilantro, cebolla morada 
y aderezo de chipotle

COSTRA DE CARNE | 120
carne asada (80 gr), costra de queso, tortilla 

de harina, aguacate cremoso y cebolla morada
curtida 

AVOTOAST | 140
dos huevos estrellados, pan de masa madre,

aguacate, tomates confitados y cebolla morada 

EL DORADITO | 90
tamal de elote, crema de chile poblano, rajas 

y queso fresco 

Desayunos

LA CAZUELITA | 180
birria (150 gr), cebolla, cilantro, chile serrano 

y tortillas de maíz 

QUESABIRRIAS | 165

quesadillas de maíz (3pz) con birria (150 gr),
cebolla, cilantro, chile serrano y bichi

recomendación del chef
opción vegetariana



PARA SEGUIRLE

ENCHILADAS VERDES | 160
tortilla de maíz, pollo (150gr), salsa verde, queso

fresco y crema

ENCHILADAS ROJAS | 160
tortilla de maíz, pollo (150gr), salsa de chiles

secos, queso fresco y crema 

ENCHILADAS SUIZAS | 180
tortilla de maíz, pollo (150gr), salsa verde

cremosa, queso gratinado y crema

Desayunos
TACO FISH | 105

pescado (50gr), tortilla de maíz, ensalada de col,
aderezo de chipotle y crema de cilantro

CEVICHE DE CAMARÓN
camarón, verduras frescas,
cebolla morada y aguacate  

Tostada (70 gr) | 130
Orden (140 gr) | 215

CEVICHE DE PESCADO
pescado, verduras frescas, aguacate 

y cebolla morada 
Tostada (70 gr) | 105 
Orden (140 gr) | 180

TACO SHRIMP | 105
camarón (50gr), tortilla de maíz, ensalada de col,

aderezo de chipotle y crema de cilantro

*Todas nuestras órdenes de ceviches
se acompañan con totopos de maíz.

recomendación del chef
opción vegetariana



Comida

CHAMPIÑONES AL AJILLO | 140
champiñones (130gr) aceite de oliva, mantequilla 

de ajo, chile guajillo y pan de masa madre 

PARA BOTANEAR

GUACAMOLE CON TOTOPOS | 135

GUACAMOLE CON CHICHARRÓN 
DE RIB EYE | 280

Rib Eye (150 gr), salsa negra de la casa, cebolla
morada y tortillas  

OSTIONES FRESCOS
*Pregunta a tu mesero por la opción del día.

CALAMARES FRITOS | 210
calamares (150gr) crema de cilantro y alioli 

de limón real 

ALMEJA DEL DÍA | 85
con veneno de la casa

sofrito de camarón (80 gr), queso menonita, tortilla de harina,
crema de cilantro, cebolla morada y aderezo de chipotle

COSTRA DE CAMARON | 120´

6 pz | 240
12 pz | 420

recomendación del chef
opción vegetariana



PATATAS BRAVAS | 90
papa (300gr), salsa brava, cebollín

 y alioli de limón real 

PARA BOTANEAR

CROQUETAS
crema de cilantro, alioli de limón real 

y queso 

CHIMICHANGAS DE MARLÍN | 160
chimichangas (3 pz) de tortilla de harina, marlín,

papa y queso menonita, salsa de tomatillo y crema
  

Comida

CAMARÓN 
3 pz | 115

6 pz | 230

JAMÓN SERRANO
3 pz | 110

6 pz | 200

CAMARONES AL AJILLO | 220
camarones (250gr), aceite de oliva, mantequilla 

de ajo, chile guajillo y pan de masa madre

recomendación del chef
opción vegetariana



AGUACHILE DE CAMARÓN
camarón, verduras frescas y aguachile rojo 

de la casa, cebolla curtida y aguacate 
Tostada (75 gr) | 130
Orden (150 gr) | 240

AGUACHILE DE CALLO
callo, verduras frescas y aguachile de la casa,

cebolla curtida y aguacate
Tostada (60 gr) | 230
Orden (120 gr) | 360

TORRE BERMEJO | 390
camarón (60gr), atún (60gr), pulpo (40gr), 

callo (60 gr), verduras frescas, aguacate y veneno
de la casa

AGUACHILE DE CALLO Y CAMARÓN
camarón (70gr) y callo (50gr), verduras frescas,
aguachile de la casa, cebolla curtida y aguacate

Tostada (60gr) | 250
Orden (150 gr) | 370

AGUACHILES & CEVICHES

AGUACHILE VERDE | 200
camarones (150gr), salsa de aguachile verde 
de la casa, aguacate, cebolla morada y pepino

Comida

*Todas nuestras órdenes de ceviches
se acompañan con totopos de maíz.

VUELVE A LA VIDA | 360
cóctel de camarón (50gr), pulpo (50gr) y callo
(50gr) en salsa vuelve a la vida, hecha a base 

de mariscos y tomate con un toque de chiltepín

CEVICHE DE CAMARÓN
camarón, verduras frescas,
cebolla morada y aguacate  

Tostada (70 gr) | 130
Orden (140 gr) | 215

CEVICHE DE PESCADO
pescado, verduras frescas, aguacate y cebolla

morada 
Tostada (70 gr) | 105 
Orden (140 gr) | 180

recomendación del chef
opción vegetariana



CRUJIENTES DEL MAR

TACOS DE PLAYA

TACO FISH | 105
pescado (50gr), tortilla de maíz, ensalada de col,

aderezo de chipotle y crema de cilantro

TACO SHRIMP | 105
camarón (50gr), tortilla de maíz, ensalada de col,

aderezo de chipotle y crema de cilantro

TOSTADA TUNA DUNA | 180
atún (60 gr), aguacate, aderezo chipotle, salsa

ponzu, cebolla curtida y ajonjolí negro 

TOSTADA PESCA BLANCA | 115
pescado fresco (50gr), ponzu, salsa macha, aceite

de hierbas y cebolla morada 

TOSTADA DE PULPO | 160
pulpo adobado (50gr), piña asada, pasta de frijol

negro y aguacate

Comida

TOSTADA NACAPULE | 220
aguachile de callo (60 g) servido sobre paté de atún

ahumado, verduras frescas, cebolla morada 
y aguacate

QUESADILLA DE MARLÍN | 95
tortilla de maíz, marlín (50gr), queso

y ensalada de col   

COSTRA DE CARNE | 120
carne asada (80 gr), costra de queso, tortilla 

de harina, aguacate cremoso y cebolla morada
curtida 

TACO DE PULPO | 120
pulpo (50gr), costra de papa, queso 

y alioli  de paprika

recomendación del chef
opción vegetariana

TACO DE CHILE VERDE CON MARLÍN | 105
 costra de queso, chile verde relleno con machaca 

de marlín (50gr), crema de cilantro y cebolla curtida 



MAR Y TIERRA

PAELLA DE MARISCOS | 280
paella con camarones (60 gr), calamar bebé (60 gr),

chistorra (60gr), aliolí de limón 
y pan de masa madre

PESCA DEL DÍA | 320
pescado zarandeado (300 gr), frijol negro

y vegetales de temporada

CAMARONES A LAS BRASAS | 440
camarones (240 gr), mantequilla de ajo, adobo

ahumado, limón real y pan de masa madre

Comida

HAMBURGUESA DE LA CASA | 250
carne de res con tocino (130 gr), queso americano,
verdura, mermelada de tocino con cebolla y papas

fritas

PULPO A LAS BRASAS | 470
pulpo a las brasas (300gr), patatas bravas, chile

caribe y aliolí de paprika

COLIFLOR ROSTIZADA | 175
coliflor, cacahuate, hummus y chimichurri

ARRACHERA | 280
arrachera marinada (300gr), papa, cebollitas

cambray, chile caribe y guacamole

FISH & CHIPS | 240
pescado (200gr) papas fritas y alioli de limón real 

NINOS

MINI BURGER | 140
carne de res (130 gr), queso americano, verdura

fresca y papas fritas

KIDS FISH & CHIPS | 140
pescado capeado (100 gr) con papas fritas 

QUESADILLAS | 70
de harina

EXTRAS
Aderezo chipotle | 10

Aguacate | 35
Bola de nieve | 40

Ensalada de col | 10
Rib Eye | 180
Frijoles | 25
Tortilla | 10

Vegetales | 60
Papas fritas (200 gr) | 65

-

recomendación del chef
opción vegetariana



ANTES DE IRTE

PASTEL DE ZANAHORIA 
TRES LECHES | 160

BUÑUELO 
DE LA CASA | 140

CHEESECAKE
DE NARANJA | 140

TARTA DE QUESO
VASCA | 140

PAY DE LIMÓN
DECONSTRUIDO | 140

GALLETA DE CHOCOLATE
CON NIEVE  DE VAINILLA | 140

Postre

recomendación del chef
opción vegetariana



CAFE, TE, JUGOS & BEBIDAS

APERITIVOS

CERVEZAS

CAFÉ AMERICANO | 45 (150 ML)
CAFÉ LATTE AMERICANO | 60 (180 ML)
CAFÉ CAPUCHINO | 60 (180 ML)
CAFÉ ESPRESSO | 50 (30 ML)
TÉ VERDE | 45 (210 ML)
TÉ NEGRO | 45 (210 ML)
TÉ DE MANZANILLA | 45 (210 ML)
JUGO DE NARANJA | 55 (250 ML)
JUGO DE PIÑA | 55 (250 ML)
CHOCOMILK | 45 (355 ML)
LIMONADA NATURAL Ó MINERAL | 55 (355 ML)
LIMONADA DE FRESA | 65 (355 ML)
NARANJADA | 55 (355 ML)
JAMAICA | 55 (355 ML)
PIÑADA/FRESADA | 65 (300 ML)
GINGER ALE | 60 (600 ML)
AGUA TÓNICA | 50 (296 ML)
AGUA NATURAL | 40 (600 ML)
AGUA ETHE NATURAL Ó MINERAL | 65 (355 ML)
REFRESCOS COCA-COLA | 50 (355 ML)
TOPO CHICO | 50 (355 ML)
CLAMATO PREPARADO | 55 (300 ML)
CLAMATO MINERAL | 65 (300 ML)
RUSA | 55 (300 ML)

Aperol Spritz | 210 (280ml)

CERVEZA LA RUINA | 75 (355ml)
*Cerveza artesanal. Sujeto a disponibilidad.

Sonora Pilsner
Ambar
Tropicale
Duna

Bebidas
´ ´



CERVEZAS

VINOS

GRUPO HEINEKEN

TECATE ROJA/LIGHT | 60 (325ML)
TECATE 0.0 | 75 (325ML)
INDIO | 60 (325ML)
AMSTEL ULTRA | 70 (355ML)
MILLER HIGH LIFE | 70 (355ML)
XX LAGER | 70 (325ML)
HEINEKEN SILVER | 75 (355ML)

GRUPO MODELO

PACÍFICO CLARA | 60 (355ML)
PACÍFICO LIGHT | 60 (355ML)
PACÍFICO SUAVE | 60 (355ML)
VICTORIA | 60 (355ML)
CORONA EXTRA | 60 (355ML)
MODELO ESPECIAL | 70 (355ML)
NEGRA MODELO | 70 (355ML)
MICHELOB ULTRA | 70 (355ML)
STELLA ARTOIS | 75 (355ML)
BOHEMIA OSCURA | 70 (355ML)
BOHEMIA CLARA | 70 (355ML)
BOHEMIA CRISTAL | 75 (355ML)

Vino Espumoso 

Botella 750ml

CHAMPBRULE

Botella 600 | Copeo 120
Chardonnay, French Colombard

Vino Blanco 

Botella 750ml

CASA MADERO 2V

Botella 880 | Copeo 220
Chardonnay, Chenin Blanc

Bebidas

TARRO CUBANO | 15
TARRO MICHELADO | 15
TARRO CHELADO (CON CLAMATO) | 30



VINOS

Vino Blanco 

Botella 750ml

MONTE XANIC CALIXA

Botella 850 | Copeo 210

Blanc Viña Kristel 

MONTE XANIC

Viña Kristel  | 1,200

Chenin Colombard | 800

DECIMA

Sauvignon Blanc | 1,005

SANTO TOMÁS

Chenin Blanc | 750

EL VELERO DE JUGUETTE

Sauvignon Blanc | 1,320

Vino Rosado

Botella 750ml

MONTE XANIC | 1,150

CASA MADERO V | 880

DECOY | 1,600

Vino Tinto

Botella 750ml

MONTE XANIC 

Cabernet Sauvignon | 1,650

CASA MADERO 3V

Cabernet Sauvignon Merlot, Tempranillo | 1,150

SANTO TOMÁS

Botella 920 | Copeo 230

Cabernet Sauvignon

Bebidas



Clásica

MOSCOW MULE | 160
vodka Stolichnaya, jarabe de jengibre, jugo

de limón, jarabe natural y cerveza de jengibre
(270ml/9oz)

MULA GENOVESA | 240
vodka Stolichnaya, jarabe de jengibre, jugo

de limón, jarabe natural y cerveza de jengibre
(270ml/9oz)

MEZCAL MULE | 210
mezcal Unión, jugo de limón, jarabe

de jengibre, soda y soda de jengibre (255ml/8.5oz)

MAI TAI | 160
ron Bacardi blanco, ron Havana 7 años,

Controy, jugo de piña, jugo de limón
y jarabe natural (140ml/4.7oz)

COSMOPOLITAN | 140
vodka Stolichnaya, Controy, jugo de limón

y jugo de arándano (135ml/4.6oz)

SOUTH SIDE | 180
ginebra Beefeater, jugo de limón, jarabe

natural y hierbabuena (105ml/3.6oz)

MEZCAL JAMAICA 180 (110ML/3.6OZ)

mezcal, jarabe de jamaica, jugo de limón,
jarabe natural y crusta de sal de gusano

´



Clásica

PIÑA COLADA | 160
ron Matusalem clásico, jugo de piña

y crema de coco (225ml/7.6oz)

MOJITO | 160
ron Matusalem, jugo de limón, jarabe

natural y hierbabuena  (235ml/7.9)

FRESA COLADA | 160
ron Matusalem clásico, puré de fresa,

crema de coco y jugo de piña (225ml/7.6oz)

CUBA | 160
ron Matusalem y Coca-Cola (205ml/6.9oz)

LONG ISLAND | 190
vodka, ron, tequila, ginebra, licor de naranja

Triple Sec, jugo de limón, jarabe natural
y Coca-Cola (175ml/5.9oz)

DAIQUIRI | 160 
ron Matusalem, jugo de limón
y jarabe natural (120ml/4oz)

DRY MARTINI | 210
ginebra Beefeater, Vermouth Dry y aceitunas

(70ml/2.4oz)

MIMOSA | 130
champbrule y jugo de naranja (180ml/6oz)

MARGARITA | 145
tequila José Cuervo Tradicional, Controy,

jugo de limón y jarabe natural (100ml/3.3oz)

´

RUSO NEGRO | 135
vodka Stolichnaya y licor de café Kahlúa

(75ml/2.5oz)

RUSO BLANCO | 150
vodka Stolichnaya, licor de café Kahlúa y leche

evaporada (130ml/4.3oz) 

MEZCAL TAMARINDO | 210
mezcal, jarabe de tamarindo, jugo de limón,

jarabe natural y crusta de sal de gusano
(110ml/3.7oz)

OLD FASHIONED | 270
Bulleit Bourbon, azúcar mascabado y bitter

de angostura (60ml/2oz)

NEGRONI | 215
campari, Beefeater y Vermut Rosso (90ml/4oz)



Clásica

SANGRÍA | 195 
vino tinto, jugo de limón, jarabe natural

y agua mineral (330ml/11.2oz)

CLERICOT | 195
vino tinto, jugo de limón, jarabe natural,

agua mineral y fruta picada (300ml/10oz)

PERLA ROSA | 190
licor Aperol Spritz, vodka Stolichnaya,

ginebra Beefeater, soda de limón y jarabe
de jamaica (255ml/8.6oz)

MARGARITA CADILLAC | 220
tequila Don Julio Blanco, Gran Marnier, jugo

de limón fresco, jarabe natural y Controy
(un licor de naranja)  (110ml/3.7)

´

PALOMA | 160
tequila José Cuervo Tradicional, limón

y soda de toronja  (210ml/7oz)

BLOODY MARRY | 160
vodka Stolichnaya, jugo de tomate, jugo

de limón, salsas negras, pimienta y sal
(220ml/3.7oz.)

CÉSAR | 170
vodka Stolichnaya, clamato, jugo de limón,

salsas negras, salsa tabasco, pimienta y sal
(220ml/7.4oz)

HUGO SPRITZ | 240
licor St-Germain, vino espumoso

Chambrulet y soda (280ml/9.5oz)

NUBES DE VERANO | 200
vino blanco, soda de limón, jugo de limón,

jarabe natural y fruta picada  (330ml/11oz)



Destilados
WHISKY

RON

BRANDY

BLACK LABEL

Copa | 240

Botella | 3,200

GOLD LABEL

Copa | 410

BLUE LABEL

Copa | 1,200

JACK DANIEL’S

Copa | 160

Botella | 2,240

MACALLAN

Copa | 430

BACARDI BLANCO

Copa | 130

Botella | 1,550

MATUSALEM CLÁSICO

Copa | 160

Botella | 1,800

HAVANA CLUB 7 AÑOS

Copa | 180

Botella | 2,460

ZACAPA 23

Copa | 280

TORRES 10

Copa | 170

COPA 45ML

BOTELLA 750ML



Destilados

GINEBRA

BOURBON

MEZCAL

BELVEDERE

Copa | 220

Botella | 3,600

GREY GOOSE

Copa | 220

Botella | 3,600

KETEL ONE

Copa | 190

Botella | 2,100

STOLICHNAYA

Copa | 160

Botella | 1,600

BEEFEATER

Copa | 180

Botella | 2,200

BOMBAY

Copa | 210

Botella | 2,560

HENDRICKS

Copa | 240

BULLEIT BOURBON

Copa 45ml | 245

Botella 750ml | 2,650

UNIÓN UNO

Copa 45ml | 220

Botella 700ml | 2,300

VODKA

COPA 45ML

BOTELLA 750ML



Destilados
COGNAC

TEQUILA

HENNNESSY VS

Copa | 220

HENNESSY VSOP

Copa | 350

GRAND MARNIER

CORDON ROUGE

Copa | 210

Botella | 2,880

X - RATED

Copa | 150

Botella | 2,080

MIDORI

Copa | 150

Botella | 2,240

JOSÉ CUERVO

TRADICIONAL REPOSADO

Copa | 110

Botella 695ml | 1,760

HERRADURA REPOSADO

Copa | 180

Botella | 2,240

DON JULIO 70

Copa | 300

Botella | 3,840

MAESTRO DOBEL

Copa | 220

Botella | 3,000

COPA 45ML
BOTELLA 750ML



Destilados
DIGESTIVOS

CARAJILLO | 185

Licor 43, licor de café Kahlúa y espresso

(120ml/4oz)

CARAJILLO BAILEYS | 185

Crema irlandesa Baileys, licor de café

Kahlúa y espresso (120ml/4oz)

BAILEYS

Copa | 145

Botella 1000ml | 1,950

LICOR 43

Copa | 130

Botella | 2,240

KAHLÚA

Copa | 145

Botella 1000ml | 1,760

AMARETTO

Copa | 145

Botella 500ml | 1,760

CHAMBORD

Copa | 200

Botella 500ml | 3,200

DRAMBUIE

Copa | 190

Botella | 2,800

LICOR DE MANGO

Copa | 155

Botella | 2,240

LICOR DE AGAVE

Copa | 155

Botella | 2,240

COPA 45ML

BOTELLA 750ML



Agaves
AGUAMIEL | 260
Lugar: Sonora 
Tipo de agave: Angustifolia Haw 
41 % Alc. Vol. 

BACANORA

COPA 60ML/2OZ

HASTA LA MUERTE | 260
Lugar: Bacanora, Sonora. 
Tipo de agave: Angustifolia Haw
40% Alc. Vol. 

MESA CORTEZ | 130
Lugar: Bacanora, Sonora 
Tipo de agave: Angustifolia Pacífica 
40% Alc. Vol. 

42° | 165
Lugar: Álamos, Sonora
Tipo de agave: Angustifolia Pacífica 
42% Alc. Vol. 

MEZCAL

CUISH TOBASICHE | 210
Lugar: Oaxaca
Tipo de agave: Tarwinskii Pacífica 
48% Alc. Vol. 

CUISH TEPESTATE | 245
Lugar: Oaxaca 
Tipo de agave: Marmorata 
48% Alc. Vol. 

LOS AMANTES TOBALA | 275
Lugar: Tlacolula, Oaxaca 
Tipo de agave: Potatorum 
45% Alc. Vol. 

IXCATECO PAPOLOME | 345
Lugar: Santa María Ixcatlán, Oaxaca
Tipo de agave: Cupreata  
45% Alc. Vol. 

CUISH MADRE | 255
Lugar: Sierra Sur de Oaxaca 
Tipo de agave: Karwinskii 
48% Alc. Vol. 

AMANTES BARRIL | 265
Lugar: Tlacolula de Matamoros, Oaxaca 
Tipo de agave: Karwinskii  
45% Alc. Vol. 



Agaves
IXCATECO ESPADILLA | 345
Lugar: Oaxaca 
Tipo de agave: Angustifolia 
44.9% Alc. Vol. 

MEZCAL

COPA 60ML/2OZ

IXCATECO TICUNCHI | 345
Lugar: Oaxaca 
Tipo de agave: Angustifolia 
46% Alc. Vol. 

*Precios en moneda nacional.
*Todos nuestros precios incluyen IVA.
*Nuestro servicio de botella funciona a manera
de self-service para mantener su estancia
con nosotros en libertad de movimiento.



Signature

PASSION JACK | 160
whiskey Jack Daniels, puré de maracuyá,

jarabe de miel de abeja y jugo de limón
(100ml/3.4oz)

BRISA DE GRANADA | 180
vodka Stolichnaya, licor de granada PAMA,

jugo de limón, jarabe de albahaca, jugo
de arándanos y aquafaba, con polvo
de albahaca y pepino  (140 ml/4.7oz)

TROPICAL SUNSET | 180
Bullet Bourbon, ron de coco Malibu, puré

de maracuyá, jugo de limón y agua de coco
(150ml/5oz)

SAMBUCA MARINA | 180
licor Sambuca Nero, crema Baileys

y espuma de café vainilla (165ml/5.6oz)

gin Bombay, licor Aperol,  jugo de toronja
fresco y agua tónica

TORONJA TONICA | 180 (270ML/9.1OZ)´



Signature

BAJA BREEZE | 180
vodka Stolichnaya, jugo de toronja, St.

Germain y jugo de limón (100ml/3.4oz)

CAFÉ DEL DESIERTO | 160
crema de Bacanora Aguamiel, licor

de avellana Frangelico, cajeta, expreso
y licor Kahlúa (120ml/4oz)

TAMARINDO GINGER BLISS | 130
Bacardi Blanco, puré de tamarindo, jugo

de lima, jarabe de jengibre y jugo de limón
(275ml/9.3oz)

HERBACEOUS LIME GIN | 180
gin Beefeater, jugo de lima, jarabe

de albahaca y aquafaba (103ml/3.5oz)

BLUE AGAVE COLLINS | 180
gin Bombay, jugo de limón, jarabe de miel

de agave y agua mineral (202ml/6.8oz)

VIOLETA | 180
Don Julio Blanco, jugo de lima, jarabe

de agave y Topo Chico Sangría (240ml/8.1oz)

APAPACHO | 270
Don Julio 70, Bacanora Aguamiel, Licor
X-Rated, puré de fresa, jugo de naranja,

jarabe natural y agua mineral  (300ml/10oz)

CHUECO PÉREZ | 190
bacanora Agua miel, Licor Ancho Reyes,

Bitter amargo de angostura, sandía, limón
y jarabe natural (230ml/7oz)


