
: Agriculture Biologique
Prix nets, service compris. Si vous avez des allergies, merci de consulter notre équipe

Vins blancs
VAL DE LOIRE
AOC  Cheverny (Sauvignon, Chardonnay)  - Les Vignerons de Mont-Près-Chambord - «Clos de Nozieux», 2023
IGP Val de Loire (Chardonnay) - Guy Allion, «La Plaine» 2023 
AOC Cour-Cheverny (Romorantin) - Les Vignerons de Mont-Près-Chambord- «Cuvée classique», 2022
AOC Touraine (Sauvignon) - Domaine Mérieau - «Coeur de roche», 2021
AOC Cour-Cheverny (Romorantin) - Les Vignerons de Mont-Près-Chambord  
«Confidences de Novembre» Vendanges tardives - Moelleux, 2023
AOC Sancerre (Sauvignon) - Domaine Cherrier, 2022
AOC Pouilly-Fumé (Sauvignon) - Domaine Claude Michot, 2022
IGP Du val De Loire - (Fié gris) - Domaine Frissant  «Rose du Clos» 2023
AOC Touraine Amboise (Chenin) - Plou & Fils «Les Hauts d’Artigny» 2023

BOURGOGNE
AOC Chablis (Chardonnay) - Domaine Gueguen, 2022

VALLÉE DU RHÔNE
AOC Condrieu (Viognier) - Domaine Ogier, 2022
AOC Côtes du Rhône - les Armoiries

Vins rouges
VAL DE LOIRE
AOC Touraine (Côt) - Domaine Mérieau - «Cent visages», 2022
AOC Cheverny (Pinot Noir, Gamay) - Les vignerons de Mont-Près-Chambord «Le chêne sacré» - 
Élevage en fût de chêne 2023
AOC Touraine (Côt) - Guy Allion, «Le Poira» 2023
AOC Touraine (Côt, Cabernet Franc, Gamay) - Plou & Fils, «François 1er» 2023
AOC Chinon (Cabernet Franc) - Domaine Bernard Baudry - «Les Granges», 2024
AOC Bourgueil (Cabernet Franc) - Domaine de la Chevalerie - «Bretêche», 2015
AOC Saint-Nicolas-de-Bourgueil (Cabernet Franc) - Domaine Amirault - Clos des Quarterons - «Les Gravilices», 2024

BORDEAUX
AOC Graves (Cabernet Sauvignon Merlot) - Château PIRON, 2022
AOC Haut-Médoc (Merlot Cabernet Sauvignon Petit Verdot) - Château Clément Pichon, 2014
AOC Saint-Estephe (Merlot Cabernet Franc Cabernet Sauvignon) - Château Tour de Pez - «Haut de Pez», 2019
AOC Margaux (Cabernet Franc Cabernet Sauvignon Merlot Petit Verdot) - «Sirene de Giscours», 2016

BOURGOGNE
AOC Bourgogne (Pinot Noir) - Domaine Perrin, 2022
AOC Pommard (Pinot Noir) - Domaine Denis Carré - «Les Noizons», 2019

VALLÉE DU RHÔNE
AOC Saint-Joseph (Syrah) - Domaine du Chêne, 2022

Vins rosés
VAL DE LOIRE
AOC - Touraine (Gamay Côt) - Plou & Fils - «Insitu», 2024
AOC Cabernet d’Anjou (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) - Domaine des Forges, Demi-sec 2023

PROVENCE
AOC - Côte de Provence (Grenache, Syrah, Cinsault) - Château Minuty M - «Cuvée Anna KL», 2023

Vins effervescents
VAL DE LOIRE
AOC - Méthode traditionnelle - Plou & Fils - Brut
AOC - Vouvray - Domaine Gaudreau- Brut

CHAMPAGNE
Bergère - «Origine»
Le Brun de Neuville - «Côte blanche» - Blanc de blanc
Moët et Chandon - Brut
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Prix nets, service compris. Si vous avez des allergies, merci de consulter notre équipe

VINS AU VERRE (12.5cl) 5€ 
    
Vin Blanc 
AOC  Cheverny (Sauvignon Chardonnay) - Les vignerons de Mont-Près-Chambord, «Clos de Nozieux» 2023
AOC Cour-Cheverny (Romorantin) - Les vignerons de Mont-Près-Chambord, «Cuvée Classique» 2022
IGP Val de Loire (Chardonnay) - Guy Allion, «La Plaine» 2023 
AOC Cour-Cheverny (Romorantin) - Les Vignerons de Mont-Près-Chambord,
«Confidences de Novembre» Moelleux  2023

Vin Rouge 
AOC  Cheverny (Pinot Noir, Gamay)  - Les vignerons de Mont-Près-Chambord «Le chêne sacré» -  
Élevage en fût de chêne 2023
AOC Touraine (Côt) - Guy Allion, «Le Poira» 2023
AOC Touraine (Côt, Cabernet Franc, Gamay) - Plou & Fils, «François 1er» 2023

Vin Rosé 
AOC Touraine (Gamay, Côt) - Plou & Fils, «Insitu» 2023
AOC Cabernet d’Anjou (Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon) -  Domaine des Forges, Demi-sec 2023

Jus de fruits - 5€
Les Vergers de la Manse - 25 cl
Pomme, Tomate, Pêche, Ananas, Pomme-Cassis, Orange

EAUX
Evian, Badoit - 50 cl
Evian, Badoit - 100 cl
Châteldon - 75 cl
Eaux Filtrées fines bulles - 70 cl
Sirop à l’eau  
Grenadine, menthe verte, pêche, cassis, mûre,
mirabelle, citron jaune, citron vert, fraise, framboise, coco
Supplément Diabolo

Plou & Fils - Brut

6€ la coupe 

(12.5cl) 

LES CLASSIQUES - 4€

Schweppes agrumes - 25cl
Schweppes tonic - 25cl
Perrier - 33cl
Coca-Cola - 33cl
Coca-Cola zero - 33cl
Orangina - 25cl
7up - 33cl

25cl - 5.50€ 33cl - 6.50€ 50cl - 8.50€

3.50€
4€
6€
3€

1.50€

1.50€

PRESSION 

DURFORT  - Bière du moment - 5° 

DURFORT IPA - 6.5°
Bière tropicale, fruitée et houblonnée

BOUTEILLE 33 cl - 6€
LA CHAMBORD -Blonde Royale - 4,9°
LA CHAMBORD - Blanche - 5°
LA CHAMBORD - Cerise - 5°

Leffe - 6.6°
Leffe 0 (sans alcool)

SPRITZ (12.5cl) 
10€

 Spritz du Val de Loire
Apérol, eau gazeuse et pétillant de Loire 

  Spritz à la fleur de sureau
Liqueur de fleur de sureau, citron, pétillant de Loire

 Spritz passion 
Liqueur Passion, citron vert, pétillant de Loire

 Spritz agrumes
Gin, pamplemousse, pétillant de Loire

 Spritz curaçao
Liqueur de mure, curaçao, pétillant de Loire

APÉRITIFS

Mocktail (15cl) 
  Thés glacés 4€

Le Marrakech 
Citron - Menthe

Le Milady
Framboise - Hibiscus

Le BEE’Pêche
Pêche - Citron 

Bières

Kir pétillant 

Cassis, mûre, 

pêche, fraise

6,50€ la coupe 

(12.5cl) 



Prix nets, service compris. Si vous avez des allergies, merci de consulter notre équipe

THÉS - 3.50€

Sélection sur demande (Thé vert ou noir)

INFUSIONS - 3.50€

Sélection sur demande

BAR

CAFÉS
Ristretto 
Expresso
Double Expresso
Expresso Décaféiné
Café allongé
Cappuccino
Café au lait
Café noisette

2.00€
2.50€
3.50€
2.50€
3.00€
4.50€
3.50€
3.00€

Digestifs - 4cl
Armagnac
Cognac
Poire d’Olivet, eau de vie
Picon
Gin Bombay Sapphire
Martini Blanc
Martini Rouge
Pastis 51
Porto Tawny
Rhum arrangé : Ananas - Passion - Kumquat café
Rhum Diplomatico
Vodka
Whisky J&B
Whisky Caol Ila - 12 ans
Whisky Chivas - 12 ans
Whisky Guillon

6€
6€
9€
3€
6€
7€
7€
6€
6€
9€

10€
9€
7€

15€
12€
13€

LAITS

Lait Chaud
Chocolat Chaud

2.00€ 
3.50€

Votre texte de paragraphe

Dégustez votre boisson chaude avec une douceur de la
Biscuiterie de Chambord en vente à l’accueil 


