
LUNCH 12u - 15u  / 12 pm - 3 pm  

Ons dagelijks brood met beleg, opgeklopte boter en een slaatje erbij 
Our daily bread with toppings, whipped butter, and a side salad 

 → Vegetarisch beleg 15
Kaas van Het Hinkelspel, huisgemaakte dips 
Vegetarian toppings: cheeses from Hinkelspel – homemade dips

 → Hartig beleg 17
Huisgemaakte en lokale charcuterie, kaas van het hinkelspel
Savory toppings: homemade and local charcuterie, cheese from Het Hinkelspel

Belegde focaccia van het moment met frisse, groene salade 15,5
Zie koeltoog voor aanbod van de dag (vlees/veggie) 
Focaccia sandwich of the moment with fresh green salad 
Check out the refrigerated display for our daily selection (meat/vegetarian)

Plaatpizza met frisse, groene salade 14,5 
Zie koeltoog voor ons aanbod van de dag 
Sheet pan pizza with fresh green salad  
Check out the refrigerated display for our daily selection 

 → Margherita 
 → Bianca 

Croque monsieur 16
 → Met Breydelham, kaas van het Hinkelspel, huisgemaakte mayonaise 
en een slaatje 
With Breydel ham, cheeses from Hinkelspel, homemade mayonnaise,  
and a side salad

Croque monsieur veggie Vegetarian 14,5
 → Met kaas van het Hinkelspel, huisgemaakte mayonaise 
en een slaatje 
With cheeses from Hinkelspel, homemade mayonnaise, and a side salad

Grote salade met brood en huisgemaakte boter 21 
Large salad with bread and homemade butter

 → Groot diep bord gevuld met al onze verschillende salades
Large deep plate filled with all our assorted salads.
Supplement van de dag.  7
Zie koeltoog voor ons aanbod van de dag
Check out the refrigerated display for our daily selection

Grote salade van de dag met burrata 27
Large salad of the day with burrata

PATISSERIE  Taart & gebak doorlopend te verkrijgen na de lunch 
CAKE & PASTRIES  Cake & pastries available continuously after lunch

Taart of gebak per punt 7
Zie koeltoog voor aanbod van de dag 

Al onze taarten en gebak zijn huisgemaakt!

Cake or pastry by the slice 
Check out the refrigerated display for our daily selection 
All our cakes and pastries are homemade!



Ons dagelijks brood of sandwiches (3 st.) met opgeklopte boter en: 
Our daily bread or sandwiches (3 pcs) with whipped butter and:

 → Plankje zoet beleg: confituur - chocoladepasta - notenpasta 12,5 
Sweet spread board: jam – chocolate spread – nut butter

 → Plankje hartig beleg: kazen van Het Hinkelspel, 
huisgemaakte smeersalades 15,5
Ook enkel veggie mogelijk!
Savory spread board: cheeses from Hinkelspel – homemade
spreadable salads. Veggie also possible!

BESTELLEN / ORDER  
We vragen vriendelijk om jouw bestelling te plaatsen via de QR-code op tafel. We brengen 
jouw bestelling zometeen met de glimlach naar je toe. 
Heb je een probleem of bestel je liever aan de kassa? Kom dan gerust naar ons toe!! 
 
We kindly ask you to place your order using the QR code on the table.  
We’ll bring your order to you shortly with a smile. 
Do you experience problems or do you prefer to order at the counter? Feel free to come to 
us!



VIENNOISERIE / BREAKFAST PASTRY vanaf 8u00 / from 8 am

Chocoladebol Chocolate bun 2,3
Croissant 2,7
Boterkoek met rozijnen en krenten 2,7 
Butter cake with raisins and currant
Suikerstrik Sugar Bow 2,7
Chocoladekoek Pain au chocolat 3
Kaneelknoop Cinnamon Bun 4,2
Ronde Suisse met gele crème 3,2 
Round Suisse pastry with yellow custard
Appelflap Apple Turnover 4,5
Palmier 1,5

ONTBIJT/ BREAKFAST 9u - 11u30 / 9 am  - 11.30 am

Brioche perdue (verloren brood) met  
French Toast with

 → Bruine suiker en boter 8,5 
Brown sugar and butter

 → Seizoensfruit, misokaramel en citrusroom 15,9 
Seasonal fruit, miso caramel, and citrus cream

Warme croissant met licht belegen ‘Bellie’ kaas van het Hinkelspel 6,5 
Warm croissant with mildly aged “Bellie” cheese from Hinkelspel

Croissant of boterkoek met 
Croissant or butter cake with

 → Huisgemaakte confituur en opgeklopte boter 5,2 
Homemade jam and whipped butter

 → Huisgemaakte chocoladepasta 5,2 
Homemade chocolate spread

 → Licht belegen ‘Bellie’ kaas van Het Hinkelspel Kan ook warm! 5,6 
Cheese from Hinkelspel and whipped butter, ask for warm!

‘Gestreken’ mastel met boter, cassonade en fleur de sel 6
 → Genste specialiteit! 
“Ironed” mastel with butter, brown sugar, and fleur de sel 
Ghent Specialty!

Focaccia met huisgemaakte chocoladepasta 6,5
 → Italiaanse specialiteit! 
Focaccia with homemade chocolate spread - Italian specialty!

Natuuryoghurt Natural yogurt 12,9
 → met seizoensfruit, huisgemaakte granola, 
geroosterde pitjes en zaden Vegan? Vraag ernaar! 
Seasonal fruit, homemade granola (nuts!), and toasted seeds and kernels 
Ask for vegan!

Zachtgekookt ei met soldaatjes en opgeklopte boter 5,5 
Soft-boiled egg with soldiers and whipped butter



APERO Vanaf 16u / From 4pm

Brood met boter, olijfolie en fleur de sel 6,5
Bread with butter, olive oil, and fleur de sel

Huisgebrande noten en olijven 9 
House-roasted nuts and olives

Aperoplank klein Small aperitif board 12 
Kaas van het hinkelspel met marmelade van bloedsinaas,  
focaccia, olijven 
Cheese from Hinkelspel with blood orange marmalade,  
focaccia, and olives

Aperoplank groot Large aperitif board 18
Kaas van het hinkelspel met marmelade van bloedsinaas, focaccia, olijven 
Cheese from Hinkelspel with blood orange marmalade, focaccia, and olives




