
Tea, Coffee and Chocolate Truffles

enu

Crown of Turkey, goose fat roast potatoes, crushed
winter roots, glazed sprouts, maple roast parsnip,

smoked bacon & chestnut stuffing, cranberry sauce,
gravy

M
Starters

Mains

Pan roast Seabass, new potatoes, rainbow chard,
samphire

Carrot and coriander soup, crispy sourdough bread

Goats cheese and onion tart

Desserts

Traditional Christmas pudding with brandy sauce
or vanilla custard

Lemon posset with almond shortbread

Cheese board

Menu du Nouvel An
Noucha vous invite à savourer un menu dégustation en 8 temps

150€ par personne accompagné d’une flûte 
de champagne Joseph Perrier brut majeur

Gougères comté et truffe

Langoustine nacrées, caviar, bisque de langoustine,
chartreuse et pommes

Ravioles de foie gras et topinambours, émulsion à la badiane

Granité de champagne

Saint-Jacques en pommes de pin, céleri truffe, fenouil confit
et réduction clémentine

Filet de veau et son jus parfumé à la sauge, poêlée de
crosnes

Mont-d’or, pommes de terre grenailles et compotée
d’oignons

Création exotique 2026

Coupe de champagne servie au coup de minuit pour
célébrer cette nouvelle année avec nous.


