GWS

Integrative Betriebe Salzburg

SPEISEPLAN

MENU 1

FLEISCHLOS GUT

Montag
1.September 2025

%

Ungarische Krautsuppe -
Steinpilz-Nudeltascher| A¢¢
Kasesauce °t

Gemischter Salat AGHLMNO
Obst

KOC

Dienstag
2.September 2025

O

Erbsen-Chili-Suppe ¢t
Lencsefdzelek-Linseneintopf A#8LM0
Schusterlaiberl #¢

Gemischter Salat AGHLMNO

Francia Kremes-
Kaffeecremeschnitte #C°

Mittwoch
3.September 2025

O

Jokai Bohnesuppe AM6HE

Gefullte Paprika mit Coucous und Feta
AG

Tomatensauce “% Salzkartoffeln ©
Gemischter Salat AGHLMNO

Somlauer Nockerl im Glas A¢CH

LIEBER
WIEDER

A guad’s Bauchgefiihl

Donnerstag
4.September 2025

e

Kohlrabisuppe £7°

Ungarischer Bohnen-Gemuseeintopf
AHL

Roggenweckerl #€N

Gemischter Salat AGHLMNO
Dobostorte A¢®

MENU 2

LEICHT & LECKER

MENU 3

GAUMENFREUDE

‘@ Schwein aus Osterreich % Rind/Kalb aus Osterreich

W

Ungarische Krautsuppe -
Ungarisches Rindsgulasch
Semmelknédel AC©
Gemischter Salat AGHLMN.O
Obst

At

Erbsen-Chili-Suppe ¢t

Paprikéas Csirke A6t

(Ungarisches Paprikahendl)

Spétzle A€ Gemischter Salat AGHLMNO
Francia Kremes-
Kaffeecremeschnitte AC°

O

Jokai Bohnesuppe AM6HE
Puszta Schnitzel von der Pute
Paprikasauce At
Gemise-Tarhonya A'Ct
Gemischter Salat A¢HLMNO
Somlauer Nockerlim Glas A¢6H

(i

Kohlrabisuppe &F°

Gebackener Fogosch (Zander)AC®
Petersilienkartoffel ©
Rahmgurkensalat ©

Dobostorte AC°

A: Gluten, Al: Weizen - Glutenhaltige Getreide, C: Eier, E: Erdnisse, F: Soja, G: Milch, H: Schalenfriichte, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesam, O: schwefeldioxid/Sulfite

UNSERE FLEISCH-, MILCH- UND EI-PRODUKTE STAMMEN AUS OSTERREICH. DIE SYMBOLE BEZIEHEN SICH AUF DIE HAUPTSPEISE

"Wild aus Osterreich ’ Wildschwein aus Osterreich *Vegetarisch @ Vegan @ Uberwiegend hausgemacht

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten.

_Geﬂl'jgel aus Osterreich

Lamm aus Osterreich  E2# Fisch aus Osterreich

www.gws.at/de/Kompetenzen/Gastronomie



