
L’œuf garde la mémoire du jour qui se lève, le 
cochon celle des hivers longs, le pain celle des 

mains qui l’ont façonné. 
Tout commence là.

Une bête élevée sans hâte, une sauce qui a su 
attendre, ponctuée d’une pointe de muscade, avec 

un gratin d’épinard 
Le temps n’est pas compté, il est cuisiné.

La pomme traverse la saison, le feuilletage la cajole,
le caramel l’apaise.

Œufs cocotte à la crème d’Andouille de Vire
Toast de pain aillé

Volaille jaune étuvée, nappée 
d’une sauce Eliane

Tourte feuilletée de pomme, crème battue 
au caramel
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