
Des asperges qui auraient pris le soleil du Jura : tendres, un 
brin ivre de savagnin, réveillées par des petits pois qui 

croquent le printemps. L’émulsion de vin jaune ? Un nuage qui 
sait où il va

Taillé au couteau comme un secret bien gardé, relevé juste ce
qu’il faut pour faire battre le cœur. Un tartare étincelant et les 

allumettes croquantes pour mettre le feu en douceur avec 
élegance.

Un nuage citronné qui prend son temps sur une mer de vanille-
noisette. Le praliné et le citron confit s’y glissent en douce : on 

croit à sa légèreté … et l’on s’y abandonne sans résistance.

Asperges blanches
Savagnin et vin jaune

Tartare d’onglet de bœuf
Pommes allumette au piment fumé

Île flottante citron
Praliné et vanille-noisette

Brève du Printemps

88€

Le verre de brève : 
Côtes du Jura « La Vouivre » Domaine des Carlines 2020 – 17 €


