NOS PREPARATIONS
CREATIVES

FROIDES

DEUX CEUFS DE FERME CUITS MOLLET, THON GRATTE - 29
(Eufs de brochet fumés et crotitons chauds (supp. caviar Oscicore 5gr - 15)
EMINCE DE BAR, PERLE A 'HUILE D’ANETH - 58

Bouillon dashi et caviar Osciéere

COQUES ET JAMBON IBERIQUE EN GELEE D'EXTRACTION —37

Pain toasté aux pigments de tomate

TARTARE DE PETITE SERIOLE —33
Jus de misho et verveine

CHAUDES

ROYALE DE CELERI ET HOMARD - 51
Condimentce au chutney de mangue

SOUFFLE AU FROMAGE, A LA VAPEUR -39

Coulis d'anguille fumée au cresson de fontaine

TUILE AU SARRASIN CROQUANT — 44

Enfermée dedans des grains de caviar, créme de ferme citronnée
HUITRES FINES DE CLAIRE N°3 ET TOUT PETITS POIS - 34
Emulsion de speck

ASPERGES VERTES ROTIES AU VIEUX COMTE - 45
Emulsion au vin jaune

VEGETALES

MAN'’OUCHE IMBIBE AU CURRY, AUX HERBES POUDREES - 25
Ail noir ﬁ'angais, pistache et gingﬁmbrﬁ

BOUILLON D’EXTRACTION, RAVIOLES POTAGERES —29
Huile parfumée

NOS
PATES

LASAGNES VERTES, A LA BOLOGNAISE — 43

Recette de mon ami Luigi Taglienti

“CASARECCE 88", CUISINEES AU HOMARD BLEU - 79
Sauce américaine

PETITES PATES “OISEAUX” AU BOUILLON =71

Moelle et caviar Osciétre

RIGATONI SUR LIT DE LAIT DAVOINE - 35
Chapelure croustillante et poudre aux épices de saté

NOS
POISSONS & VIANDES

FILET DE CABILLAUD ROTI-58

Chapelure aux herbes et cdpres frites

NAGE DE BEAUX CRUSTACES AU VIN DE MEURSAULT - 69
Perles légumicres (supp. caviar Osciétre 5gr - 15)

QUEUE DE HOMARD BLEU, GRILLEE AU FEU DE BOIS-98
Beurre au gingﬁmbrﬁ

FILET DE ROUGET POELE - 65

Sauce XO agretti au vert

FOIE DE VEAU DE LAIT POELE AU ZA'ATAR - 59

Salade d'oignons au sumac et herbes fmfchgs, jus a la mélasse de grenade
FILET DE BOEUF SIMMENTAL, ROTI - 66

Sauce « Caﬁ’/ de Paris » gmtiné{ au vieux parmesan

RIS DE VEAU ROTI, AUX MORILLES - 87

Sauce B(’?’C_)‘, C/mulsion ml dt’S ours

PIGEON DE RACAN GRILLE - 80
Condiment a la roquette et baies de sureau

NOS
MUST HAVE

AIGUILLETTES DE BAR A L'ASSIETTE - 78
Sauce Badaboom

SURF AND TURF, HOMARD BLEU ET MILLE-FEUILE DE BOEUF WAGYU -169
Sauce Choron montce a lhuile de sésame grillé

LE “CORDON BLEU” POUR DEUX - 96
Jus relevé au vin jaune et noix de muscade

NOS
DESSERTS

SELECTION DE FROMAGES AFFINES - 26
Maison Quatrehomme

V.MILLE-FEUILLE AUX DEUX VANILLES - 26 L'ART DU BOTRYTIS
Tahiti & Madagascar SAUTERNES CHATEAU GILETTE 1999
POIRE CONFITE AU MIEL DE MONTAGNE - 26 85 (locL)

Glace au beurre noisette et croustillant au citron noir
SOUFFLE AU CHOCOLAT A LA VAPEUR - 26
Sauce au mucilage et grain de vanille

SPOOM DE PAMPLEMOUSSE GLACE - 26
Aloe vera et huile dolive a la bergamote

MERINGUE ET KUMQUAT SANS SUCRE - 26
Jus de kumquar vanillé

MENU )
CHAMPS-ELYSEES

4 SERVICES -145 | 5 SERVICES -175

DEUX (EUFS DE FERME CUITS MOLLETS, THON GRATTE
Eufs de brochet fumés et croticons chauds (supp. caviar Osciétre 5gr - 15)

SOUFFLE AU FROMAGE, A LA VAPEUR
Coulis d'anguille fumée au cresson de fontaine

FILET DE CABILLAUD ROTI
Chapelure aux herbes et cdpres frices

Et/ou

PIGEON DE RACAN GRILLE
Condiment a la roquette et baies de sureau

POIRE CONFITE AU MIEL DE MONTAGNE
Glace au beurre noisette et croustillant au citron noir

ACCORD METS & VINS 4 SERVICES -89
ACCORD METS & VINS 5 SERVICES - 105

MENU
PAVYLLON

7 SERVICES - 248

EMINCE DE BAR, PERLE A L'HUILE DANETH
Bouillon dashi et caviar Osciétre

PETITES PATES “OISEAUX" AU BOUILLON
Moclle et caviar Osciérre

BOUILLON D’EXTRACTION, RAVIOLES POTAGERES
Huile parfumée

NAGE DE BEAUX CRUSTACES AU VIN DE MEURSAULT
Perles Zégumiérﬁx (supp. caviar Oscietre 597 - 15)

FILET DE BOEUF SIMMENTAL, ROTI
Sauce « Café de Paris » gratince au viewx parmesan

SPOOM DE PAMPLEMOUSSE GLACE
Aloe vera et huile dolive a la bergamote

SOUFFLE AU CHOCOLAT A LA VAPEUR
Sauce au mucilage et grain de vanille

ACCORD METS & VINS -170



