MENU
BRUNCH

4 SERVICES - 145

AVEC UNE COUPE DE CHAMPAGNE MOET & CHANDON GRAND VINTAGE 2016

NOS JUS FRAIS ET COCKTAILS

JUS FRAIS CLASSIQUES - Orange, pamplemousse
GO GREEN DETOX - Concombre, pomme verte et citron
THE GLACE - Earl Grey, péche, citron

SPRITZ IMPERIAL (13 cl) - 29

Gin, Liqueur de péche, Prosecco, Tonic

NOS BOISSONS CHAUDES

CAFE “YANNICK ALLENO SIGNATURE" - 1895 LAVAZZA
Espresso | Filtration lente | Cappuccino [ Au lait | Noisetee | Café glacé

Au lait davoine, damande, de vache ou de soja

THES VERTS - JASMIN | SENCHA
THES NOIRS - DARJEELING | EARL GREY | ENGLISH BREAKFAST | LAPSANG
THE BLANC OU OOLONG - HIMALAYA SHANGRI-LA | OOLONG BEAUTY

BOULANGERIE

PATISSERIES DU DIMANCHE
BRIOCHE PRALINE ROSE FACON BRESSANE
VIENNOISERIES MAISON

Beurre, confitures sans sucre et pdte a tartiner Yannick Alléno

POUR COMMENCER

HUITRES SPECIALES, GRANITE A LA LIVECHE ET PETITS CROUTONS DORES
TARTARE DE BOEUF AU COUTEAU, ENVOLEE DE PAILLES DE POMME DE TERRE
MAN’OUCHE IMBIBE AU CURRY, AUX HERBES POUDREES

NOS PLATS AUX CHOIX

CEUF PARFAIT, POMME DARPHIN CROUSTILLANTE AU PARMESAN
OMELETTE TOUTE VERTE, BELLE SALADE AUX FLEURS
VOLAILLE ROTIE, RIGATONI CREMEES ET BELLES GIROLLES
FILET DE SANDRE, SAUCE MEURETTE ET COULIS DE PERSIL

NOS DESSERTS

SALADE D’AUTOMNE, FIGUES, RAISINS ET FRUITS NOIRS
CREME DE BRESSE GLACEE, CONFIT DE KUMQUAT
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