LES CHOCOLATS DE YANNICK ALLENO
DEVOILENT LEUR COLLECTION DE NOEL 2026
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« Le Noél Vanille »

Pour Noél 2026, Yannick Alléno place la vanille au coeur de sa collection de

chocolats. Parfum favori du Chef, elle occupe depuis la création de la Maison une

place centrale dans son répertoire, notamment a travers la Gousse de Vanille,
devenue 'une de ses créations emblématiques.

Avec « Le Noél Vanille », Yannick Alléno prolonge ce travail et explore I'épice dans

toutes ses dimensions. Praliné foisonné, caramel, guimauve ou caviar de vanille

réevelent la diversité de ses expressions et de ses textures, en dialogue avec la
profondeur du cacao, la fraicheur du citron vert et I'équilibre de la fleur de sel.

La collection se déploie dans un paysage hivernal inspiré par les formes et les

nuances de la gousse. Une brigade de Petits Chefs anime cet univers enneigé et

accompagne les créations imaginées pour les fétes, du Calendrier de I'Avent au
Sapin Vanille, en passant par la Tablette Noire de Vanille.

Création emblématique des Chocolats de
Yannick Alléno, la Gousse de Vanille constitue
¢ le fil conducteur naturel de cette collection.
4 Sa silhouette, ses textures et son intensité
' aromatique inspirent I'univers du « Noél Vanille »
et les nouvelles pieces imaginées pour les fétes.




Les créations phares
_ du Noél Vanille

Le Calendrier de 1’Avent,
une immersion au Pavillon Ledoyen

Pour son Calendrier de 'Avent 2026, la Maison imagine un Pavillon Ledoyen sous la
neige, habité par une brigade de Petits Chefs préparant les festivités de Noél.

Inspiré par I'univers des contes, le décor met en scene des gousses de vanille et des

cabosses de cacao enchantées. A l'intérieur, 25 cases révelent 25 chocolats différents
et accompagnent le récit initiatique d'un jeune cuisinier guidé par Yannick Alléno.

Le Calendrier de I’Avent

25 chocolats différents

240 g — 65 € TTC
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Le Sapin Vanille,
piéce emblématique de la collection
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Inspiré par un fagot de gousses de vanille, le Sapin Vanille
traduit lethemedelacollectiondansune piece enchocolat
pensée pour étre partagée.

Sous sa coque de chocolat naoir, il associe un praliné
foisonné a la vanille, une fine couche de chocolat au lait

et des éclats de sablés bretons. Le jeu entre le fondant du
praliné et le croustillant du sablé rythme la dégustation.

Le Sapin Vanille

155 g — 26 € TTC
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Avec ses gousses qui s'entremélent comme des lianes et laissent apparaitre leur caviar,
la Tablette Noire de Vanille explore I'épice dans sa forme comme dans sa composition.

La fleur de sel vient équilibrer et prolonger la dégustation.

Elle associe un chocolat noir, un praliné foisonné a la vanille, des éclats de sablé breton
praliné, un caramel vanille a la creme d’lsigny et une guimauve aux zestes de citron vert.
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Peints a la main, les Sticks associent une coque
finement craquante a un cceur de praliné fondant.
Pour Noél, ils accueillent une recette exclusive

alavanille.



-12-

Dossier de presse

Trésord'enfance cher aYannick Alléno, les Marrons
Chauds évoquent les marrons récoltés a 'automne
puis dégustés au coeur de I'hiver.

Leur coque en chocolat noir ou au lait renferme
une creme de marron veloutée et une pate
de chataigne fraiche, relevées par les notes

aromatiques de la feve de tonka.

Inspirées d'une mignardise servie au restaurant Alléno
Paris, trois étoiles Michelin, les Truffes Intenses
illustrent le travail de Yannick Alléno sur I'extraction et
la concentration des saveurs.

Sous une fine coque de chocolat noir, elles renferment
une ganache intense au miel, enveloppée de poudre
de cacao.
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Des assortiments composés
pour les fétes

Pensés pour offrir ou pour accompagner les célébrations
de fin d'année, les assortiments réunissent les créations
emblématiques de la Maison dans plusieurs formats.

Le Grand Assortiment de Noél

12 Marrons Chauds, 3 Gousses de Vanille,
15 Truffes Intenses et 6 Sticks Praliné Vanille

323¢g-69€TIC
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L'UNIQUE GOUSSE DE VANILLE

L’Assortiment de Noél Le Grand Coffret Vanille
24 Truffes Intenses, Huit Gousses de Vanille réunies

6 Sticks Praliné Vanille dans un coffret consacré ala

et 6 Marrons Chauds création emblématique de la Maison.
230g—39€TTC 130g—60€TTC

INFORMATIONS PRATIQUES

COLLECTION DISPONIBLE A PARTIR DU :
3 novembre, TBC

POINTS DE VENTE :
Paris 6 : 25 rue du Vieux Colombier — Paris 7 : 9 rue du Champ de Mars
Corner Galeries Lafayette Le Gourmet : 35 boulevard Haussmann

BOUTIQUE EN LIGNE :
chocolats-yannickalleno.com
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A propos de Yannick Alléno
et de son Groupe

Yannick Alléno est le Chef le plus étoilé au monde. En 2008, il fonde le Groupe
qui porte son nom, pour faire rayonner sa vision a travers 27/ établissements
totalisant 18 étoiles Michelin. Il a posé les bases d'une identité culinaire
singuliere : la Cuisine Moderne. S'inspirant d’Auguste Escoffier, il redonne vie
a lart des sauces, grace a des techniques innovantes comme I'extraction, la
fermentation ou la cryoconcentration, pour sublimer chaque ingrédient. En
2014, il reprend la concession du Pavillon Ledoyen a Paris, ou il lance trois
concepts de restaurants : Alléno Paris, restaurant gastronomique trois étoiles,
avec un service unique de « Conciergerie de Table » LAbysse, comptoir a
sushi deux étoiles, Pavyllon, comptoir gastronomique une étoile. Pavyllon est
également présent a l'international, notamment & Paris, Londres et Monte-
Carlo. Aujourd’hui, le Pavillon Ledoyen est I'établissement indépendant le plus
étoilé aumonde. Le groupe Yannick Alléno défend une approche « quaternaire »:
valorisation des talents, réinvention des codes de la haute cuisine et du service,
et création d'expériences culinaires inoubliables.
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