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Jeudi 24 décembre 2026

Tartelette de tourteau
Toast de pain de mie et tartare de thon

Eloge de la neutralité, une sole entiére exprimée

Huitre raidie, vinaigrette vivifiante au geniévre
et condiment a la criste-marine

Tagliatelles et foie de seiche assaisonnés
de kumquat et d’amandes

Trilogie de thon et truffe
Collection de sushis nigiri

Fine royale d’extraction de langoustines
au sirop de tomate et sureau

Langoustine au feu de bois et algue croustillante

Consommé a l’algue kombu, truffe
et champignons infusés

Aloe vera a 1’huile d’olive,
gel de saké de la maison Dassai

Tempura moderne de shiso

Vacherin japonais a la meringue étirée

460 € TTC par personne

Prix net, service compris, hors boissons

Accords de vins et sakés : 280 € TTC par personne

Réservation au 01 53 05 10 30
labysse@ledoyen.com
www.yannick-alleno.com
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