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BEH»E Omakase

SAINT-SYLVESTRE

EReELZDOvIF—R
AFav¥ Y4 FaviffEOF 2 —

N2 H o HEE e fED

I AV

B o V7 RAF5 4 — X,
Hir ey, ~axr—x

BDaAYIRX, 7x77 7,
FLUIDED

L

FHrjlavrav

Bfixve7y

vy X

TRINZE MY a7

7Y A—KZE,
Faal—hrrV—Ah

NG aTIA DINT4—2
Oy 7T DBRE

Jeudi 31 décembre 2026

Corail d’oursin sur une mayonnaise au gingembre
Fine tuile de fenouil et nori
pour une chair de tourteau crémeuse

Noix de coquille Saint-Jacques vivifiée d"une
vinaigrette de reine-des-prés

Langoustine en chaud-froid, mayonnaise au
citron noir et au sésame

Consommé simple iodé et foie gras
rafraichi a I'orange

Trilogie de thon et truffe

Collection de sushis nigiri

Kombu Caviar

Consommé rouge

Aloe vera en demi-deuil

Croquant d’orge perlé, crémeux chocolat

Feuille a feuille d’azuki et combawa,
miel de rhododendron

Apres le diner, la soirée se prolongera en musique @ Pavyllon, au sein du Pavillon Ledoyen.

650 € TTC par personne
Prix net, service compris, hors boissons

Accords de vins et sakés : 350 € TTC par personne

Réservation au 01 53 05 10 30

labysse@ledoyen.com
www.yannick-alleno.com
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